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UNE HISTOIRE D’HOMMES 
 

 

Le Chef Jacques MAXIMIN et le Chef Frédéric RAMOS ... 

S’il y a bien une chose que l’on peut remarquer en voyant cette photo, c’est que la 

complicité qui les unis fait partie de leur quotidien...”parce que c'était lui parce que c'était 

moi”... illustre bien leur respect mutuel et leur besoin commun au-delà de “La Cuisine” de 

partager des moments simples d’amitié et de détente... 

Qu’à cela ne tienne !  

Créée en 2007 à Vence par Jacques MAXIMIN, renouvelée en 2008,  

LA PÉTANQUE DES TOQUÉS est de retour en 2019 à l’initiative de Frédéric RAMOS. 

 

Et c’est la journée du Lundi 30 Septembre 2019 dans la Pinède Gould à Antibes Juan Les 

Pins, qui devient de fait la 3ème édition de cet événement convivial. 

C’est donc tout naturellement que le “comité d’organisation et de pilotage” mis en place 

à la demande de Jacques MAXIMIN est mené par Frédéric RAMOS pour accueillir les 

équipes de Chefs à “ LA PÉTANQUE DES TOQUÉS ”. 
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LA MISE EN PLACE D’UNE NOUVELLE PAGE 
 

 

À l’origine LA PÉTANQUE DES TOQUÉS de Jacques MAXIMIN c’est un concours de 

pétanque qui réunit les Chefs et professionnels de la restauration avec un buffet le midi 

concocté par les Chefs présents. 

 

À l’initiative de Frédéric RAMOS et de son comité de pilotage, LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

s’étoffe ! : 

en récoltant des fonds pour une association dédiée aux enfants,  

en installant des stands pour des exposants-artisans qui présentent leurs produits,  

en proposant pendant cette journée pétanquée un concours de cuisine en direct. 

 

Une nouvelle page s’ouvre, avec l’ambition de faire perdurer cet événement dans le 

temps. Pour y parvenir, il a fallu mettre en place des bases solides et donner une identité 

visuelle à  LA PÉTANQUE DES TOQUÉS. 

 

Pour cela un logo est créé avec un cadre précis : 

Utiliser le Chef Toqué en céramique que Jacques MAXIMIN avait utilisé sur l’affiche de 2007, 

utiliser deux couleurs : bleu azur foncé et jaune orangé. 

C’est ainsi qu’est né le logo de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS. 

 

Des pages internet spécifiques sont créées avec des pages dédiées à chaque édition sur 

jacquesmaximin2018.com. 

Une communication moderne et fédératrice est mise en place. 

Avec comme support complémentaire le journal de  Génération Maximin « LA GAZETTE ». 

 

(logo, identité visuelle, communication, créés et développés par POM  www.pomweb.fr) 

 

 

 

 

Ensuite pour écrire cette nouvelle page il faut une équipe solide, solidaire et motivée. 

C’est avec ces critères que Jacques MAXIMIN et Frédéric RAMOS ont mitonné le comité de 

pilotage. 

 

 

Enfin il faut moderniser et structurer l’événement sur tous les plans. 

 

 

Au final, l’objectif, depuis la 3ème édition de 2019, est double. 

1/ conserver l’esprit d’origine : une ambiance chaleureuse et bon enfant, sur le ton de « les 

copains d’abord »  pour une journée placée sous la bonne humeur et la convivialité. 

2/ faire perdurer cet événement dans le temps. 
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TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

Parce que les Toqués ont de l’humour... 

Voici 2 exemples des visuels créés pour présenter chaque membre du comité de pilotage. 
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PRÉSENTATION DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 
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©  photo Christian LARIT 

 

 

L’idée originelle de Jacques MAXIMIN avec  LA PÉTANQUE DES TOQUÉS est de réunir un 

maximum de copains du métier : Chefs de Cuisine, Chefs Pâtissiers, leurs équipes, métiers 

de la Salle, Sommeliers, Fournisseurs, etc... autour d’un concours de Pétanque ponctué par 

un buffet à midi composé par l’ensemble des plats apporté par chacun. 

 

Car pour participer à LA PÉTANQUE DES TOQUÉS il faut être une équipe de 3 personnes  

avec au minimum un Chef parmi les 3, chaque équipe apporte un plat (qui sera donc sur 

le buffet), où chaque joueur sera habillé d’une veste de Cuisine et sera armé de 2 boules 

de pétanque. 

 

Pour la bonne organisation du concours, un Club de Boulistes prête main-forte pour le 

tracé, le tirage au sort, l’organisation du concours, les litiges, les poules et la remise des prix 

… Fanny est bien sûr « invitée d’honneur » et un artiste surprise propose son interprétation 

sublimée du personnage pour le plaisir de tous avec photos souvenirs en prime… 

 

Depuis 2019, tous les ans un thème. 

Chaque édition aura un thème spécifique toujours en lien avec Jacques MAXIMIN. 

Ce sera un peu le fil conducteur de l’édition. 

 

Et pour suivre tout cela de près il y a : 

le site internet jacquesmaximin2018.com 

la page facebook Pétanque des Toqués 

LA GAZETTE, le journal de Génération Maximin à télécharger en pdf sur le site internet. 
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Depuis 2019, LA PÉTANQUE DES TOQUÉS c'est aussi des cartes postales ! Et oui !  
 

Jacques MAXIMIN a toujours eu une tendresse particulière pour "l'objet  carte postale" 

y compris dans son dernier établissement "LE BISTROT DE LA MARINE" à Cagnes sur Mer,  

où il avait fait réaliser des cartes postales à l'image de la maison qu'il donnait à ses clients 

ou envoyait régulièrement. 

C'est donc dans cet esprit originel que des cartes postales ont été créées avec l'idée 

d’en créer de nouvelles à chaque édition. 
 

voici les 4 versions permanentes  
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Toujours à l'initiative de Jacques MAXIMIN,  

pendant cette journée un espace PETITES ANNONCES est aménagé pour que toutes les 

personnes présentes puissent consulter ou  déposer de manière manuscrite une petite 

annonce pour trouver du personnel,  

du matériel, un emploi, une affaire, etc... 

Cet espace se veut un espace d'entraide à l'occasion de ce moment de convivialité. 

 
 

 

NOTRE CHEF TOQUÉ, NOTRE EMBLÈME 

 

Depuis 2019, la tradition a été mise en place de donner chaque année à un Artiste 

différent la statuette de notre « Chef Toqué » dans une version totalement blanche afin 

qu’il le personnalise à sa sauce !  

La seule chose imposée à l’Artiste c’est l’emplacement précis de sa signature sur le socle. 

Ainsi ce « Chef Toqué Artistique » devient l’image de l’édition concernée. 

Il apparait alors sur l’affiche officielle, sur la communication, sur le diplôme des gagnants, 

et est présenté à tous, aux côtés de ses prédécesseurs des éditions antérieures, pendant la 

journée de La Pétanque des Toqués. 

(la statuette de notre « Chef Toqué » a été imaginée à partir de photos de la pièce en 

céramique originale que possède Jacques MAXIMIN et a été entièrement réalisée par 

l’entreprise artisanale Niçoise FACTICE DÉCOR.)   www.facticedecor-artdesign.com 

 
Une fois la journée de La Pétanque des Toqués terminée, tous les Chefs Toqués 

personnalisés de chaque édition retournent tous ensemble dans leur lieu d’exposition 

permanent où vous pouvez aller les découvrir toute l’année, La galerie des Arcades : 

14/16 place des Arcades 06410 BIOT 

04.93.65.01.04.    www.hotel-restaurant-les-arcades.com 
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DEPUIS 2019, SOUTENIR CHAQUE ANNÉE UNE ASSOCIATION DÉDIÉE AUX ENFANTS 

 

D’autre part,  LA PÉTANQUE DES TOQUÉS c'est également l'occasion de mettre en lumière 

chaque année une association, avec en plus l’argent récolté au travers de cette journée 

qui est reversé à cette dernière. 

 

 

 

 

CHAMPIONNAT DE FRANCE DE SOCCA 

 

À l’occasion de sa 6ème édition en 2022,  

LA PÉTANQUE DES TOQUÉS créé le premier CHAMPIONNAT DE FRANCE DE SOCCA.  

 
Le thème de ce concours de cuisine reste chaque année dans la continuité du thème de 

la Pétanque des Toqués, toujours lié à l’oeuvre du Chef Jacques MAXIMIN. 

Le Championnat de France de Socca est ouvert à tous les Professionnels, Amateurs, 

Passionnés de Socca, et comprend deux épreuves. 

 

Au-delà des lots et récompenses chaque Socca-Toqué participant sera convié au grand 

buffet des Chefs Toqués. 

 

Première épreuve |  Qualification au Championnat par un Dossier-Recette. 

Ces inscriptions qualificatives par un Dossier-Recette (formulaire d’inscription  + recette 

originale) seront envoyées par voie postale.  

Après la sélection des Dossiers-Recette, 5 candidats seront qualifiés pour le concours qui se 

déroulera le jour de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS.  

 

Seconde épreuve |  Socca à réaliser en direct sur l’espace du concours. 

Chaque candidat doit apporter la totalité de son matériel, de ses ingrédients, de ses 

éléments de dressage, de présentation et doit réaliser deux Soccas : 

une Socca « classique ». 

+ 

une Socca « originale ».  
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LA PÉTANQUE DES TOQUÉS en quelques chiffres : 

  

  

 

 500 personnes présentes sur le site toute la journée 

 

 

 

 90  équipes de pétanque 

 

 200 Chefs de Cuisine & Chefs Pâtissiers 

 

 100 professionnels de la Salle et de l’Hébergement 

 

 100 professionnels de l’hôtellerie restauration 

 

 50 fournisseurs, artisans, artistes locaux 

 

 45  partenaires 

 

 15  exposants 

 

 14 espaces thématiques 

 

 + presse et médias de la profession 
  

  + presse et médias locaux 
 

 + presse et médias nationaux 

 

 & une communication sur l’événement avant, pendant et après. 
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En résumé LA PÉTANQUE DES TOQUÉS c'est : 

  

  

 

 

 1    UN CONCOURS DE PÉTANQUE ENTRE COPAINS 
  

 2    UN BUFFET DES CHEFS POUR LES CHEFS 
  

 3    UNE ASSOCIATION DÉDIÉE AUX ENFANTS MISE EN LUMIÈRE  
  

 4    UN CHEF TOQUÉ PERSONNALISÉ PAR UN ARTISTE   
  

 5    QUATORZE ESPACES SPÉCIFIQUES  
 

 6    DES CARTES POSTALES TOQUÉES 
  

 7    UN CONCOURS DE CUISINE DES TOQUÉS DE SOCCA 
  

 8    DES DÉMONSTRATIONS CULINAIRES 
  

 9    DES PARTENAIRES et DES EXPOSANTS QUI PRÉSENTENT LEURS PRODUITS 
  

 10  MAIS SURTOUT DES RENCONTRES ET DES RETROUVAILLES   
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INFOS & RÉSERVATIONS : 

petanquedestoques@gmail.com 

www.jacquesmaximin2018.com 

 

 

FORMULAIRE D’INSCRIPTION : 

www.jacquesmaximin2018.com 

 dans la page dédiée à l’année qui vous intéresse. 
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ASSOCIATION GÉNÉRATION MAXIMIN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

 

PRÉSENTATION DE L'ASSOCIATION 

  

  

Origine, historique. 
Les anciens de Vence l’avaient tout d’abord vaguement imaginé entre eux , 

puis c’est en 2018, au cours de l’opération : « 1 produit hommage à Jacques Maximin », 

que l’idée de créer cette association est née. 

 

  

Philosophie. 
En aucun cas, pour quelques occasions ou circonstance  que  ce soit, 

tenter de faire une cuisine comme Jacques MAXIMIN, 
car du Maximin seul Maximin peut le faire. (à méditer pour certains !!!!) 

 
Par contre l'état d'esprit est de transposer l’âme du cuisinier dans l’assiette, 

Donner la priorité au Produit, 
d'inspirer et donner du Bonheur à son équipe, ses clients, ses proches. 
   
  

Objectifs. 
Dans un premier temps,  

l’objectif de l’association est de faire le lien entre les anciens, les équipes actuelles, de 

Jacques MAXIMIN, 
qu’ils soient issu de la cuisine ou de la salle. 

  
L'association doit être un point de ralliement, un point de repère, un point fixe de contact. 
Un moyen de communication. 

  
Puis, plus en détail les objectifs sont : 
S’entraider dans tous les domaines. 
Transmettre et faire perdurer l’esprit Maximin. 
Partager nos connaissances. 
Transmettre notre savoir, notre savoir-faire et notre philosophie professionnelle. 

 

 

Vie. 
La vie de l’association s’articule autour d’événements caritatifs, 

d’événements concrétisant la philosophie et les objectifs de l’association, 

de l’organisation de « La Pétanque des Toqués », 

de retrouvailles annuelles des élèves de Jacques MAXIMIN. 

 

 

 

 

Toutes les infos en détail ainsi que le pdf complet de présentation de l’association 

sont à découvrir sur jacquesmaximin2018.com dans la page dédiée. 
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LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 2019 
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2019  |  3ème édition 
LE THÈME DE CETTE ANNÉE 

 

 

 

 

 

hommage à Jacques MAXIMIN 
 

 

 

 

Parce que le Chef est à l'origine de La Pétanque des Toqués, 
c'est tout naturellement que ses élèves, ses amis Chefs, ses proches, 

ont décidé de lui rendre hommage à l'occasion de cette 3ème édition 
qui relance cet événement imaginé par le Chef. 
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2019  |  3ème édition 
L’AFFICHE OFFICIELLE 
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2019  |  3ème édition 
PRÉSENTATION DE L’ARTISTE 

QUI PERSONNALISE NOTRE CHEF TOQUÉ CETTE ANNÉE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                                                                                                                  Poséïde 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                   Félinance                         

 
                 Rascasse farcie                               
 

 

 

Pablo POULETTO, communément appelé «  PP », est un artiste discret, extrêmement connu 

et reconnu par les initiés. 

  
On ne sait que peu de chose sur ses origines, sur sa naissance,  

son parcours personnel et professionnel, 
seules ses oeuvres permettent d'en apprendre un peu plus sur lui. 

  
Et nous avons donc la chance qu'il ait accepté de lancer pour la première fois, 
cette tradition du "Chef Toqué personnalisé par un artiste". 
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2019  |  3ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE DE CETTE ANNÉE 
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2019  |  3ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

Parce que les Toqués ont de l’humour... 

Voici les visuels créés pour présenter chacun. 

 

 

       

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2019  |  3ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2019  |  3ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2019  |  3ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2019  |  3ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
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2019  |  3ème édition 
L’ASSOCIATION MISE EN LUMIÈRE CETTE ANNÉE 

 
 

 

 

 

 

 

PAR DES ENFANTS POUR DES ENFANTS 

 
Association d'Antibes 

 

 
pour en savoir plus CLIQUEZ ICI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.net1901.org/association/ASSOCIATION-PAR-DES-ENFANTS-POUR-DES-ENFANTS,1455084.html
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LA VENTE AUX ENCHÈRES POUR L’ASSOCIATION 
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2019  |  3ème édition 
LES ESPACES DÉDIÉS DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

 

L’espace accueil 

Enregistrement des équipes – renseignements – réception des plats des Chefs Toqués 

accueil des candidats au concours de cuisine. 

 

L’espace des exposants 

Découvrez, dégustez les produits de nos exposants 2019. 

 

L’espace buffet des Chefs Toqués 

À l’heure H ce sera l’espace où tous les plats salés et sucrés concoctés par tous les Chefs 

Toqués seront mis sur la table pour le plaisir de nos papilles. 

 

L’espace photo 

Rdv sur cet espace pour une photo de votre équipe, pour les photos officielles. 

Avec le mur des Partenaires. 

 

L’espace de Notre Chef Toqué 

Présentation de Notre Chef Toqué 2019 ! pour le voir en vrai ! 

Et présentation de l’Artiste qui l’a personnalisé  cette année, pour le voir lui aussi en vrai ! 

 

L’espace démo de cuisine 

Le podium où des Chef Toqués du comité de pilotage cuisineront en direct. 

 

L’espace petites annonces 

Pour déposer et consulter toutes les petites annonces de vos besoins humains et divers. 

 

L’espace table de marque 

Tous les scores, le parcours des équipes à suivre au fur et à mesure toute la journée. 

 

L’espace pique-nique 

Un espace pour vous poser tranquillement tout au long de la journée. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

 

2019  |  3ème édition 
LES RECETTES DES DÉMOS DES TOQUÉS 

 

2019  |  3ème édition 
LES CARTES POSTALES TOQUÉES 

 

2019  |  3ème édition 
LES PETITES ANNONCES  

 

2019  |  3ème édition 
LES RÉSULTATS  

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2019  |  3ème édition 
LE MUR DES PARTENAIRES  
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX CHEFS  
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX PARTENAIRES  
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2019  |  3ème édition 
LES PHOTOS  

 

 

 

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 2020 
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2020  |  4ème édition 
LE THÈME DE CETTE ANNÉE 

 

 

 

 

 

les produits emblématiques 

de Jacques MAXIMIN 
 

 

 

 

Parce que le Chef a toujours eut le talent de magnifier 

et de mettre en lumière beaucoup de Produits simples. 
C'est pourquoi cette année 

nous avons sélectionné les Produits emblématiques du Chef, 
qu'il aime particulièrement travailler, pour lesquels il a une tendresse particulière, 
les Produits du moment, de saison bien sûr, de cette période septembre-octobre. 

 

 

Les Produits sélectionnés sont donc : 
 

 

Cabillaud 

Sardine 

 

Canard 

Pigeon 

 

Courgette Fleur 

Artichaut pays 

 

Pêche 

Figue 

 

Ail 

Basilic 
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L’AFFICHE OFFICIELLE 
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PRÉSENTATION DE L’ARTISTE 

QUI PERSONNALISE NOTRE CHEF TOQUÉ CETTE ANNÉE 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
     

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                        Lampe Gémini           

 
                     
 

 

 

 

 

 

 

 

 

       Under the raimbow     

                                                                              Nuclear Storm     

                          
Stanislas GARNIER de son nom d’artiste SHAGMAC, 

est un artiste né à Nice le 24.12.1961. 

 

Il exerce ses talents d’artiste plasticien pour le compte d’autres artistes et du cinéma, 

dans son atelier des Studios de la Victorine à Nice. 

 

Il a longtemps travaillé dans des ateliers où il a développé ses techniques artistiques basées 

sur l’exploration des matières que sont la mise en couleurs des vibrations cosmiques, 

ressenties au cours de voyage Astral. 

 

Ses œuvres uniques et non reproductibles 

font naître des beautés que la nature ne propose pas. 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2020  |  4ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE DE CETTE ANNÉE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2020  |  4ème édition 
LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

Parce que les Toqués ont de l’humour... 

Voici les visuels créés pour présenter chacun.  
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PIWI 
association dédiée aux Enfants porteurs du syndrome de Prader-Willi (SPW) 

 
Naissance de l’Association PIWI régie par la loi du 01 juillet 1901, 

le 18 Novembre 2013. 

« Nous, Véronique et Nicolas AMEY, 

parents de Kiara diagnostiqué à l’âge de 7 semaines, 

avons choisi de ne pas rester passifs face à la Maladie. 

Nous voulons apporter notre contribution à ce combat 

et à ce grand parcours vers l’inconnu. » 

 

PIWI vient de l’appellation que se donnent les porteurs du syndrome entre eux. 

 
pour en savoir plus le pdf de l’association est à télécharger sur jacquesmaximin2018.com 
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Le collector historique de La Pétanque des Toqués ! 

Des pièces uniques et originales avec lesquelles ont peut vraiment jouer. 

 

 

 
Le collector nouveau est arrivé ! 

Cette pièce unique d’exception a été réalisée le 8 septembre 2020  

à plusieurs mains par Didier SABA et plusieurs Chefs  

(Jacques MAXIMIN, Frédéric RAMOS, Laurent POULET, Christian COTTARD...) 

qui signeront la pièce le jour J de La Pétanque des Toqués. 
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Le thème du concours de cuisine reste chaque année dans la continuité du thème de la 

Pétanque des Toqués. 

Le concours de cuisine de la Pétanque des Toqués est ouvert aux Toqués amateurs et 

comprend deux épreuves. 

Un grand moment de partage !, chaque Toqué amateur sera convié au  grand buffet des 

Chefs Toqués. 

 

Première épreuve |  une Recette réalisée à la maison avec un  thème imposé   

Sur le thème déterminé par le comité de Pilotage, chaque candidat réalise une recette 

chez lui puis amène son plat le jour de la Pétanque des Toqués afin de le soumettre au jury. 

Le jury détermine alors les 3 meilleures recettes sur les critères principaux suivant :  

Saveur, présentation, originalité. 

 

Seconde épreuve |  une Recette improvisée au moment avec des Produits imposés 

Tout d’abord, les 3 candidats sélectionnés choisissent chacun un coach parmi les Chefs 

participants à la Pétanque des Toqués. Chaque Chef conseillera pendant 30 minutes son 

candidat uniquement pour l’élaboration de sa recette. 

Ensuite, ils doivent réaliser en direct sur le podium du concours une recette libre avec les 

produits présentés sur l’étal de l’épreuve, en moins de deux heures. 

Puis les jurys technique et dégustation évalueront les recettes afin de désigner le gagnant 

du concours de cuisine de la Pétanque des Toqués. 

 

 

RÈGLEMENT DU CONCOURS DE CUISINE DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 2020 

Thème 2020 : les Produits emblématiques de Jacques MAXIMIN 

 

Présentez-vous avec votre plat et une copie de votre formulaire d’inscription 

à la Pinède Gould ANTIBES-JUAN LES PINS le lundi 28 septembre 2020 à 09h00 

 

Première épreuve  

« Tian de Légumes Antibois » 

Chaque Toqué amateur doit réaliser un Tian de Légumes pour 4 personnes, 

en portions individuelles, apporté dans des plats à usage unique (qui ne seront pas restitués). 

Produits à utiliser impérativement :  

Courgette Fleur, Artichaut pays, Ail, Basilic. 

tous les autres produits utilisés doivent obligatoirement être des produits locaux et de saison 

(septembre-octobre) 

 

Seconde épreuve 

Chaque candidat découvrira au moment les Produits avec lesquels il devra improviser une 

recette pour 4 personnes. Il ne pourra utiliser que 10 Produits maximum de cet étal. 

Les Produits présents sur l’étal du concours seront systématiquement de saison. 

Tout le matériel sera fourni et strictement identique pour chaque candidat. 

 

Inscription avant le 25 septembre 2020 

remplir et envoyer par mail ou par courrier le formulaire d’inscription,  

vous recevrez ensuite une confirmation de votre inscription avec un numéro de candidat. 
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Les ingrédients qui composent chaque équipe 

3 joueurs dont 1 Chef obligatoirement. 

Chaque joueur joue avec 2 boules. 

Tous les Chefs présents sont avec leur veste de cuisine. 

Un nom pour chaque équipe, à vous de trouver l’inspiration, une inspiration Toquée ! 

À chaque équipe est attribuée un numéro le jour J. 

 

 

Le déroulé de la journée, du jeu. 

Chaque équipe jouera au minimum 3 parties :  3 parties le matin 

        1 partie l’après-midi (pour les phases finales) 

Toutes les parties de la journée sont jouées au temps. 

Après 30 minutes de jeu, au coup de sifflet la partie est terminée. 

En cas d’égalités : des parties d’appui seront faites. 

 

LE MATIN   

Au départ :   96 équipes 

Qui joueront : 3 parties de 30 minutes 

Répartition :  24 poules de 4 avec 2 sur 4 qui partiront en phase finale l’après-midi. 

 

L’APRÈS-MIDI  

Au départ :  48 équipes  

Qui joueront : 1 partie de 30 minutes à élimination directe 

Répartition :  48 équipes puis 24, puis 12, puis 6, puis 3. 

 

Enfin, pour les perdants, il y aura « la mignardise toquée » : 

1 partie de boules carrées ! (sans obligation de jouer cette partie) 

 

Remise des prix en fin de journée. 

 

 

La règle d’Or de La Pétanque des Toqués. 

C’est la convivialité qui est la Loi !  

> une Loi au-dessus de la compétition.  

 

Parce que l’on est tous là pour se retrouver, 

pour passer un bon moment,  

un moment de partage, d’amitié, de rire, 

d’émotion sans aucun doute. 

Plus que jamais, en ces moments difficiles pour notre profession, 

nous sommes tous là pour jouer et pas compétitionner. 

 

 

2020 année covid. 

Tous les joueurs, les accompagnants et les supporters  

doivent respecter scrupuleusement  

les protocoles covid-19 mis en place par La Pétanque des Toqués.  
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1/ L’espace accueil 

Enregistrement des équipes – renseignements – réception des plats des Chefs Toqués 

accueil des candidats au concours de cuisine. 

 

2/ L’espace ravitaillement 

Démonstrations et dégustations au travers du savoir-faire de barmans et sommeliers. 

Deux bars dos à dos pour deux ambiances afin d’apprécier vue mer des boissons fraîches. 
(> L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, les boissons alcoolisées sont à consommer avec modération.) 

 

3/ L’espace des exposants 

Découvrez, dégustez les produits de nos exposants 2020. 

 

4/ L’espace buffet des Chefs Toqués 

À l’heure H ce sera l’espace où tous les plats salés et sucrés concoctés par tous les Chefs 

Toqués seront mis sur la table pour le plaisir de nos papilles. 

 

5/ L’espace photo 

Rdv sur cet espace pour une photo de votre équipe, pour les photos officielles. 

Avec le mur des Partenaires. 

 

6/ L’espace interview 

Les Chefs Toqués et les participants sous le feu des projecteurs. 

 

7/ L’espace de Notre Chef Toqué 

Présentation de Notre Chef Toqué 2020 ! pour le voir en vrai ! 

Et présentation de l’Artiste qui l’a personnalisé  cette année, pour le voir lui aussi en vrai ! 

De plus, sa dernière oeuvre « blue spirit », sera exposée en exclusivité pour la première fois. 

 

8/ L’espace du concours de cuisine 

Le podium où chaque candidat cuisinera en direct et au pied duquel sera le jury. 

 

9/ L’espace petites annonces 

Pour déposer et consulter toutes les petites annonces de vos besoins humains et divers. 

Avec sur ce même espace toutes nos cartes postales ! à emporter ou à faire dédicacer. 

Avec également tous les numéros de LA GAZETTE à lire sur le mur dédié. 

Et avec en plus cette année l’Artiste qui réalisera votre « portrait découpé ». 

 

10/ L’espace table de marque 

Tous les scores, le parcours des équipes à suivre au fur et à mesure toute la journée. 

 

11/ L’espace repas 

Des tables dressées avec les plats en centre de table.  

Car l’accès au buffet est interdit (protocole covid). 
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2020  |  4ème édition 
LES CARTES POSTALES TOQUÉES 

 

2020  |  4ème édition 
LES PETITES ANNONCES  

 

2020  |  4ème édition 
LES RÉSULTATS  

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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En détail & par ordre alphabétique : 

 

LES PARTENAIRES HISTORIQUES 

 
ARTISTE PAPALIA 

ARTISTE DIDIER SABA 
ATM GROUP 

BALICCO 

BRASSERIE DU COMTÉ 

BRASSEURS INDÉPENDANTS des Alpes Maritimes 

CAROLI COM 

CASH FRUITS 

CATHERINE CERRUTI CONSEILS 

CLÉMENT DESIGN 

CLUB DE PÉTANQUE DE LA PINÈDE 

FACTICE DÉCOR 

FMB 

FORICHER LES MOULINS 

FRANCE BLEU AZUR 

KATROIS / KA3 

LA CAMBUSE 

LE PAIN JPV 

MALONGO 

METRO 

MONACO GOÛT & SAVEURS 

NOVOTEL MONTE-CARLO / AZZURRA KITCHEN 

OBUT VALLAURIS 

OFFICE DU TOURISME D’ANTIBES 

PAINS & TRADITIONS 

POM 

SCFR 

SOCCA CHIPS 

SVP SPECTACLES 

UNION ARTISANS 

PÂTISSIERS CHOCOLATIERS GLACIERS des A M 

 

LES « BLEUS » 

(LES  NOUVEAUX PARTENAIRES) 
 

ARTISTE SHAGMAC  
(qui a personnalisé notre Chef Toqué cette année) 

 

ATMOSPHÈRE SUD 

BEURRE BORDIER 

DELTA DRÔNE 

EBH 

JORDENEN 

MACIF 

MAMO - MICHELANGELO 

MARIELLE MARCONCINI LÉGUMES 

OACAO 

RICARD 

ROSSI-CASOLARI 

SODIMATS 

 

Nos photographes officiels :  

EMMANUELLE DELTEIL 

& 

CHRISTOPHE GIRAUDEAU 

 

 

LES EXPOSANTS 
 

ARDOINO 

AV SYSTEMS 

CHAMPAGNE VIGNON PÈRE ET FILS 

CHÂTEAU DE SAINT MARTIN 

DOMAINE DE SÉGERMÈS 

ILIA VINS GEORGIENS 

LA GALERIE DES MILLÉSIMES 

LE BORVO 

MOUNT MAYON 

PRIMUS VINIS 

ZK CHOCOLATIER 
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 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 2021 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

2021  |  5ème édition 
LE THÈME DE CETTE ANNÉE 

 

 

 

 

 

les recettes emblématiques 

de Jacques MAXIMIN 
 

 

 

 

Parce que le Chef a toujours eut le talent de magnifier 

et de mettre en lumière beaucoup de Produits simples, 

parce qu'il est une encyclopédie vivante du Guide Culinaire ESCOFFIER, 

parce qu'il maitrise comme personne toutes les techniques, 

parce que nombreuses de ses recettes sont devenues des classiques 

en France et dans le monde, 

nous avons choisi comme thème et fil conducteur de cette 5ème édition : 

les Recettes emblématiques du Chef. 
  

  
  

une petite sélection pour le plaisir : 
  

  

Courgettes à la Fleur et aux Truffes 

  

Terrine d'Ail doux 
  

Frito-Misto de Homard bleu 

Tian d'Agneau Niçois 
  

Sorbet à la Tomate et au Basilic 
  

  

  

et en cadeau sur notre site internet la recette en intégralité du 

Tian de Saint-Jacques au beurre de Champagne 
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Mr ONE TEAS 

 
Mr ONE TEAS est un artiste français né en 1984. Par une pratique autodidacte, il débute le 

graffiti en 2005 et aiguise son style au gré de ses voyages, rencontres et échanges en 

laissant sa trace dans les rues de grandes villes internationales. 

 

   
 

Son travail s'oriente sur la question de l'obsolescence qu'il développe dans son atelier en 

offrant une seconde vie aux matériaux ou objets de consommation du passé reflétant les 

travers de la société. En puisant son inspiration dans l'environnement médiatique, politique 

et culturel, il détourne les images et le réel, en articulant une critique de la société, où 

l'humour se greffe sur l'insolite. 

Tout à la fois graffeur, peintre, photographe et sculpteur, il varie techniques et supports afin 

de sensibiliser un public averti aux dérives des réseaux sociaux, de la malbouffe et de 

l’obsolescence programmée. 

Il fonde le « Wack Donald's Project » luttant contre les dérives de la mal bouffe et des fast-

foods. Ainsi, depuis 2014, il milite muni de son art dans les rues de Prague, New York, Paris, 

Bruxelles, Porto… 
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Son œuvre hétéroclite est criblée de références aux figures marquantes de la pop culture. 

Il s’empare des symboles et détourne les logos publicitaires pour interroger notre époque et 

la société de consommation qui la caractérise, comme dans le fameux « wack Donal’s 

project » qui l’a fait connaître. 

Mais ce qui caractérise le mieux sa démarche artistique, c’est le « Recycl’Art » : 

Mr ONE TEAS donne une autre vie aux matériaux et objets de consommation obsolètes. 

L’importance du support est primordiale. « Nous ne sommes rien sans histoire » : ces objets 

et matières font partis intégrantes de notre évolution, puis ils passent de mode et tombent 

dans l’oubli. Pour dénoncer une surconsommation généralisée, il les récupère et les 

transforme afin de faire passer ses messages. 

 

           
 

Si son œuvre dresse un constat désolant d’une société du paraître, où l’individu 

s’uniformise et la communauté s’étiole, l’artiste cherche à provoquer le partage et 

l’ouverture vers les autres. 

En 2016, il rassemble et colle 689 portraits en noir et blanc, photographiés dans la rue, sur la 

façade du Ni-Box de Monaco. L’exposition monumentale de photographies fait partie de 

l’« Inside out Project ». 

Le 25 mars 2020, il graffe sur la façade du Casino du Monte Carlo la devise du mouvement 

#strongtogether pour mettre l’entraide à l’honneur. 

 

Lanceur d’alerte humaniste, Mr ONE TEAS est à suivre sur les réseaux. 

Facebook @Mr_OneTeas                Instagram @mroneteas 
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Parce que les Toqués ont de l’humour... 

Voici les visuels créés pour présenter chacun. 
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PILAUTIS 06 
association dédiée aux Enfants autistes   

 
PILAUTIS 06 a pu éclore en 2014 à Vallauris après une année d’observation. 

L’association a pu trouver grâce à la force de recherche et d’acharnement des membres 

actifs, une petite salle pour la ludothèque, salle de jeux, d’écoute, 

d’accueil pour les familles et les enfants. 

 

C’est une association de familles dans les Alpes-Maritimes. 

Des citoyens, parents et professionnels impliqués qui œuvrent pour un 

meilleur accompagnement éducatif des enfants et adolescents avec autisme. 

 

Pilautis 06 grandit avec cette ambition  

« réunir le monde du handicap et la société d’aujourd’hui » 

 

Des personnes « ordinaires » qui rencontrent des personnes « différentes » 

c’est alors que tous ensembles ils deviennent  « extraordinaires » 

et qu’ils s’entraident alors pour vivre dans  l’ « ordinaire » ! 

 
un mot des co-fondatrices de l’association, Noëlle LE COQ & Geneviève GARATTINI : 

 

L’association PILAUTIS 06 est un lieu d’écoute, de partage, et d’espoir commun, un lieu ouvert à tous 

afin de créer des passerelles pour un monde plus inclusif, plus enrichissant des différences. 

 

La vidéo sur notre site est l’expression de notre association à ses débuts, créée en 2014, et grâce aux 

enfants, de belles réussites, de belles rencontres, et beaucoup de solidarité se sont révéler ! 

Comme cet enfant de 9 ans, l’association a grandi, muri 

et réussi dans ses objectifs et ses ambitions : Celle d’une société pour tous ! 

 

Comment ? 

Avec des bénévoles, des dons privés, des partenaires associatifs, 

une convention avec l’éducation nationale, 

et des ateliers ludiques pour donner de la joie et du plaisir aux personnes autistes, 

 

Des rencontres inattendues nous permettent chaque année de continuer nos actions, 

et cette année c’est LA PÉTANQUE DES TOQUÉS !  Sincèrement MERCI. 

 

Le temps nous a appris que les rencontres ne se font pas par hasard, 

chaque rencontre a sa raison d’être, elle a changé le parcours d’un enfant, 

a soutenu le combat d’une famille, et a porté nos bénévoles ! 

 

Associativement. 

 

POUR SOUTENIR PILAUTIS 06, 

un simple don avec déduction ou crédit d’impôts en un simple clic sur notre site pilautis06.fr 

E.MAIL : pilautis06asf@gmail.com   TEL :  09.80.65.39.52. ou  07.82.25.41.90 
 

pour en savoir plus : www.pilautis06.fr et jacquesmaximin2018.com 

 

 

mailto:pilautis06asf@gmail.com
http://www.pilautis06.fr/
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3 INGRÉDIENTS MIS EN PLACE ! 

 
 

1  

Le collector historique de La Pétanque des Toqués ! 

Des pièces uniques et originales avec lesquelles ont peut vraiment jouer. 
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2  

Le collector nouveau est arrivé ! 

Cette pièce unique d’exception a été réalisée le 23 septembre 2021  

à plusieurs mains par Didier SABA et plusieurs Chefs (Jean-Claude CANESTRIER,  

Christian COTTARD, Christian MORISSET, Laurent POULET, Frédéric RAMOS.) 

qui signeront la pièce le jour J de La Pétanque des Toqués. 

 

 

3  

Les collectors qui voyagent de La Pétanque des Toqués ! 

Des cartes postales renouvellées chaque année.  
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LE RÈGLEMENT 

 
Le thème du concours de cuisine reste chaque année dans la continuité du thème de la 

Pétanque des Toqués, toujours lié à l’oeuvre du Chef Jacques MAXIMIN. 

Le concours de cuisine de la Pétanque des Toqués est ouvert aux Jeunes Toqués élèves 

des écoles et comprend deux épreuves. 

Il est ouvert aux jeunes Toqués élèves des écoles professionnelles et a pour ambition 

d'établir un lien professionnel intergénérationnel. 

Au-delà des lots et récompenses chaque jeune toqué participant sera convié au grand 

buffet des Chefs Toqués. 

 

3 écoles professionnelles présentent chacune 2 élèves de leurs rangs. 

Chaque élève + 1 référent   

>  Les inscriptions qualificatives seront envoyées au plus tard  le 1er juin 2021.  

Après la sélection des dossiers d’inscription, 1 seul élève par école sera qualifié pour le 

concours fin septembre le jour de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS.  

(annonce des qualifiés fin juin) 
 

 

Première épreuve |  une Recette à réaliser sur le papier dans un dossier détaillé et précis. 

L’élève doit choisir une recette de Jacques MAXIMIN. 

Utiliser des Produits locaux et de Saison (septembre-octobre). 

Réaliser une fiche technique pour 4 personnes, avec un dessin de la recette terminée. 

(la gestion des pertes sera notée) 

Rédiger sur 15 lignes au total, un argumentaire expliquant le choix de la recette  

et présentant Jacques MAXIMIN. 

 

Dossier Recette + Formulaire d’inscription à envoyer par courrier le 1er juin 2021 au plus tard. 

Le jury de sélection détermine le meilleur dossier dans chaque école et annonce fin juin 

2021 les candidats sélectionnés pour le concours qui se déroulera le 27 septembre 2021. 

Les Sélectionnés recevront alors une confirmation de leur inscription avec un numéro de 

candidat. 

 

Seconde épreuve |  La Recette à réaliser en direct sur le podium du concours. 

Se présenter avec une copie du « Dossier Recette » et du « Formulaire d’Inscription » à la 

Pinède Gould ANTIBES-JUAN LES PINS le lundi 27 septembre 2021 à 09h00 précise.  

Une feuille d’organisation sera remise à chaque candidat (horaires, contrôle 

marchandises, installation poste, etc...) 

 

Les marchandises brutes sont apportées par les candidats.        L’épreuve dure 01h30. 

Puis les jurys technique et dégustation évalueront les recettes afin de désigner le gagnant 

du concours de cuisine de la Pétanque des Toqués. (la gestion des pertes sera notée) 

Les critères principaux d’évaluation sont les suivants :  

saveur, respect de la recette originelle (technique et présentation), organisation. 

 

Tout le matériel de base fourni sera strictement identique pour chaque candidat.  

Le gros matériel sera utilisé en commun avec courtoisie. 

Le matériel spécifique à la recette choisie sera apporté par chaque candidat.  
(infos matériel : page 3 du formulaire d’inscription) 
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LE RÈGLEMENT « BOL D’OR TOQUÉ » POUR LA PÉTANQUE 

Les ingrédients qui composent chaque équipe 

3 joueurs dont 1 Chef obligatoirement. 

Chaque joueur joue avec 2 boules. 

Tous les Chefs présents sont avec leur veste de cuisine. 

Un nom pour chaque équipe, à vous de trouver l’inspiration, une inspiration Toquée ! 

À chaque équipe est attribuée un numéro le jour J. 

 

 

Le déroulé de la journée, du jeu. 

Chaque équipe jouera au minimum 3 parties :  3 parties le matin 

        1 partie l’après-midi (pour les phases finales) 

Toutes les parties de la journée sont jouées au temps. 

Après 30 minutes de jeu, au coup de sifflet la partie est terminée. 

En cas d’égalités : des parties d’appui seront faites. 

 

LE MATIN   

Au départ :   96 équipes 

Qui joueront : 3 parties de 30 minutes 

Répartition :  24 poules de 4 avec 2 sur 4 qui partiront en phase finale l’après-midi. 

 

L’APRÈS-MIDI  

Au départ :  48 équipes  

Qui joueront : 1 partie de 30 minutes à élimination directe 

Répartition :  48 équipes puis 24, puis 12, puis 6, puis 3. 

 

Enfin, pour les perdants, il y aura « la mignardise toquée » : 

La consolante ! (sans obligation de jouer cette partie) 

 

Remise des prix en fin de journée. 

 

 

La règle d’Or de La Pétanque des Toqués. 

C’est la convivialité qui est la Loi !  

> une Loi au-dessus de la compétition.  

 

Parce que l’on est tous là pour se retrouver, 

pour passer un bon moment,  

un moment de partage, d’amitié, de rire, 

d’émotion sans aucun doute. 

Plus que jamais, en ces moments difficiles pour notre profession, 

nous sommes tous là pour jouer et pas compétitionner. 

 

 

2021 seconde année covid. 

Tous les joueurs, les accompagnants et les supporters  

doivent respecter scrupuleusement  

les protocoles covid-19 mis en place par La Pétanque des Toqués.  
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LES ESPACES DÉDIÉS DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

1/ L’espace accueil 

Enregistrement des équipes – renseignements. 

Réception des plats des Chefs Toqués. 

Accueil des candidats au concours de cuisine. 

 

2/ L’espace ravitaillement 

Démonstrations et dégustations au travers du savoir-faire de barmans et sommeliers. 

Deux bars dos à dos pour deux ambiances afin d’apprécier vue mer des boissons fraîches. 
(> L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, les boissons alcoolisées sont à consommer avec modération.) 

 

3/ L’espace des exposants 

Découvrez, dégustez les produits de nos exposants 2021. 

 

4/ L’espace Carrousel des Toqués 

Découvrez toutes les heures un nouvel exposant sur ce stand tournant !  

 

5/ L’espace buffet des Chefs Toqués 

À l’heure H ce sera l’espace où tous les plats salés et sucrés concoctés par tous les Chefs 

Toqués seront mis sur la table pour le plaisir de nos papilles. 

 

6/ L’espace photo 

Rdv sur cet espace pour une photo de votre équipe, pour les photos officielles. 

Avec le mur des Partenaires.  

 

7/ L’espace interview 

Les Chefs Toqués et les participants sous le feu des projecteurs. 

 

8/ L’espace de Notre Chef Toqué 

Présentation de Notre Chef Toqué 2021 ! pour le voir en vrai ! 

Et présentation de l’Artiste qui l’a personnalisé  cette année, pour le voir lui aussi en vrai ! 

 

9/ L’espace du concours de cuisine des Jeunes Toqués 

Le podium où chaque élève candidat cuisinera en direct et au pied duquel sera le jury. 

 

10/ L’espace Écriture et Lecture 

Pour déposer et consulter toutes les petites annonces de vos besoins humains et divers. 

Avec sur ce même espace toutes nos cartes postales ! à emporter, à écrire ou à faire 

dédicacer. 

Avec également tous les numéros de LA GAZETTE à lire sur le mur dédié. 

 

11/ L’espace table de marque 

Tous les scores, le parcours des équipes à suivre au fur et à mesure toute la journée. 

 

12/ L’espace pique-nique 

Des tables avec nappage vichy, dressées à l’ombre des pins. 

Cela reste aussi un espace pour vous poser tranquillement tout au long de la journée. 
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LE PLAN DÉTAILLÉ   
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2021  |  5ème édition 
LES CARTES POSTALES TOQUÉES 

 

2021  |  5ème édition 
LES PETITES ANNONCES  

 

2021  |  5ème édition 
LES RÉSULTATS  

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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LE MUR DES PARTENAIRES  

 

 

 > à télécharger sur notre site internet dans la page de l’édition 2021 
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LE MUR DES PARTENAIRES  

PARTENAIRES DEPUIS 2019 en détail & par ordre alphabétique : 

 
Parce ce que sans eux LA PÉTANQUE DES TOQUÉS n’aurait pas pu exister, 

nous avons souhaité mettre un coup de projecteur sur ces PARTENAIRES HISTORIQUES où le 

mot  « PARTENAIRE » prend tout son sens et bien plus encore avec eux, car il y a le fond, la 

forme et l’état d’esprit. Tous fidèles à nos valeurs. 

C’est pourquoi nous avons créé ce logo « partenaire depuis 2019 ». 

 

 

LES PARTENAIRES HISTORIQUES 

 
ANTIBES JUAN LES PINS 

ARTISTE PAPALIA 

ARTISTE DIDIER SABA 

ARTISTE SHAGMAC 

BALICCO 

BRASSERIE DU COMTÉ 

CAROLI COM 

CASH FRUITS 

CATHERINE CERRUTI CONSEILS 

CLÉMENT DESIGN 

CLUB DE PÉTANQUE DE LA PINÈDE 

FACTICE DÉCOR 

FMB 

FORICHER LES MOULINS 

KATROIS / KA3 

LA CAMBUSE 

LE PAIN JPV 

LES ARCADES / HÔTEL-RESTAURANT 

MALONGO 

METRO 

MONACO GOÛT & SAVEURS 

NOVOTEL MONTE-CARLO / AZZURRA KITCHEN 

OBUT VALLAURIS 

OFFICE DU TOURISME D’ANTIBES 

PAINS & TRADITIONS 

POM 

SCFR 

SOCCA CHIPS 

SVP SPECTACLES 

UNION ARTISANS PÂTISSIERS CHOCOLATIERS GLACIERS des Alpes Maritimes 
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LE MUR DES PARTENAIRES  

En détail & par ordre alphabétique : 

 

 

LES PARTENAIRES FIDÈLES 

 
 

ATMOSPHÈRE SUD 

EBH 

JORDENEN 

LA FROMAGÉE JEAN-YVES BORDIER 

MACIF 

MAMO - MICHELANGELO 

RICARD 

SODIMATS 

 

Nos photographes officiels :  

EMMANUELLE DELTEIL 

& 

CHRISTOPHE GIRAUDEAU 

 

Notre caméraman-réalisateur-monteur :  

PHILIPPE GESTA 

 

LES « BLEUS » 

(LES  NOUVEAUX PARTENAIRES) 
 

ARTISTE Mr ONE TEAS  
(qui a personnalisé notre Chef Toqué cette année) 

 

ECHR 

 

ÉRIC PRIMEUR 

 

FÉDÉRATION DES MAÎTRES-BOULANGERS 

et BOULANGERS-PÂTISSIERS des  

Alpes-Maritimes 

 

PEUGEOT – GROUPE CHOPARD 

 

 

 

 

LES EXPOSANTS 
 

ARDOINO 

CAFFE COSTADORO 

CHAMPAGNE VIGNON PÈRE ET FILS 

D.A.B. 

DAQI PANISSES DE NICE 

FADA BIÈRES DE PROVENCE 

MAISON FERRONI 

GILARDI 

GRÉTA TOURISME HÔTELLERIE 

IMPÉRIA PIZZA 

LA BARGEMONE 

LE BORVO 

LE PONT CAUCASIEN – VINS GÉORGIENS 

LES ÉTOILES DE MOUGINS 

MAURO 

MISKI 

MOUNT MAYON 

SOCCA REGINA 

SYMBEEOSE 

TABLE ET CUISINE PRO 

ZK CHOCOLATIER 
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX CHEFS, etc...  
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX PARTENAIRES & EXPOSANTS  
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LES PHOTOS  

 

 

 

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 2022 
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LE THÈME DE CETTE ANNÉE 

 

 

 

 

 

BLEU BLANC ROUGE 
 

 

 

 

Parce que Jacques MAXIMIN est Meilleur Ouvrier de France Cuisinier 1979 

et 

vice-Président du Concours Un des Meilleurs Ouvriers de France Cuisinier 

depuis 2007. 

 

Ce thème peut donc être interprété sous plusieurs angles : 

Symbolique, historique, les couleurs, Meilleur Ouvrier de France, etc... 
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L’AFFICHE OFFICIELLE 
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PRÉSENTATION DE L’ARTISTE 

QUI PERSONNALISE NOTRE CHEF TOQUÉ CETTE ANNÉE partie 1/2 

 
 

Sabrina ÉLARBI / LE DOIGT 
 

Née en 1990, Sabrina ÉLARBI alias LE DOIGT, fait danser ses personnages dans un univers 

caustique et satirique. Après un diplôme des Beaux-Arts de Monaco, c’est dans son atelier 

situé au village de Mougins qu’elle a posé ses peintures. Entre tableaux, dessins originaux et 

customisation de sneakers, elle accueille les visiteurs venus du monde entier qui se 

baladent dans le village d’artiste de Mougins depuis 2015, dans un monde artistique 

dénonçant avec beaucoup de tendresse les tic et les tocs de l’Homme, son regard 

humoristique sur la société fait de ses oeuvres des pièces où chacun peut s’y reconnaître. 
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PRÉSENTATION DE L’ARTISTE 

QUI PERSONNALISE NOTRE CHEF TOQUÉ CETTE ANNÉE partie 2/2 
 

 
De plus, en 2021, à l’occasion de la 5ème édition de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS,  

Sabrina a réalisé le custom des sneakers du comité de pilotage. 

 

 
Remise du Chef Toqué à personnaliser, directement à l’Atelier de Sabrina, 

10 rue des Lombards 06250 MOUGINS (au coeur du vieux village) 

 

www.le-doigt.com 
 

Sabrina ÉLARBI est à suivre sur les réseaux. 

Facebook @ledoigt06                    Instagram @le_doigt 
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LE COMITÉ DE PILOTAGE DE CETTE ANNÉE 
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LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

Parce que les Toqués ont de l’humour... 

Voici les visuels créés pour présenter chacun. 
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TOUS RECHERCHÉS ! 
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TOUS RECHERCHÉS ! 
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L’ASSOCIATION MISE EN LUMIÈRE CETTE ANNÉE 

 

SPECIAL OLYMPICS MONACO 
association dédiée aux Enfants handicapés mentaux  

 
L’HISTOIRE 

Special Olympics (S.O) est le plus grand mouvement sportif international destiné aux 

personnes en situation de handicap mental.  

Présent dans 172 pays, Special Olympics permet à 5 millions de sportifs de s’épanouir via 

des programmes sportifs adaptés, de pratiquer plus de 25 sports différents et de participer 

à des compétitions sans élitisme, ni critère de performances. 

Special Olympics a été créée aux Etats Unis en 1968 par Eunice Kennedy Shriver, sœur du 

président Kennedy. 

Tous les deux ans en alternance, comme pour les Jeux Olympiques ordinaires, des Jeux 

Mondiaux d’été et d’hiver sont organisés par Special Olympics International (SOI). 

Ce mouvement s’est développé en Europe en 1980 et Monaco a été avec la Belgique et 

l’Irlande parmi les premiers à adhérer à ce mouvement. 

Le 15 février 1988, Special Olympics a été reconnu officiellement par le Comité Olympique 

International (CIO). 

Madame Mireille Calmes, créatrice et présidente de Special Olympics Monaco a été, 

pendant de très nombreuses années, le moteur du développement du milieu du handicap 

mental en Principauté. Elle a été épaulée pendant toute cette période par Madame 

Isabelle Hourmiere et Messieurs Lionel Iacono (directeur de Special Olympics Monaco 

jusqu’en 2004), Jean-Claude Giraut et Michel Guglielmi. Monsieur Marc Muratori, bénévole 

depuis 1991, a pris la direction en 2004, et Monsieur Pierre Van Klaveren, bénévole à 

Special Olympics Monaco depuis 2000, a repris le flambeau de la présidence depuis 2018. 

Les derniers Jeux d’hiver ont eu lieu à Schladming/Graz en 2017 en Autriche et les derniers 

Jeux Mondiaux d’été à Abu Dhabi en 2019. 

Special Olympics Monaco œuvre pour la promotion de l’individu déficient mental en lui 

donnant la possibilité de pratiquer autant de sports qu’il est possible d’imaginer et 

d’encadrer : football, athlétisme, natation, tennis, tennis de table, pétanque, équitation, 

cyclisme, judo, ski alpin, ski de fond, course de raquettes. 

 

MISSION 

Encourager la formation et la compétition sportive tout au long de l’année dans un large 

éventail de sports de type olympique à tous les enfants handicapés mentaux, leur procurer 

sans cesse des occasions de développer leur bien-être physique, de faire preuve de 

courage, d’expérimenter la joie de mettre en commun leurs talents, leurs aptitudes tout en 

partageant leur amitié avec leur famille et les autres sportifs de Special Olympics. 

Aujourd’hui, 70 athlètes s’entrainent assidument au Stade Louis II de Monaco.  

Ils sont encadrés par des bénévoles issus du monde sportif ou non, sous l’oeil attentif de leur 

président M. Pierre Van Klaveren et leur directeur M. Marc Muratori. 

 

DEVISE 

« Je veux gagner mais si je ne peux pas, je ferai preuve de courage dans mes efforts. » 
 

POUR SOUTENIR SPECIAL OLYMPICS MONACO, 

un simple don en un simple clic sur :  https://specialolympicsmonaco.mc/faire-un-don/?cause_id=7743 

00377.97.70.63.63.                 contact@specialolympicsmonaco.mc 

 

pour en savoir plus : www.specialolympicsmonaco.mc et www.jacquesmaximin2018.com  

 

https://specialolympicsmonaco.mc/faire-un-don/?cause_id=7743
http://www.specialolympicsmonaco.mc/
http://www.jacquesmaximin2018.com/
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LES FONDS RÉCOLTÉS DIRECTEMENT POUR L’ASSOCIATION 

 

 

 

 

3 INGRÉDIENTS MIS EN PLACE ! 

 
 

1   

Le collector historique de La Pétanque des Toqués ! 

Des pièces uniques et originales avec lesquelles ont peut vraiment jouer. 
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2   

Le collector nouveau est arrivé ! 

Cette pièce unique d’exception a été réalisée le ... septembre 2022  

à plusieurs mains par Didier SABA et plusieurs Chefs (Jean-Claude CANESTRIER,  

Christian COTTARD, Christian MORISSET, Laurent POULET, Frédéric RAMOS.) 

qui signeront la pièce le jour J de La Pétanque des Toqués. 

 

 

3   

Les collectors qui voyagent de La Pétanque des Toqués ! 

Des cartes postales renouvellées chaque année.  
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CHAMPIONNAT DE FRANCE DE SOCCA / 2022 / première édition 

LE CONCOURS DE CUISINE DES SOCCA-TOQUÉS 

LE RÈGLEMENT 
 

Le thème de ce concours de cuisine reste chaque année dans la continuité du thème de 

la Pétanque des Toqués, toujours lié à l’oeuvre du Chef Jacques MAXIMIN. 

Thème 2022 : « BLEU-BLANC-ROUGE » 

Le Championnat de France de Socca est ouvert à tous les Professionnels, Amateurs, 

Passionnés de Socca, et comprend deux épreuves. Au-delà des lots et récompenses 

chaque Socca-Toqué participant sera convié au grand buffet des Chefs Toqués. 

 

Première épreuve |  Qualification au Championnat par un Dossier-Recette. 

Ces inscriptions qualificatives par un Dossier-Recette (formulaire d’inscription  + recette 

originale) seront envoyées par voie postale.  

Après la sélection des Dossiers-Recette, 5 candidats seront qualifiés pour le concours qui se 

déroulera le jour de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS.  

 

Imaginer une recette de Socca « originale » en lien avec le thème de cette année. 

Utiliser des Produits locaux et de Saison (septembre-octobre). 

Réaliser une fiche technique pour 4 personnes, avec un dessin de la recette terminée. 

(la gestion des pertes sera notée)  

Rédiger sur 10 lignes au maximum, un argumentaire expliquant le choix de la recette. 

 

Dossier-Recette à envoyer par courrier le 1er juin 2022 au plus tard. 

Le jury de sélection détermine les meilleurs dossiers et annonce fin juin 2022 les candidats 

sélectionnés pour le concours qui se déroulera le lundi 3 octobre 2022. Les Sélectionnés 

recevront alors une confirmation de leur inscription avec un numéro de candidat. 
 

Seconde épreuve |  Socca à réaliser en direct sur l’espace du concours. 

Chaque candidat doit apporter la totalité de son matériel, de ses ingrédients, de ses 

éléments de dressage, de présentation et doit réaliser deux Soccas : 

une Socca « classique »  + une Socca « originale ».  

 

Se présenter avec une copie du « Dossier-Recette » à la Pinède Gould ANTIBES-JUAN LES 

PINS le lundi 3 octobre 2022 à 07h30 précise.  

Une feuille d’organisation sera remise à chaque candidat (horaires, contrôle 

marchandises, installation poste, etc...). L’épreuve dure 01h30. 

 

Les marchandises apportées par les candidats seront brutes.         

Les jurys technique et dégustation évalueront les recettes afin de désigner le gagnant du 

Championnat de France de Socca. (la gestion des pertes sera notée) 

Les critères principaux d’évaluation sont les suivants :  

cuisson, couleur, texture, saveur, poivre, présentation, épaisseur, organisation, 

respect de la recette originelle et de la recette originale (technique et présentation). 

Tout le matériel de base fourni sera strictement identique pour chaque candidat.  

Le matériel utilisé en commun le sera avec courtoisie. 

Le matériel spécifique à la recette choisie sera apporté par chaque candidat.  

 

Liste matériel de base à disposition de chaque candidat le jour de la seconde épreuve : 

1 lot Boites plastiques / 1 rouleau de papier aluminium 45mm / 1 rouleau sacs poubelle 130 L 

1 boite de gants jetables  taille L ou XL / Prises électriques / Espace froid de stockage. 
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LE RÈGLEMENT « BOL D’OR TOQUÉ » POUR LA PÉTANQUE 

Les ingrédients qui composent chaque équipe 

3 joueurs dont 1 Chef obligatoirement. 

Chaque joueur joue avec 2 boules. 

Tous les Chefs présents sont avec leur veste de cuisine. 

Un nom pour chaque équipe, à vous de trouver l’inspiration, une inspiration Toquée ! 

À chaque équipe est attribuée un numéro le jour J. 

 

 

Le déroulé de la journée, du jeu. 

Chaque équipe jouera au minimum 3 parties :  3 parties le matin 

        1 partie l’après-midi (pour les phases finales) 

Toutes les parties de la journée sont jouées au temps. 

Après 30 minutes de jeu, au coup de sifflet la partie est terminée. 

En cas d’égalités : des parties d’appui seront faites. 

 

LE MATIN   

Au départ :   96 équipes 

Qui joueront : 3 parties de 30 minutes 

Répartition :  24 poules de 4 avec 2 sur 4 qui partiront en phase finale l’après-midi. 

 

L’APRÈS-MIDI  

Au départ :  48 équipes  

Qui joueront : 1 partie de 30 minutes à élimination directe 

Répartition :  48 équipes puis 24, puis 12, puis 6, puis 3. 

 

Enfin, pour les perdants, il y aura « la mignardise toquée » : 

La consolante ! (sans obligation de jouer cette partie) 

 

Remise des prix en fin de journée. 

 

 

La règle d’Or de La Pétanque des Toqués. 

C’est la convivialité qui est la Loi !  

> une Loi au-dessus de la compétition.  

 

Parce que l’on est tous là pour se retrouver, 

pour passer un bon moment,  

un moment de partage, d’amitié, de rire, 

d’émotion sans aucun doute. 

Plus que jamais, en ces moments difficiles pour notre profession, 

nous sommes tous là pour jouer et pas compétitionner. 
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LES ESPACES DÉDIÉS DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

1/ L’espace accueil 

Enregistrement des équipes – renseignements. 

Réception des plats des Chefs Toqués. 

Accueil des candidats au Championnat de France de Socca. 

 

2/ L’espace ravitaillement 

Démonstrations et dégustations au travers du savoir-faire de barmans et sommeliers. 

Deux bars dos à dos pour deux ambiances afin d’apprécier vue mer des boissons fraîches. 
(> L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, les boissons alcoolisées sont à consommer avec modération.) 

 

3/ L’espace des exposants 

Découvrez, dégustez les produits de nos exposants 2022. 

 

4/ L’espace Carrousel des Toqués 

Découvrez toutes les heures un nouvel exposant sur ce stand tournant !  

 

5/ L’espace Buffet des Chefs Toqués  

À l’heure H ce sera l’espace où tous les plats salés et sucrés concoctés par tous les Chefs 

Toqués seront présentés sur l’emblématique Buffet pour le plaisir des yeux et des papilles. 

 

6/ L’espace photo 

Rdv sur cet espace pour une photo de votre équipe, pour les photos officielles. 

Avec le mur des Partenaires.  

 

7/ L’espace interview 

Les Chefs Toqués et les participants sous le feu des projecteurs. 

 

8/ L’espace de Notre Chef Toqué 

Présentation de Notre Chef Toqué 2022 ! pour le voir en vrai ! 

Et présentation de l’Artiste qui l’a personnalisé  cette année, pour la voir elle aussi en vrai ! 

 

9/ L’espace du concours de cuisine des Socca-Toqués 

L’espace où chaque candidat du Championnat de France de Socca cuisinera en direct 

devant le Jury, les Chefs, et les Joueurs. 

 

10/ L’espace Écriture et Lecture 

Pour déposer et consulter toutes les petites annonces de vos besoins humains et divers. 

Avec sur ce même espace toutes nos cartes postales ! à emporter, à écrire ou à faire 

dédicacer. Avec également tous les numéros de LA GAZETTE à lire sur le mur dédié. 

 

11/ L’espace boutique 

Retrouvez tous nos Produits Toqués à la vente :  

T-shirts, Cochonnets-porte-clés, Chefs Toqués numérotés, Tabliers, etc... 

 

12/ L’espace pique-nique 

Des tables avec nappage vichy, dressées à l’ombre des pins. 

Cela reste aussi un espace pour vous poser tranquillement tout au long de la journée. 

 

13/ L’espace table de marque 

Tous les scores, le parcours des équipes à suivre au fur et à mesure toute la journée. 
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LE PLAN DÉTAILLÉ   
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2022  |  6ème édition 
LES CARTES POSTALES TOQUÉES 

 

2022  |  6ème édition 
LES PETITES ANNONCES  

 

2022  |  6ème édition 
LES RÉSULTATS  

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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 > à télécharger sur notre site internet dans la page de l’édition 2022 
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PARTENAIRES DEPUIS 2019 en détail & par ordre alphabétique : 

 
Parce ce que sans eux LA PÉTANQUE DES TOQUÉS n’aurait pas pu exister, 

nous avons souhaité mettre un coup de projecteur sur ces PARTENAIRES HISTORIQUES où le 

mot  « PARTENAIRE » prend tout son sens et bien plus encore avec eux, car il y a le fond, la 

forme et l’état d’esprit. Tous fidèles à nos valeurs. 

C’est pourquoi nous avons créé ce logo « partenaire depuis 2019 ». 

 

 

LES 30 PARTENAIRES HISTORIQUES 

 
ANTIBES JUAN LES PINS 

ARTISTE PAPALIA 

ARTISTE DIDIER SABA 

ARTISTE SHAGMAC 

BALICCO 

BRASSERIE DU COMTÉ 

CAROLI COM 

CASH FRUITS 

CATHERINE CERRUTI CONSEILS 

CLÉMENT DESIGN 

CLUB DE PÉTANQUE DE LA PINÈDE 

FACTICE DÉCOR 

FMB 

FORICHER LES MOULINS 

KATROIS / KA3 

LA CAMBUSE 

LE PAIN JPV 

LES ARCADES / HÔTEL-RESTAURANT 

MALONGO 

METRO 

MONACO GOÛT & SAVEURS 

NOVOTEL MONTE-CARLO / AZZURRA KITCHEN 

OBUT VALLAURIS 

OFFICE DU TOURISME D’ANTIBES  

PAINS & TRADITIONS 

POM 

SCFR 

SOCCA CHIPS 

SVP SPECTACLES 

UN TOQUÉ CHEZ VOUS ! 
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En détail & par ordre alphabétique : 

 

 

LES PARTENAIRES FIDÈLES 

 
 

ATMOSPHÈRE SUD 

EBH 

ÉRIC PRIMEUR 

FÉDÉRATION DES MAÎTRES-BOULANGERS 

et BOULANGERS-PÂTISSIERS des  

Alpes-Maritimes 

GRETA TOURISME HÔTELLERIE 

JORDENEN 

LE TROQUET DES MILLIARDAIRES 

MACIF 

PEUGEOT – GROUPE CHOPARD 

RICARD 

SODIMATS 

 

Nos photographes officiels :  

EMMANUELLE DELTEIL 

& 

CHRISTOPHE GIRAUDEAU 

 

Notre caméraman-réalisateur-monteur :  

PHILIPPE GESTA 

 

 

LES « BLEUS » 

(LES  NOUVEAUX PARTENAIRES) 
 

ARTISTE Sabrina ÉLARBI / LE DOIGT  
(qui a personnalisé notre Chef Toqué cette année) 

 

DELOYE MARÉE 

L’USINE - SALERNES 

 

 

 

 

 

 

 

LES EXPOSANTS 
 

ARDOINO 

D.A.B. 

DAQI PANISSES DE NICE 

EFFICITY 

FADA BIÈRES DE PROVENCE 

HÉRITAGE 

IMPÉRIA PIZZA 

KOPPERT CRESS 

MAISON DUPLANTEUR 

MAISON FERRONI 

LE BORVO 

LES ÉTOILES DE MOUGINS 

L’OUSTAU DE CAMILLE 

PREMIUM GOURMET LINKS 

VIGNON PÈRE & FILS 

ZK CHOCOLATIER 
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX CHEFS, etc...  
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX PARTENAIRES & EXPOSANTS  
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LES PHOTOS  

 

 

 

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 2023 
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LE THÈME DE CETTE ANNÉE 

 

 

 

 

 

LA FLEUR DE COURGETTE 
 

 

 

 

Parce que cela reste l’un des Produits emblématique 

 

de la Cuisine de Jacques MAXIMIN. 
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L’AFFICHE OFFICIELLE 
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PRÉSENTATION DE L’ARTISTE 

QUI PERSONNALISE NOTRE CHEF TOQUÉ CETTE ANNÉE partie 1/3 

 
 

ANCA-SONIA  
 

Peintre, sculpteur et scénographe,  

née en 1969 à Bucarest – Roumanie, de nationalité française.  

Ancienne élève de l’école Nicolae-Tonitza, de l’Académie des Beaux-Arts Nicolae-

Grigorescu de Bucarest et de la Villa Arson de Nice, elle étudie et concentre son œuvre 

depuis plusieurs années autour de son thème de prédilection « la Préhistoire 

contemporaine » décliné en une riche et exceptionnelle diversité artistique, dessin, 

peinture, sculpture.  

 

     
 

Elle a exposé depuis 1990 en de nombreux lieux prestigieux, musées et salons 

internationaux.  

En 1993, elle fonde l’École supérieure des beaux-arts ANCA-SONIA à Grasse dont elle est la 

directrice artistique et pédagogique. 
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La signature picturale d’ANCA-SONIA sur ses œuvres, est un chemin de lumière.  

ANCA-SONIA, artiste et pédagogue, nous invite à un rendez-vous avec nous-mêmes.  

Elle accompagne, par ses toiles monumentales, le visiteur vers « le haut »…  

J’allais écrire le spectateur car c’est bien au théâtre que l’artiste nous invite par une œuvre 

magistralement vivante ; une scène où elle choisit ses rôles par thématiques, s’adaptant, 

s’impliquant jusqu’aux tréfonds de ses créations avec une grâce, une puissance, et 

toujours cet axe de réflexion qui parcourt l’ensemble de son œuvre unique : L’équilibre. 

Tout est équilibre.  

 

     
 

Et puisqu’elle est artiste au-delà des toiles, qu’elle compose un univers teinté d’esthétisme, 

de poésie romantique, la voici qui sobrement énonce un « La diapason »…  

Son œuvre est une symphonie, et qu’importent les mines graves ou interrogatives des 

animaux ou des êtres peints et sculptés, puisqu’in fine c’est la vie, la lumière qui doit 

triompher de tout… À méditer. 
 

    
 

« Je me réveille, je secoue mes ailes et je me sens mieux qu’un oiseau. » 

« Je ne veux pas fermer les yeux, la terre pourrait fuir plus vite que ma pensée. » 

ANCA-SONIA 
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Remise du Chef Toqué à personnaliser,    puis, l’oeuvre terminée...  

directement à l’Atelier d’ANCA-SONIA à BIOT.  Photo officielle du Chef Toqué 2023. 

 

 

Le Chef Toqué 2023, 

une Oeuvre qui a du sens. 

Voici l’oeil de l’Artiste pour cette réalisation. 

 

Soucieuse que son état d’esprit soit parfaitement 

interprété, retranscrit, exprimé, 

ANCA-SONIA a demandé à son Ami écrivain, 

poète, Yves GIOMBINI de trouver les mots pour 

traduire son cheminement dans la réalisation de 

son oeuvre sur notre Chef Toqué, pour traduire le 

message qu’elle a voulu passer. 

 
"Les pieds bien tanqués pour croiser le fer,  

le Chef soupèse chaque Élément de sa carte 

universelle, où la Terre et la Mer sont transcendés 

par le souffle du Vent dans les plumes de paon 

qui enluminent d'or l'âme des ardents bénévoles 

de l’Association."   

 

 

www.anca-sonia.com 
 

ANCA-SONIA est à suivre sur : 

Facebook @ANCA SONIA                    Youtube @anca-sonia 
 

+ une vidéo, pour mieux découvrir ANCA-SONIA « 30 ans de Parcours Artistique en 19 minutes » : 
https://www.youtube.com/watch?v=hDecYVrPk74 

https://www.youtube.com/watch?v=hDecYVrPk74
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LE COMITÉ DE PILOTAGE 

TOUS RECHERCHÉS ! 
 

 

Parce que les Toqués ont de l’humour... 

Voici les visuels créés pour présenter chacun. 
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TOUS RECHERCHÉS ! 
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TOUS RECHERCHÉS ! 
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ASSOCIATION ADRIEN 
association dédiée aux Enfants malades ou en situation d’handicap   

 
L’HISTOIRE 

 

L’association Adrien, forte de quarante bénévoles, vient en aide aux enfants malades ou 

en situation d'handicap dans la Région Paca. 

 

L’association Adrien a été créée le 27 mai 2005 suite au décès de mon fils Adrien, atteint 

d’une maladie orpheline incurable. 

 

 
 

PRÉSENTATION  

 

L'association Adrien a un suivi de plus de 100 familles dans la région Paca. 

 

Chaque année, nous organisons un arbre de noël permettant à plus de 200 familles de 

pouvoir passer un après-midi récréatif, familial pour le bonheur de tous. 

 

L’association Adrien intervient en « supers héros » et en « princesses » dans les hôpitaux aux 

côtés des enfants hospitalisés tous les mois. (hôpital l'archet 2 et lenval à Nice) 
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L’association Adrien organise des activités, des sorties et des voyages tout au long de 

l’année pour améliorer leur moral et sortir les familles de l’isolement. 

 

L’association Adrien est en train de finir une maison non médicalisée avec hébergements 

de type centre de vacances, appelée "la maison d'Adrien". 

 

 

  
 

 

Cette maison permettra à des milliers d’enfants chaque année de venir de toute la France 

dans une structure adaptée pour leur permettre de vivre des moments magiques dans un 

décor à couper le souffle : 

-  un décor à l’américaine : la première maison des supers héros et des princesses pour 

enfants atteint de pathologies lourdes ou incurables. 

 

Les enfants pourront lors de leurs séjours faire des activités ludiques, créatives, artistiques, 

sportives… Un encadrement par des professionnels ou des bénévoles formés sera mise en 

place à cet effet. 

 

La Maison d'Adrien possède 10 chambres de 4 personnes, 1 salle de jeux, 1 réfectoire, 1 

salle de déguisements, 1 bureau de soin, 1 salle de spectacles... 

 

Depuis pratiquement 18 ans, l'association Adrien apporte du bonheur aux enfants 

gravement malades pour permettre aux familles de ne pas rester isoler, et de leur apporter 

de l'énergie positive. 

 

 

Il n'y a rien de plus beau qu'un enfant dans une vie. 
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L’AVENIR 

 

Nous devons maintenant être uni pour faire tourner cette maison et couvrir 80 000 euros de 

budget prévisionnel de fonctionnement par an afin de réduire le coût des chambres que 

peut supporter les familles. 

 

Les maintenances, l'électricité, l'eau, la taxe foncière sont des charges fixes qui ne nous 

permettent pas de rester les bras croisés, et de faire payer la note aux familles. 

 

En créant des évènements chaque année, et en nous faisant connaître, on permettra 

d'aider directement les familles qui ont besoin d'hébergements soit pour séjourner en 

vacances, soit de venir en urgence d'autres départements pour être soigné dans les 

hôpitaux Niçois. 

 

La Maison d'Adrien a un atout considérable :  

sa proximité à moins de 6 minutes de l'entrée de l'autoroute  

et un jardin de 5797 m2 pour que les familles puissent se stationner tranquillement. 

 

pour en savoir plus : 

www.associationadrien.org 

et 

www.jacquesmaximin2018.com  

 

 

 

 

http://www.associationadrien.org/
http://www.jacquesmaximin2018.com/
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LES FONDS RÉCOLTÉS DIRECTEMENT POUR L’ASSOCIATION 

 

 

 

 

3 INGRÉDIENTS MIS EN PLACE ! 

 
 

1   

Le collector historique de La Pétanque des Toqués ! 

Des pièces uniques et originales avec lesquelles ont peut vraiment jouer. 
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2  
Le collector nouveau est arrivé ! 

Une pièce unique d’exception a été réalisée le 24 août 2023 par Didier SABA. 

 

 

3   

Les collectors qui voyagent de La Pétanque des Toqués ! 

Des cartes postales renouvellées chaque année.  
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CHAMPIONNAT DE FRANCE DE SOCCA / 2023 / deuxième édition 

LE CONCOURS DE CUISINE DES SOCCA-TOQUÉS 

LE RÈGLEMENT 
 

Le thème de ce concours de cuisine reste chaque année dans la continuité du thème de 

la Pétanque des Toqués, toujours lié à l’oeuvre du Chef Jacques MAXIMIN. 

Thème 2023 : « LA FLEUR DE COURGETTE » 

Le Championnat de France de Socca est ouvert à tous les Professionnels, Amateurs, 

Passionnés de Socca, et comprend deux épreuves. Au-delà des lots et récompenses 

chaque Socca-Toqué participant sera convié au grand buffet des Chefs Toqués. 

 

Première épreuve |  Qualification au Championnat par un Dossier-Recette. 

Ces inscriptions qualificatives par un Dossier-Recette (formulaire d’inscription  + recette 

originale) seront envoyées par voie postale.  

Après la sélection des Dossiers-Recette, 5 candidats seront qualifiés pour le concours qui se 

déroulera le jour de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS.  

 

Imaginer une recette de Socca « originale » en lien avec le thème de cette année. 

Utiliser des Produits locaux et de Saison (septembre-octobre). 

Réaliser une fiche technique pour 4 personnes, avec un dessin de la recette terminée. 

(la gestion des pertes sera notée)  

Rédiger sur 10 lignes au maximum, un argumentaire expliquant le choix de la recette. 

 

Dossier-Recette à envoyer par courrier le 1er juin 2023 au plus tard. 

Le jury de sélection détermine les meilleurs dossiers et annonce fin juin 2023 les candidats 

sélectionnés pour le concours qui se déroulera le lundi 25 septembre 2023. Les Sélectionnés 

recevront alors une confirmation de leur inscription avec un numéro de candidat. 
 

Seconde épreuve |  Socca à réaliser en direct sur l’espace du concours. 

Chaque candidat doit apporter la totalité de son matériel, de ses ingrédients, de ses 

éléments de dressage, de présentation et doit réaliser deux Soccas : 

une Socca « classique »   

+ une Socca « originale » sur le thème 2023 : « La Fleur de Courgette ».  

 

Se présenter avec une copie du « Dossier-Recette » à la Pinède Gould ANTIBES-JUAN LES 

PINS le lundi 25 septembre 2023 à 07h30 précise.  

Une feuille d’organisation sera remise à chaque candidat (horaires, contrôle 

marchandises, installation poste, etc...). L’épreuve dure 01h30. 

 

Les marchandises apportées par les candidats seront brutes.         

Les jurys technique et dégustation évalueront les recettes afin de désigner le gagnant du 

Championnat de France de Socca. (la gestion des pertes sera notée) 

Les critères principaux d’évaluation sont les suivants :  

cuisson, couleur, texture, saveur, poivre, présentation, épaisseur, organisation, 

respect de la recette originelle et de la recette originale (technique et présentation). 

Tout le matériel de base fourni sera strictement identique pour chaque candidat.  

Le matériel utilisé en commun le sera avec courtoisie. 

Le matériel spécifique à la recette choisie sera apporté par chaque candidat.  

 

Liste matériel de base à disposition de chaque candidat le jour de la seconde épreuve : 

1 lot Boites plastiques / 1 rouleau de papier aluminium 45mm / 1 rouleau sacs poubelle 130 L 

1 boite de gants jetables  taille L ou XL / Prises électriques / Espace froid de stockage. 
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LE RÈGLEMENT « BOL D’OR TOQUÉ » POUR LA PÉTANQUE 

Les ingrédients qui composent chaque équipe 

3 joueurs dont 1 Chef obligatoirement. 

Chaque joueur joue avec 2 boules. 

Tous les Chefs présents sont avec leur veste de cuisine. 

Un nom pour chaque équipe, à vous de trouver l’inspiration, une inspiration Toquée ! 

À chaque équipe est attribuée un numéro le jour J. 

 

 

Le déroulé de la journée, du jeu. 

Chaque équipe jouera au minimum 3 parties :  3 parties le matin 

        1 partie l’après-midi (pour les phases finales) 

Toutes les parties de la journée sont jouées au temps. 

Après 30 minutes de jeu, au coup de sifflet la partie est terminée. 

En cas d’égalités : des parties d’appui seront faites. 

 

LE MATIN   

Au départ :   96 équipes 

Qui joueront : 3 parties de 30 minutes 

Répartition :  24 poules de 4 avec 2 sur 4 qui partiront en phase finale l’après-midi. 

 

L’APRÈS-MIDI  

Au départ :  48 équipes  

Qui joueront : 1 partie de 30 minutes à élimination directe 

Répartition :  48 équipes puis 24, puis 12, puis 6, puis 3. 

 

Enfin, pour les perdants, il y aura « la mignardise toquée » : 

La consolante ! (sans obligation de jouer cette partie) 

 

Remise des prix en fin de journée. 

 

 

La règle d’Or de La Pétanque des Toqués. 

C’est la convivialité qui est la Loi !  

> une Loi au-dessus de la compétition.  

 

Parce que l’on est tous là pour se retrouver, 

pour passer un bon moment,  

un moment de partage, d’amitié, de rire, 

d’émotion sans aucun doute. 

Plus que jamais, en ces moments difficiles pour notre profession, 

nous sommes tous là pour jouer et pas compétitionner. 
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LES ESPACES DÉDIÉS DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

1/ L’espace accueil 

Enregistrement des équipes – renseignements.  Réception des plats des Chefs Toqués. 

Accueil des candidats au Championnat de France de Socca. 

 

2/ L’espace ravitaillement (> L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, les boissons alcoolisées sont à consommer avec modération.) 

Démonstrations et dégustations au travers du savoir-faire de barmans et sommeliers. 

Deux bars dos à dos pour deux ambiances afin d’apprécier vue mer des boissons fraîches. 

 

3/ L’espace des exposants 

Découvrez, dégustez les produits de nos exposants 2023. 

 

4/ L’espace Carrousel des Toqués 

Découvrez toutes les heures un nouvel exposant sur ce stand tournant !  

 

5/ L’espace Buffet des Chefs Toqués  

À l’heure H ce sera l’espace où tous les plats salés et sucrés concoctés par tous les Chefs 

Toqués seront présentés sur l’emblématique Buffet pour le plaisir des yeux et des papilles. 

 

6/ L’espace photo          Avec le mur des Partenaires. 

Rdv sur cet espace pour une photo de votre équipe, pour les photos officielles. 

 

7/ L’espace interview   Les Chefs Toqués et les participants sous le feu des projecteurs. 

 

8/ L’espace de Notre Chef Toqué 

Présentation de Notre Chef Toqué 2023 ! pour le voir en vrai ! 

Et présentation de l’Artiste qui l’a personnalisé  cette année, pour la voir elle aussi en vrai ! 

 

9/ L’espace du concours de cuisine des Socca-Toqués 

L’espace où chaque candidat du Championnat de France de Socca cuisinera en direct 

devant le Jury, les Chefs, et les Joueurs. 

 

10/ L’espace Écriture et Lecture 

Pour déposer et consulter toutes les petites annonces de vos besoins humains et divers. 

Avec sur ce même espace toutes nos cartes postales ! à emporter, à écrire ou à faire 

dédicacer. Avec également tous les numéros de LA GAZETTE à lire sur le mur dédié. 

 

11/ L’espace de l’association 2023 

Découvrez, rencontrez l’association ADRIEN. 

 

12/ L’espace boutique 

Retrouvez tous nos Produits Toqués à la vente :  

T-shirts, Pins, Cochonnets-porte-clés, Chefs Toqués numérotés, Tabliers, etc... 

 

13/ L’espace pique-nique 

Des tables avec nappage vichy, dressées à l’ombre des pins. 

Cela reste aussi un espace pour vous poser tranquillement tout au long de la journée. 

 

14/ L’espace table de marque 

Tous les scores, le parcours des équipes à suivre au fur et à mesure toute la journée. 
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2023  |  7ème édition 
LES CARTES POSTALES TOQUÉES 

 

2023  |  7ème édition 
LES PETITES ANNONCES  

 

2023  |  7ème édition 
LES RÉSULTATS  

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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 > à télécharger sur notre site internet dans la page de l’édition 2023 
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PARTENAIRES DEPUIS 2019 en détail & par ordre alphabétique : 

 
Parce ce que sans eux LA PÉTANQUE DES TOQUÉS n’aurait pas pu exister, 

nous avons souhaité mettre un coup de projecteur sur ces PARTENAIRES HISTORIQUES où le 

mot  « PARTENAIRE » prend tout son sens et bien plus encore avec eux, car il y a le fond, la 

forme et l’état d’esprit. Tous fidèles à nos valeurs. 

C’est pourquoi nous avons créé ce logo « partenaire depuis 2019 ». 

 

 

LES 29 PARTENAIRES HISTORIQUES 
 

ANTIBES JUAN LES PINS 

ARTISTE PAPALIA 

ARTISTE DIDIER SABA 

ARTISTE SHAGMAC 

BALICCO 

BRASSERIE DU COMTÉ 

CAROLI COM 

CASH FRUITS 

CATHERINE CERRUTI CONSEILS 

CLÉMENT DESIGN 

CLUB DE PÉTANQUE DE LA PINÈDE 

FACTICE DÉCOR 

FMB 

FORICHER LES MOULINS 

KATROIS / KA3 

LA CAMBUSE 

LE PAIN JPV 

LES ARCADES / HÔTEL-RESTAURANT 

MALONGO 

LES HALLES METRO 

MONACO GOÛT & SAVEURS 

NOVOTEL MONTE-CARLO / AZZURRA KITCHEN 

OFFICE DU TOURISME D’ANTIBES  

PAINS & TRADITIONS 

POM 

SCFR 

SOCCA CHIPS 

SVP SPECTACLES 

UN TOQUÉ CHEZ VOUS ! 
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En détail & par ordre alphabétique : 

 

LES PARTENAIRES FIDÈLES 
 

DELOYE MARÉE 

EBH 

ÉRIC PRIMEUR 

FÉDÉRATION DES MAÎTRES-BOULANGERS 

et BOULANGERS-PÂTISSIERS des  

Alpes-Maritimes 

ÉCOLE HÔTELIÈRE DE CANNES 

GRETA TOURISME HÔTELLERIE 

JORDENEN 

LE TROQUET DES MILLIARDAIRES 

MACIF 

PEUGEOT – GROUPE CHOPARD 

RICARD 

L’USINE - SALERNES 

 

Nos photographes officiels :  

EMMANUELLE DELTEIL 

CHRISTOPHE GIRAUDEAU 

 

Notre caméraman-réalisateur-monteur :  

PHILIPPE GESTA 

 

LES « BLEUS » 

(LES  NOUVEAUX PARTENAIRES) 
 

ARTISTE ANCA-SONIA  
(qui a personnalisé notre Chef Toqué cette année) 

 

LA BOULE BLEUE 

 

LE PARK MOUGINS 

 

SPG SÉCURITÉ 

 

 

 

LES EXPOSANTS 
 

AGENCE COMMERCE PUCCETTI 

ARDOINO / PIETRO ISNARDI 

AZUR MOUNTAIN CÔTE D’AZUR 

BIÈRES B06 

BOHÈME 

CHÂTEAU LA MASCARONNE / VINS 

CHÂTEAU SAINTE CROIX / VINS 

DAQI PANISSES DE NICE 

HÉRITAGE 

IMPÉRIA PIZZA 

L BLANCHES 

LE BORVO 

LES ASSAISONNEMENTS DE MÉMÉ 

L’OUSTAU DE CAMILLE 

MICMAC PÂTISSERIE 

PASCAL FLORI / ÉLEVEUR – CHARCUTERIE 

PONT CAUCASIEN / VINS GEORGIENS 

PREMIUM GOURMET LINKS 

RUN & DREAM 

VIGNON PÈRE & FILS / CHAMPAGNE 

ZK CHOCOLATIER 
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX CHEFS, etc...  
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LES REMERCIEMENTS DU CHEF AUX PARTENAIRES & EXPOSANTS  
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LES PHOTOS  

 

 

 

 

 

 

 À découvrir dans la page dédiée sur notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
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2024  |  8ème édition 
À L’ANNÉE PROCHAINE ! 

LUNDI 23 SEPTEMBRE 2024 
 

 
 

 

 

Suivez nous sur 

www.jacquesmaximin2018.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.jacques/


 

 

Dernière mise à jour 

le 5 septembre 2023 
 

DOSSIER DE PRÉSENTATION 

 

LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

c’est 3 piliers indissociables depuis 2019 : 

CONVIVIALITÉ 

PARTAGE 

GÉNÉROSITÉ 

 
CONVIVIALITÉ d’un rendez-vous annuel où l’on se retrouve 

autour de nos métiers Passion et de la Pétanque.  

Où l’on vient habillé de nos vestes de Cuisine. 

et là, tu rentres ! 

 
Le PARTAGE du buffet du midi avec les plats préparés par 

chaque équipe participante (contrôle à l’arrivée). 

et là, tu rentres ! 

 
La GÉNÉROSITÉ de tous pour une association 

systématiquement dédiée aux Enfants que l’on met en lumière 

et pour laquelle on récolte des fonds. 

et là, tu rentres ! 

 
Être Toqué c’est un état d’esprit,  

c’est ressentir, faire vivre et représenter ces 3 piliers. 

 

à LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

Tu es Toqué : tu rentres ! 

Tu n’es pas Toqué : tu rentres pas ! 
 


