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Le lundi 30 septembre, €n partenariat avec la ville d'Antilies Juan-les-Pins et avec la bienveillance de son maire, les chefs et restaurateurs
saffronieront, boules en mains. dans la myihigue pinéde Gould, aménagée dés 9h.

Anne Marie Vaille
Nice, un nouveau rendez-vous est proposé pour participer @ une journée placée sous |a bonne humeur et la convivialité ef. . pour un spectacle 06 29 77 70 69
inédit 1

Dans une ambiance chaleureuse et bon enfant, sur le ton de « les copains d'abord », linvitation est lancée de

CONVIVIALITE. Fort du succés des deux précédentes &ditions de ce concours de boules créé & l'initiative de Jacques Maximin & Vence et &

participer par équipe de 3 personnes avec obligatoirement 1 chef « cuisinier, patissier, chocolatier, glacier,

boulanger, sommelier, ou professionnel des métiers de bouche » et au moins 1 « professionnel de la gastronomie », par équipe formée.

Le concours sera précédé d'un petit-déjeuner a Ia hauteur, le point d’orgue de la rencontre sera évidemment la table du déjeuner. Pour cette
journée, un « buffet provencal » sera dressé pour présenter tous les beaux et bons produits que chacun s'appliquera & apporter pour constituer
le déjeuner tous ensemble, chefs et partenaires fournisseurs. Prévoir de préparer et d’apporter une guantité pour 5/6 convives « gourmands »
par chef inscrit et dans les suggestions proposées de la composition du buffet avec des plats préparés qui devront tre froids et avec
emballages jetables.

Pour « les liquides »... teujours trés importants dans les concours de pétangue, nos amis partenaires et spensors seront sollicités

Aprés e café, le concours reprendra un rythme normal ponctué par des démonstrations d’'une équipe de chefs

Ouverture (1)

Le samedi 12 septembre, le restaurant
Beaml, entiérement bio & tendance
végétale et zéro déchels, ouvrira ses
portes dans I'enceinte du Télégraphe &
Toulon (2. rue Hippolyte Duprat - (0)4
94 24 04 04), avec aux commandes de
1a cuisine, Arnaud Tabarec, 'ancien
chef du Five Seas Hotel a Cannes
(31/08/2020).

cuisiniers et d'une équipe de chefs patissiers, sous le regard attentif du président d’honneur, le chef Jacques Maximin, MOF cuisinier.
Réservez au plus vite la date du lundi 30 septembre pour vous joindre & notre joyeuse journée et mhésitez pas 4 faire circuler la date de cette
pétanque & tous les amis toqués.

- La pétanque des toqués
Pinéde Gould

Square Frank Jay Gould

25, boulevard Edouard Baudoin

Participation de 15€ par équipe reversée en partie a I'association "Par des enfant pour des enfants"
Informations et réservations :

Catherine Cerruti (0)6 80 62 95 43 - Fred Ramos (0)6 719292 24
petanquedestoques@gmail.com

(photo DR)

Publié le 2 septembre 2019
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Ouverture (2)

Le relais de Roussillon, village de
Roussillon & La Tour-sur-Tinge, le
restaurant de Franck Warin, ancien
chef de Terroir divin & Nice, ouvrira le
lundi 7 septembre & 12h. Tél. (0)6 68
13 71 43 (31/08/2020).
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La pétanque
des toqués a Juan
La Pinéde-Gould
accueillera le
30 septembre, la 3°
édition de "la pétanque
des toques”, concours
rassemblant les joueurs
par trois. Chaque équipe
devra étre composée d'au
moins un chef cuisinier,
patissier, chocolatier,
glacier, boulanger,
sommelier ou d'un
professionnel des métiers
de bouche ainsi que d'un
professionnel de la
gastronomie. Infos et
réservations au
06.80.62.95.43.
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La pétanque des toqués a Juan-les-Pins. Une journée
organisée par des chefs pour des chefs
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A une quinzaine de jours de I'evénement imaginé par Jacques Maximin et organisé par un comité de pilotage ultra mativé, 40 équipes son
inscrites. .. et 40 partenaires présents pour l'accompagnement

En ouverture : Jacques Maximin et Fred Ramos

CONVIVIALITE. Le lundi 30 septembre, en parenariat avec la ville d/Antibes Juan-les-Pins et avec |a bienveillance de son maire, les chefs et

restaurateurs s‘affronteront, boules en mains, dans la mythique pinéde Gould. Dés 9h, place au petit-déjeuner suivi du tirage au sort des

équipes en lice, avant la compétition placée sous le sceau de la bonne humeur et de la convivialité

Durant cette journée, chaque chef présent, ainsi que de nombreux partenaires, Balicco, La Cambuse, Metro, Pains et traditions. Artigiano,

Socca chips, Veziano, Cottard, Mount Mayon, Are water, champagne Vignon, Mauro-Gilardi..., pour ne citez qu'eux, contribueront & Anne Marie Vaille
I'approvisionnement de I'aperitif et du buffet pour un dejeuner amical et partagé. Des tables et des chaises seront disposées pour suivre en 06 29 77 70 69
spectateur les équipes en compétition et profiter de la vue mer. Des démonstrations de chefs cuisiniers et chefs patissiers seront animées par

Laurent Poulet et Christian Cottard, respectivement & 11h30 et & 15h30. Des comptoirs de dégustations seront aménagés pour découvrir et

golter les bons et beaux produits des partenaires, avant le bouquet final, la proclamation des résultats

Réservez au plus vite la date du lundi 30 septembre pour vous joindre & cette joyeuse journée. Et n°hésitez pas & faire circuler la date de cette

pétanque aux amis toqués

COMITE DE PILOTAGE. Jacques Maximin, président d'honneur ; Frédéric Ramos, toqué en chef ; Jean-Claude Canestrier, Catherine Cerruti Ouverture (1)

Christian Cottard, Jo&l Garault, Patrick Gauthey, Olivier Maximin, Laurent Poulet, Jean-Paul Veziano.
Le samedi 12 septembre, le restaurant

Beam!, entierement bio a tendance
végétale et zéro déchets, ouvrira ses
pories dans I'enceinte du Télégraphe a
Teulon (2, rue Hippolyte Duprat - (0)4
94 24 04 04), avec aux commandes de
la cuisine, Amaud Tabarec, lancien
chef du Five Seas Hotel & Cannes
(31/08/2020).

* La pétanque des toqués

Pinéde Gould

Square Frank Jay Gould

25, boulevard Edouard Baudoin

Participation de 15€ par équipe reversée en partie a 'association "Par des enfant pour des enfants"
Informations et réservations :

Catherine Cerruti (0)6 80 62 95 43 - Fred Ramos (0)6 71 9292 24
petanquedestoques@gmail.com

(photo Patrick Gauthey)

QOuverture (2)
Le relais de Roussilion, vilage de
Roussillon & La Tour-sur-Tinée, le

Publié le 9 septembre 2019

rrrtatieant An Cranel Winrin aneinn
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La pétanque des toqués a Juan-les-Pins. Top départ
pour les inscriptions

La 4e édition de ce rendez-vous convivial et amical créé en 2007 par Jacques Ma; . MOF, est programmée le lundi 28 septembre, a la

pinéde Gould. Réservez au plus vite Ia date et votre participation

INSCRIPTIONS. L'invitation est lancée de participer par équipe de 3 persennes avec obligateirement 1 chef cuisinier, patissier, chocolatier,
glacier, boulanger, sommelier et au mains 1 « professionnel de a gastronomie » par équipe formée

Le concours sera précédé d'un petit déjeuner a la hauteur, le point d'orgue de Ia rencontre sera évidemment la table du déjeuner avec son
buffet provencal. A noter qu'un concours de cuisine pour amateurs metira 3 honneur les produits emblématigues du chef Jacques Maximin,
théme de cette 4e édition et fil conducteur de cette journée conviviale.

Bulletin d'ii iptic aré ]

- La pétanque des foqués

Lundi 28 septembre dés 8h30

Square Frank Jay Gould

25, boulevard Edouard Baudoin

06160 Antibes Juan-les-Pins

Contact : Fred Ramos (0)6 7192 92 24

Catherine Cerruti (0)6 80 62 95 43
petanquedestoques@gmail.com
http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque.htmi
@petanquedestoques

Participation de 30€ par équipe reversée en partie au profit de I'association « PIWI »

(photo Gérard Bernar)
Publié le 27 juiliet 2020

Télécharger : BULLETIN_INSCRIPTION_2020 PETANQUE DES TOQUES.pdf

www . jacquesmaximin2018.com
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Anne Marie Vaille
0629777069

Quverture

Dés le lundi 7 septembre, "A table " le
restaurant d'application JMB & Sophia
Antipolis (245, route des lucioles -
Centre d'affaires Pilatus) propose de la
vente a emporter pour le déjeuner,
salades, wraps, poke bowl, burger et
plat du jour, réalisés par les chefs
Reynald et Sébastien. Commande au
(0)6 24 13 53 43 - contact@reynald-
thivet.com - httpsZ/fwww.reynald-
thivet. comvindex.php/aemporter/
(07/09/2020).
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Antibes REGION

mets servis a la

TextoS...

Rencontre dédicace

Samed 29 aout a partir

de 10 b, a la libraire Eden

Beach store, 11 bd

| Beaudoin a Juan-les
Pins, Yvan Tetelbom

acera son roman

ded
Le prédateur »

yvantetelbomé.w

xsite.com/website/

https.

| Maison du
combattant
Reouverture de la
maison du combattant
mardi 1er septembre

Les amis du

sanctuaire de la

Garoupe

Les amis du Sanctuaire

de la Garoupe sont tous

les vendredis aprés midi
le plateau de la
oupe. Au

nme : visite
ire et

entation

u dernier

oto du

naux du
{ Casino de la Badine.

{ Portes ouvertes de
I'ADAMA
| Jeudi 3 septembre de
16 h a 20 h, aux
Semboules, les Pins,
Bat.3, 70 rue Robert
Desnos, I"école de
musique ADAMA, (cours
de piano, chant, chant
collectif, guitare, guitare

guitare

ue, violon, eveil

5), organise une
e portes ouvertes

4.30.34./06.72.20.

p://adama.asso.free.fr

Courriel
adama.asso@free.fr

Exposition
Exposition « Une histoire
avure » 3 la

eque Albert-

us du 15 septembre

vées et douvrages
issus de la

ction particutiére de
Frédéric Ballester, expert
en art contemporain et
ancien directeur de la
Malmaison, assortie
vitrines pédagogiques
prétées par Dominique
Prévost, artiste graveur
de l'atetier du Safranier.
Uinauguration aura lieu
samedi 19 septembre.

\

\

pétanque des toqu

mblant les acteurs des

: 'Antiboi la manifestation rasse
Relancée par I'Antibois Fred Ramos, lant s ot

meétiers de la restauration, fait son r

ela devait étre un plat unique.
C Un gateau d'anniversaire pour

féter les 70 ans de leur chef,
Jacques Maximin. Un hommage des
bébés Maximin en remettant au
gout du jour 'an dernier, La pétan
que des toqués, une manifestation
lancée en 2007, a Vence, par I'an
cien chef du Chantecler de Nice,
notamment, « Cela avait été une
grande réussite, confie le chef Frédé-
ric Ramos & l'origine de cette jour-
assemblé prés de 500
up, on a décidé de
pérenniser [ 'évé ’nt
année, La pétanque des toqués
revient donc et aura lieu le lundi
28 septembre a la Pinéde-Gould
Avec quelques surprises miton-

née. On ava

personnes Du

La nouveauté :

un concours
pour les amateurs
Une volonté de ne pas rester
qu'entre professionnels de la res-
tauration. Mais celle aussi de s'ou-
vrir aux Antibois. Devenus depuis
quelques années des personnalités
publiques, les chefs vont du coup le
temps d'un concours passer de
J'autre coté de la table. Pour gotter
et juger, vos plats.
En efiet, les organisateurs lancent
cette année un « Top chef » version
pétanque des togués. Les amateurs
de cuisine peuvent participer a ce
concours. Pour cela, il faut d'abord
s'inscrire (') et étre sélectionné. En-
suite, le jour de la manifestation, il
faudra venir présenter votre
meilleur tian de légumes.

Le jury de chefs sélectionnera les
trois meilleures recettes sur les crite-
res principaux - saueur, présentation
et ariginalité », explique le chef Fred
Ramos. Le défi ? Les participants
devront absolument utiliser : la fleur
de courgette, l'artichaut pays, de
Vil et du basilic. « Evidemment tous
les autres produits dotvent étre obli-
gatotrement locaux et de saison (sep-
tembre-octrobre). » Les trois
meilleurs se départageront lors
d'une seconde épreuve. Aidés d'un

R
AN

e ST .

etour a la pinéde de Jua

DA ~
Pour les 70 ans de Jacques Maximin (au centre), ses anciens éléves avaient

toqués a la Pinéde-Gould. Ils ont décidé de la pérenniser.

coach durant trente minutes, choisi
parmi les chefs présents, les finalis-
tes devront réaliser en direct sur le

toqués devra verser 30 euros. Une
somme qui sera reversée en partie
au profit de I'association Piwi, por-

es

podium du concours un plat de leur  tée par Véronique et Nicolas Amey.
choix pour 4 personnes. Pour pi- Une association qui participe a la.
menter I'épreuve, les candidats dé  lutte contre le syndrome de Prader mvit
couvriront au dernier moment les  Willi qui paralyse la vie d'enfants.  Comme tou
produits qu'ils pourront utiliser. maintien
« Parmi ce chorx, ils ne pourront uti- ’C‘lﬂﬂn de ol ke
liser que dix produits. association

ration Maximin

Pour

La boule carrée Ser oo iR

s’invite aussi

Autre nouveauté cette année, I'arri-
vée dans le tournoi d'une rencontre
de boule carrée, bien connue au Sa-
franier. La « consolante » pour la
troisieme place se jouera donc, non
pas, & la pétanque mais aux boules
carrées.

En faveur de
I'association Piwi
Chaque équipe de restaurateurs qui
souhaite participer a ce tournoi des

(Génération
Maximin

www . jacquesmaximin2018.com
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LA NOUVELLE EDITION DE « LA
PETANQUE DES TOQUES » A
JUAN-LES-PINS

& Redaction Radio Emotion &% 26 aolit 2020

1. LA NOUVEAUTE: UN CONCOURS POUR LES AMATEURS

Les organisateurs lancent cette année un « Top chef » version pétanque des toqués. Les
amateurs de cuisine peuvent participer & ce concours. Pour cela, il faut d'abord sinscrire (') et
étre sélectionné. Ensuite, le jour de la manifestation, il faudra venir présenter votre meilleur

tian de légumes.

Le défi? Les participants devront absolument utiliser : |a fleur de courgette, I'artichaut pays, de

I'ail et du basilic.

Les trois meilleurs se départageront lors d'une seconde épreuve. Aidés d'un coach durant
trente minutes, choisi parmi les chefs présents, les finalistes devront réaliser en direct sur le
padium du concours un plat de leur choix pour 4 personnes. Pour pimenter 'épreuve, les
candidats découvriront au dernier moment les produits qu'ils pourront utiliser. « Parmi ce

choix, ils ne pourront utiliser que dix proauits. »
2. LA BOULE CARREE S'INVITE AUSSI

L'arrivée dans le tournoi d'une rencontre de boule carrée, bien connue au Safranier. La
« consolante » pour la troisiéme place se jouera donc, non pas, a la pétanque mais aux boules

carrées.
Mode d'inscription :

Chaque équipe de restaurateurs qui souhaite participer a ce tournoi des toqués devra verser 30
euros. Une somme qui sera reversée en partie au profit de l'association Piwi qui participe a la

lutte contre le syndrome de Prader Willi qui paralyse la vie d'enfants.

Share this...

020®
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. Fabrice Roy - a 7 -
Les Toqués reviennent !l

La 4éme édition de la pétanque des Toqués aura lieu le lundi 28 septembre prochain a partir de
8h30 a la Pinéde Gould a Antibes Juan les Pins.

En partenariat avec la Ville d'Antibes Juan-Les-Pins et avec la bienveillance de son Maire,
Monsieur Jean Leonetti, les grands Chefs et Restaurateurs s'affronteront dans la mythigue
Pinéde Gould aménagée dés 8H30. Fort du succés des précédentes éditions de ce concours de
boules & Vence et a Nice, rendez-vous st proposé a nouveau a Antibes Juan-les-Pins pour
participer a une journée placée sous la bonne humeur et la convivialité !

Dans une ambiance chaleureuse et bon enfant, sur le ton de « les copains d'abord » invitation
est lancée de participer par équipe de 3 personnes avec obligatoirement 1 Chef cuisinier,
patissier, chocolatier, glacier, boulanger, sommelier et au moins 1 « professionnel de (3
gastronomie » par équipe formée.
Le concours sera précédé d'un « Petit déjeuner & la hauteur », le point d'orgue de la rencontre
sera évidemment la table du déjeuner !

Pour cette journée, un « buffet provencal » sera dressé pour présenter tous les beaux et bons
produits gue chacun s'appliguera 3 apporter pour constituer le déjeuner tous ensemble, Chafs &
Partenaires fournisseurs. Prévoir de préparer et d'apporter une guantité pour 5/6 convives «
gourmands » par Chef inscrit (prévoir des plats préparés qui devront étre froids et avec
emballages jetables et étiguaté au nom du Chef)

Pour « les liquides »_toujours trés importants dans les concours de pétangue, Nos amis
partenaires et sponsors seront sollicités

Pour la bonne organisation du concours, le Club des Boulistes de la Pinédde Gould et nos amis de
la Commune libre du Safranier nous préteront main forte pour le tracé, le tirage au sort,
'organisation du concours, la consolante en boules carrées, les litiges, les poules et la remise
des prix

Un concours de cuisine pour amateurs mettra a 'honneur les produits emblématigues du Chef
Jacques Maximin, theme de cette 4eme Edition et fil conducteur de cette journée conviviale

La Pétanque des Toqués, c'est parti |._Réservez au plus vite la date du Lundi 28 septembre 2020
pour participer et n'hésitez pas a faire circuler la date de cette pétangue a nos amis toqués ...
Fred Ramos, 'Association Génération Maximin et le Comité d'organisation Jacques Maximin
Catherine Cerruti - Christian Cottard - Laurent Poulet - Jean-Paul Veziano
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L'association partenaire pour 2020

I Association

Une partie des droits d'inscription de 30 € par équipe sera reversée & l'association Piwi, gui vient
en aide aux porteurs du syndrome de Prader-Willi

Le comité de pilotage

Les Toqués du comité de pilotage 2020

LA PETANQUE
DES TOQUES

« Pétanaue des Toqués

Pour étre partenaire
Téléchargez votre bulletin d'inscription !

E LaPetangueDesToques_FormulairePartenaire

|+

Jownload -+ 1.08MB

Renseignements

Fred Ramos : 06 71 92 92 24

Catherine Cerruti: 06 80 62 95 43
petanquedestogues@gmail.com
www.jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque.html

; * LA P éTA N QU E Derniére mise a jo?r

> V4
DES TOQU ES le 12 novembre 2023
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Antibes .
Juan-les-Pins

Accuell

Vidéos  Photos  Age

La Pétanque des Togués

La Pétanque des Toqués

Evel

ptions ~

Le 28 Septembre

A Pinede Gould

Catégories: Divers, Gastranomie

[ o0 ] s |
"Les Toqués” de la pétanque !

Le 28 septembre la Pinéde Gould accueille la 4¢ édition de ‘la
Pétanques des Toqués”
Initiée par le Chef Jacques Maximin en 2007 et reprise par le Chef

Frédéric Ramos en 2019, "la Pétanque des Toqués" réunit Chefs de
Cuisine, Chefs Pétissiers, leurs équipes, les métiers de la Salle, les
Sommeliers, les Fournisseurs, efc, autour d'un concours de
pétanque ponctué par un buffet déjeunatoire composé par
I'ensemble des plats apporté par chacun des participants.

Cette année, "la Pétanque des Toqués' s'ouvre au grand public en

organisant un concours de cuisine réservé aux Toqués Amateurs !

La Pinéde Gould ANTIBES Juan Les Pins

C
o ] Chague Toqué Amateur sera convié & partager le grand buffet des
= 1
ko) 1 chefs toqués.
Lot cate
g i Graines de Chefs a vous de jouer !
D por b 2
2k o« Le concours se passe en deux épreuves :
o S « Premiére épreuve
s lundi 28 'ephmb,e 2020 Chague candidat réalisera une recette chez lui puis aménera son
c r éalisera une recet 74 j
« = dy & 08H30 : s ,‘
# plat le jour de “la Pétanque des Toqués” afin de le soumettre au
:m';umm: . oS I3 Pétonaue des loaes jury. Le jury déterminera alors les 3 meilleures recettes sur les

e el critéres principaux suivant : Saveur, présentation, originalité.

Recette & réaliser : « Tian de Légumes Antibois »

Chague Toqué amateur doit réaliser un Tian de Légumes pour 4 personnes, en portions individuelles
ment : Courgette Fleur, Artichaut pays, Ail, Basilic. Tous les autres produits utilisés doi

Produits a utiliser impérati

obligatoirement étre des produits locaux et de saison (septembre-octobre)

Recette & réaliser : « Tian de Légumes Antibois »:

Chaque Toqué amateur doit réaliser un Tian de Légumes pour 4 personnes, €n portions individuelles
Produits & utiliser impérativement : Courgette Fleur, Artichaut pays, Ail Basilic. Tous les autres produits utilisés doivent
obligatoirement &tre des produits locaux et de saison (septembre-octobre)

Présentez-vous avec votre plat (dans un contenant jetable et 4 usage unique) et une copie de votre formulaire d'inscription
(téléchargeable ci-dessous)
4 la Pinéde Gould de Juan-les-Pins le lundi 28 sep dés 9h.

« Seconde épreuve

Tout dabord, les 3 candidats sélectionnés choisiront chacun un coach parmi les Chefs participants & "la Pétanque des Togués”
Chaqgue Chef passera 30 minutes aux cOtés de son candidat uniguement pour I'élaboration de sa recette. Ensuite, les candidats
devront réaliser en direct sur le podium du conceurs une recette libre avec les produits présentés sur I'étal de I'épreuve. Les
produits présent sur I'étal du concours seront systématiguement de saison. Puis le jury technigue et dégustation évalueront les

recettes afin de désigner le gagnant du concours de cuisine de la Pétanque des Tegqués

Pour cette épreuve, chaque candidat aura simplement besoin de venir avec 2 torchons, tout le reste du matériel sera fourni et

strictement identique pour chaque candidat

Attention : Inscrivez avant le 10 septembre I

Le bulletin d'inscription est téléchargeable ci-dessous. Vous pouvez le renvoyer

par mail & @ l.com

par courrier & l'adresse suivante : Concours de Cuisine de la Pétanque des Toqués, Frédéric RAMOS - Résidence La Baie

des Combes - 378 chemin des Combes - 06600 ANTIBES

Plus dinformations sur la page facebook Pétanque des Toqués et sur le site jacquesmaximin2018.com
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DECOUVRIR A VOIR, A FAIRE Antibes - Juan-les-Pins SEJOURNER ANTIBES PRATIQUE JoRm | B

A ever on blou =

¢
La Pétanque des
Toquets - 4e édition

ANIMATION PATRIMOINE A ANTIBES

nitiée p: ximin en 2007 et repr
de Cuisine, Chefs P3

Pétanque de
la Salle, les Sommeli

un buffet d

uipes métiers

> 104 eS» e L
e pétangue ponctué

rtés par chacun

urs ! Chaque Toqué Amateur sera v
de cuisine devront cuisiner en lien
de Jacques Maximin»
he, Figue, All, Basilic).

/& aux Toqués Ar
chef:
20 a savoir «le: s emblématiques
on, Courgette Fleur, Artichaut pays, P&

Afficher moins

Contacter par email Jaur‘““‘*
Vallauris

Horaires Le 28 septembre 2020 4 0830

Leaflet | TouristicMaps - & OpenSiresiMap

Q Pinede Gould
Boulevard Edouard Baudein
0B6e00 ANTIBES

Cliquez pour afficher le(s) numéro(s)

Q +33 (06719292 =
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Attention!

Tous Nos programmes sont susceptx‘t_)le
+d'infos antibes-juanlespins.com

Fétedela Jeunesse
& des Sports:
venezavélo!

Plus de 100 associations, des
démonstrations sportives et
un bord de mer réservé aux
piétons

Réservez votre dimanche 6 septembre
pour participer a la Féte de la Jeunesse &
des Sports ! L'occasion de venir en famille
découvrir les nombreuses activités que
prés de 100 associations et les services
de la Ville d’Antibes vous proposent.

A cette occasion, la route du bord de mer
entre la Siesta et le Fort Carré sera fermée
a la circulation de 8h a 20h. Elle sera

réservée aux vélos, aux piétons. N'hésitez .

pas a venir a vélo de nombreuses
animations vous attendent : Sécurité
Routiére, maitriser son vélo pour circuler
en sécurité...

Plus de 100 associations vous feront
découvrir leur activité. Animations
sportives : sports collectifs, de combat, de
raquettes, mécaniques, ski, gymnastique,
danse, scoutisme, etc. Mur d’escalade et
tyrolienne pour des initiations.

Espace nautique : ski nautique, voile,
kayak de mer, natation synchronisée,
baptéme de plongée.

Espace bien-étre et santé : bienfaits du
corps et de l'esprit, retrouvez conseils et
méthode pour vous sentir bien y compris

[ EEEREEEE]

ANTIBES
05 Septembre - 10 Octobre

s de modifications

SORTIR

Q| Doection de Jommesse 2
TBES | st Dimanche

Fétedela 06
Jeunesse 09
d es sp orts 2020

ESPACES &STADE DUFO 3
- IRT C/
DE1gHA18H  io¢

§ ALAG) Rc’u&iﬁm PARKING SURVEL ¢
i ENTREE LIBRE & GRATYITE

pour celles et ceux qui souhaitent
reprendre une activité physique.

Espace scientifique : des expériences
attendent les plus jeunes dans le camion
des sciences. Le café science vous
accueille pour discuter et échanger
avec des scientifiques sur notre
environnement.

Toute la journée, un espace restauration
sera tenu par l'association « par des
enfants pour des enfants ».

Espaces & stade du Fort Carré,

6 septembre de 10h 2 18h. Entrée libre.
Programme : antibes-juanlespins.com

Port du masque obligatoire sur la manifestation,
gel hydroalcoolique 4 votre disposition

Le Boeuf fait
son théatre!

Du 5 septembre au 10 octobre, le
Théatre du Tribunal présente son
festival « Beeuf Théatre ».

Le festival débute samedi 5
septembre & 18h place Nationale avec
le « Beeuf tréteaux » et le spectacle
gratuit « La Montagne ». Place ensuite
au « Beeuf cité » du 7 au 10 octobre
a 20h30 aux Espaces du Fort Carré,
avec dés 19h30, un véritable théatre
en extérieur, un bar a tapas et un
spectacle d’échassiers « Embruns ».
Samedi 10 octobre a 15h, spectacle
pour les plus jeunes avec Loic Bettini
et ses marionnettes au Théatre du
Tribunal.

Tarifs : de 14 2 18€, 8€ pour les spectacles
enfants. Théatre Le Tribunal, 5, place
Amiral Barnaud, Tél. 06 43443821
theatre-tribunal.fr

La braderie de Juan

Du2au4octobre, ce sont les
commercants de Juan-les-
Pins qui vous attendent.

Pétanque des
Toqués

Le 28 septembre, des 8h30, la
pinede Gould accueillera des
chefs cuisiniers pour la

4¢ édition de « La Pétanque
des Toqués ». Cette journée
conviviale rassemble de
nombreux professionnels
autour d’'une compétition de
pétanque avec buffet colla-
boratif et ateliers de cuisine
ouverts au public. Nouveau:
les amateurs

peuvent participer a un
concours et gagner le droit
de partager le grand buffet
des chefs toqués.

Inscriptions avant le 10 sep-
tembre a petanquedestoques@
gmail.com ou par courrier a
Concours de Cuisine de la
Pétanque des Toqués, Frédéric

R 378, chemin des Comb
06600 Antibes

Festival d’Art
Sacré

Le festival international d'Art
Sacré d'Antibes Cote d'Azur

"France vous donne ren-

dez-vous pour quatre concerts
de grande qualité avec des ef-
fectifs artistiques limités a des
formats de chambre du

10 au 15 septembre.

Jeudi 10 septembre 4 21h Ca-
thédrale d'Antibes
“Inspirations”, Romain Leleu
Sextet

Samedi 12 septembre a 21h
Cathédrale d'Antibes
"Galliano Passion". Célébra-
tion des 50 ans de carriére de
I'artiste Richard Galliano
(accordéon)

Dimanche 13 septembre a 18h
Chapelle de la Garoupe
"Polyphonies Corses sacrées"
"Barbara Furtuna"

Mardi 15 septembre 4 21h
Chapelle Saint-Bernardin
"Dans l'intimité de Haydn"
Office de Tourisme

0422106001/10,
antibesjuanlespins.com

11 - A ANTIBES JUAN-LES-PINS RENTREE 2020
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K'ss ‘ ((0)) ECOUTE EN DIRECT @ RECHERCHE MUSICALE M ¥ f

ACTUALITES - JEUX - GOODIES ~ CONTACT A

wd
[;W_EO MA RADIO -

AGENDA SORTIES

TOUTES LES SORTIES =

LA PETANQUE DES TOQUES A ANTIBES

Du 28/09/2020 au 28/09/2020 - Animation / Féte

Lundi 28 septembre - « la Pétanque des Toqués » - Pinéde Gould

Initiée par le chef Jacques Maximin en 2007 et reprise par Frédéric Ramos en 2019, « la Pétanque des Toqués » réunit Chefs de Cuisine, Chefs Patissiers, leurs éguipes, les
meétiers de la Salle, les i les F i , etc, autour dun concours de pétangue ponctué par un buffet dej i posé par " des plats apportés par
chacun des participants.

Cette année, « la Pétanque des Toqués » s'ouvre au grand public en o4 i un de cuisine ré ¢ aux Toqués Amateurs ! Chague Togué Amateur sera convié a

partager le grand buffet des chefs toqués.

duits emblémati de ) imin» (Cabillaud, Sardine, Canard, Pigeon,

Les amateurs de cuisine devront cuisiner en lien avec le théme de I'édition 2020 a savoir «les p

Courgette Fleur, Artichaut pays, Péche, Figue, Ail, Basilic). Le concours se passe en deux épreuves.
AUCUN COMMENTAIRE

r r . ] 3
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Mercredi 9 septembre 2020

nice-matin

8

Vous cuisinez ? Faites juger vos plats par des chefs

B U

De nombreux chefs se sont réunis dans |
phées du concours.

pour faire les tro-
(Photo V. B.)

IIs ont I'habitude de mettre les mains prés
dufour. Mais jamais de ce gabarit-1a... Une
belle brochette de chefs (Jacques Maximin,
Fred Ramos, Laurent Poulet, Christian Cot-
tard, Christian Morisset, Davide Dalmasso)
s'est rendue dans I'ate-
lier de Didier Saba pour
confectionner avec I'ar-
tiste le trophée du con-
cours La Pétanque des
toqués. « Ce sera des
poissons, révele Didier
Sabba. /l y en aura trois.
Un grand et trois plus pe- &
tits pour les vainqueurs. »
L'occasion pour ces to-
qués de lancer la com-
pétition qui va réunir
durant toute une journée tous les plus
grands chefs de la région le 28 septembre
ala pinéde. Bien plus qu’un concours de pé-
tanque, les chefs lancent cette année un
concours de cuisine pour les amateurs. Un
« Top chef » a la sauce antiboise. Pour par-
ticiper a ce concours, il faut d’abord s'ins-
crire (*) et étre sélectionné. Ensuite le jour

Génération
Maximin

www . jacquesmaximin2018.com

de I'épreuve, il faudra venir présenter votre
meilleur tian de légumes. « Le jury de chefs

* sélectionnera les trois meilleures recettes sur

les critéres principaux : saveur, présentation
et originalité », explique I'un des organisa-
teurs le chef Frédéric
| Ramos. « Attention, les to-
queés ont voulu pimenter le
concours. Chaque partici-
pant devra absolument uli-
liser : la fleur de courgette,
lartichaut pays, de lail et
du basilic. « Evidemment,
tous les autres produits doi-
§ vent étre obligatoirement
§ locaux et de saison (sep-
tembre-octobre). » Les trois
meilleurs se départageront
lors d’une seconde épreuve. Les finalistes
devront réaliser en direct sur le podium
du concours un plat de leur choix pour
quatre personnes.

1. Envoyer par mal il com)leformulair

dinscription @ retrouver  sur le  site  Internet
(www jacquesmaximin2018.com) ou sur le Facebook pétanque
des toqués, & 2
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EN IMAGE

Pétanque des toqués : 1800
euros pour 'association Piwi -

9er

Les organisateurs de la Pétanque des toqués ont
remis dernierement un chéque des dons récoltés
lors de la manifestation qui avait eu lieu a la Pinede
3 lassociation Piwi. Les grands chefs ont remis au
total 1800 euros a 'association qui aide Kiara (dans
les bras de Fred Ramos) et les enfants atteints de
Prader-Willi. : (DR)

15
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VIN-TOURISME . WINE TOURISM TOUR MOVIE . WINE TOURISM FAME Sl =T

Bienvenue v Vignobles Masterclass Wine Tourism Tour v Wine Tourism Tour Movie - Wine Tourism Fame + Q
Destination Movie v

Juan-les-Pins N Lundi 27 septembre 2021

Wine Tasting
Voucher

Save the date Lundi 27 "ept‘.' a Petanque des Toques
Juan Les Pins au Caroussel a 15 h ' Wine Tasting
Voucher avec Les Vignobles Robin

Les vignobles Robin sont présents a La Pétanque des toqués, Lundi 27 Social
septembre 2021 a Antibes Juan-Les-Pins — Rendez vous a 15 h au
Carrousel avec Clément. Gy Oin

Playlist Wine
Tourism Tour

=
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Samedi 25 septembre 2021

nice-matin
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Textos...

Vaccination sans
rendez-vous
Désormais, le centre
accueille et vaccine sans
rendez-vous, du lundi au
samedi de 8 a 18 heures.
Se rendre a la Maison des
associations.

Reprise des cours

de Provengal

Les cours de Provencal de
l'association Notre Ecole
reprendront le 1* octobre
a17 h 30, palais Floramy,
rue Sadi-Carnot (masque
et pass obligatoire).
Inscription possible sur
place.

Antiboulenc
Antiboulenc a rouvert
lensemble de ses ateliers.
Passe sanitaire
obligatoire.

Pour tous rens. et
inscriptions :
04.93.34.27.62. ou
antiboulenc@wanadoo.fr.
site internet :
antiboulenc.fr

B
|

Les chefs azuréens tirent
ou pointent a Juan-les-Pins

La Pétanque des toqués est de retour a la pinéde Gould. Les chefs vont tenter
de se rapprocher du cochonnet, déguster des produits et faire ceuvre caritative.

nos, les chefs cuisiniers

azuréen savent s'amuser.
Lundi, sous I'impulsion de I'asso-
ciation Génération Maximin, ces
derniers organisent une nouvelle
Pétanque des toqués, sur la pi-
nede Gould a Juan-les-Pins.
Un rassemblement de dizaines
de cuistots mais aussi de mem-
bres de brigades autour d'un
tournoi de boules. Rien de tel
pour passer un moment d’ex-
ception.

S ortis de derriére leurs pia-

Lutte contre l'autisme
avec Pilotis 06

Le tout avec pour but de rever-
ser des fonds a I'association Pi-
lotis 06, qui accompagne les en-
fants autistes a Vallauris.
Fermée au public, cette

leurs produits d'exception.
« Comme l'an dernier, il s'agit
d’un tournoi qui réunit 90 équi-
pes en triplette, soit 400 a 500
personnes, raconte Fred Ramos,
formé par le chef étoilé. Avec,
autour, de nombreux partenaires
qui présentent leurs produits et
leur savoir-faire. »

Autre événement : un concours
de cuisine sera organisé avec
des participants de la faculté des
métiers de Cannes, du lycée ho-
telier de Monaco et du lycée
Paul-Augier de Nice. Le tout, sur
le théme des plus grandes recet-
tes de Jacques Maximin. «

Cela reste une journée organisée
en son honneur, reprend Fred
Ramos. On avait relancé la ma-
chine il y a trois ans, pour célébrer

tation, créée par Jacques Maxi-
min lui-méme il y a quelques an-
nées, est une opportunité uni-
que de méler les savoir-faire de
ces rois de la gastronomie avec
des dizaines de partenaires qui
seront présents afin de présenter

son 70¢ ire. Ca a plu,
alors depuis on recommence avec
beaucoup de plaisir. Et puis
c'est la fin de saison. C'est impor-
tant de marquer le coup entre
nous. »

LT,

Génération

La compétition sera une nouvelle fois féroce entre les chefs.
(Photo archive C. D.)
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VIN-TOURISME . WINE TOURISM TOUR MOVIE . WINE TOURISM FAME sl =

Bienvenue v Vignobles Masterclass Wine Tourism Tour v Wine Tourism Tour Movie - Wine Tourism Fame v Q

Destination Movie

—————

Pineéde GOULD

ANTIBES - Juan Les Pins

La 5eme édition Pétanque des Toqués 2021 se déroul

du lundi 27 septembre 2021 a la Pinede Gould
d’Antibes Juan-les-Pins.

Rendez-vous le lundi 27 septembre 2021 a la Pinéde Gould d’Antibes
Juan-les-Pins.

La Pétanque des Toqués, initiée en 2007 par Jacques Maximin se déroule
al'ombre des pins parasols centenaires sur le boulodrome de la
célébrissime Pinéde Gould de Juan-les-Pins.
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C'est a cause d’'eux quil existe ce concours « les Toqueés de la pétanque »
et surement grace a eux, la pétanque reste sacrée et va aider une
association pour les enfants autistes, nos encouragements a I'équipe clap
It clap !! clap !!!

RECHERCHE RECHERCHE RECHERCHE

{attuntion que ce ne soit pas lui qui vous trouve..) a point ou bien cuit A point ou bien cuit

100 000 000 €

RECHERCHE RECHERCHEE RECHERCHE

A point ou bien cuit & point ou bien cuite A point ou bien cuit

e v

000 000 € 10 000 000 € 10 000 000 €

Site Officiel :
http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2021html

Voili le FORMULAIRE D'INSCRIPTION DE VOTRE EQUIPE DE
JOUEURS A LA PETANQUE i télécharger en PDF puis & renvoyer
par courrier ou par mail & petanquedestoques@gmail.com :

CLIQUEZ ICI

Voilo le FORMULAIRE PARTENAIRE a télécharger en PDF puis a
Tenvoyer par courrier ou par mail a

petanquedestoques@gmail.com : CLIQUEZ ICI
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Contacter l'organisation :

Le comité de Pilotage de « LA PETANQUE DES TOQUES », Fred RAMOS,
Catherine CERRUTI, Christian COTTARD, Laurent POULET, Jean-Paul
VEZIANO et I'association « GENERATION MAXIMIN.

= Ired RAMOS: 067192 92 24

= Catherine CERRUTI : 06 80 62 95 43

= petanquedestoques@gmail.com

= Page Facebook : « pétanque des toqués » , @petanquedestoques
= [B: https: //www.facebook.com/petanquedestoques/

Pinéde GOULD
ANTIBES - Juan Les Pins

www.jacquesmaximin2018.com

Les fonds seront versés a I'association Pilotis 06 pour l'autisme.

POUR SOUTENIR PILAUTIS 06,un simple don avec déduction ou
crédit d'impéts en un simple clic sur notre site pilautis06.fr
E.MAIL : pilautisO6asf@gmail.com TEL : 09.80.65.39.52.

ou 07.82.25.41.90

La pinéde est aussi le terrain de jeu des joucurs de pétanque. © AFP
AFP — CAVALIER MICHEL / HEMIS.FR
source : https: //www.francebleu.fr/emissions/plein-la-vue /en-direct-du-festival-jazz-a-juan-des-

concerts-dans-un-lieu-exceptionnel

Chaine You Tube : Wine tourism Tour Movie Youtube Vin Tourisme
Les Clés du vin et de la Haute Gastronomie Francaise
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La Pétanque des Toqués

mobilisée pour lautisme

i}

94 équipes ont participé au tournoi sur la pmede Gould

« Tu tires ? Tu pointes ? Tu cuisines ? Ou tu pa-
tisses ? » La cinquieme édition du tournoi
lancé en 2007 par Jacques Maximin a réuni
hier environ 500 personnes autour de la
pinéde Gould de Juan-les-Pins.

Frédéric Ramos, membre du comité de pi-
lotage, a recu pas moins de 94 équipes ins-
crites au tournoi. « C’est la troisieme année
que nous reprenons cet événement en l’hon-
neur de Jacques Maximim, qui en fut le créa-
teur a Vence en 2007 et 2008 », explique-t-il.
Les triplettes, composées d’au moins un
chef cuisinier, se sont joyeusement affron-
tées sous un ciel bleu.

Petit-déjeuner, pétanque, apéro, buffet

Génération
Maximin

www . jacquesmaximin2018.com

(Photo Cyril Dodergny)
géant, musique et vue sur la mer, les to-
qués ont bien profité.

« Chaque édition est organisée dans ['objec-
tif de reverser les bénéfices a une asso en lien
avec lenfance », ajoute Frédéric Ramos.
Noélle Le Coq, cofondatrice de Pilautis 06,
association ceuvrant pour les enfants autis-
tes et leur famille, est ravie du soutien ap-
porté par les chefs : « C’est une trés belle inr-
tiative et je les en remercie. Nos actions, de-
puis 2014, ont changé la vie de pas mal de
gamins et nécessitent un budget qui peut at-
teindre 2 000 euros par mois. » Une aide bien-
venue pour une belle cause.

J. B.

pmaids 23 peplenlie 2621

ANT-C 11
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Le blog de Gilles Pudlowski

st Les pieds dans le plat9s

Journaliste, écrivain, critique littéraire et chroniqueur gastronomique9

# Home Recettes > Livres >

Actualités v Restaurants v Boutiques & Voyages v

Juan-les-Pins : la pétanque des chefs 2021 u

Article du 30 septembre 2021 | Tweeter

LA B BN e SERE L L ]
Bruno Gensdarmes, JL Poujauran, Marco, Mamo, Yves Zuconni, JY Bordier © AA

Notre correspondant de la Cote d’Azur, Alain Angenost, etait present a la nouvelle edition de la « petanque des
toqueés ». Il raconte...
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En 2007, Jacques Maximin - qui vient d’étre distingué du prix de la Transmission par nos amis du « Chef
Magazine » - a eu I'idée d’'une manifestation qui lui tenait & coeur depuis longtemps : réunir le monde de la
gastronomie, chefs, fournisseurs et leurs amis autour d’un tournoi de pétanque au bénéfice d'une association. La
Peétanque des Toques était née. Elle sera renouvelee en 2008, fera son retour en 2019, puis en 2020 entre les
deux confinements dus a la pandémie.

) O
issiere, son maitre d’hotel. © AA

%3 < f0P
Bruno Sohn, Benjamin Bourgoin du Cantemerle, sa pat

Sur la Pinede Gould a Juan-les-Pins, 2021 aura été une belle cinquiéme édition dans une joyeuse ambiance de
partage, avec I'appui et la participation physique et ludique du maire Jean Léonetti. Onpeut féliciter 'organisation
au cordeau des fidéles de maitre Jacques, Frédéric Ramos de I'association Generation Maximin, Catherine
Cerruti, le patissier Christian Cottard, Laurent Poulet et le boulanger Jean-Paul Veziano. Quatre-vingt-treize
équipes étaient présentes et les partenaires etaient venus nombreux, comme les exposants qui se sont montres
trés genéreux.

Nicolas Decherci, Didier Anies et Laurent Baltco@AA
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Un vibrant hommage a été rendu au tant regretté Philippe Da Silva, I'excellent chef de I'Hostellerie des Gorges de
Pennafort, qui nous a malheureusement quitté au cours de I'année. L'association Pilautis qui ceuvre pour
I'accompagnement des enfants et adolescents autistes aura eté béneficiaire de la recette de la tombola et de la
vente aux encheres d’ceuvres d'art du Maitre Verrier Didier Saba. Rendez-vous donc en 2022.

e e~ O
Jacques Maximin et Jean Leonetti © Ch. Giraudeau

Publié le 30 septembre 2021 par Gilles Pudlowski
Categorie : Actualites
Tags :

“Juan-les-Pins : |a pétanque des chefs 2021
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YesiCannes..
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La cinquiéme édition de la Pétanque des Toqués a Juan-les-Pins a
rassemblé autour du MOF Jacques Maximin de nombreux acteurs de la
gastronomie azuréenne.

La Pétanque des Toqués, initiée en 2007 par Jacques Maximin, I'ancien chef du Chantecler a
Nice, puis relancée par Frédéric Ramos, Chef de I'Azzurra Kitchen a Monaco, s'est déroulée Le
27 septembre 2021, a 'ombre des pins sur le boulodrome de la célébrissime Pinéde Gould.
Cette année, ces chefs au grand cceur ont choisis de mettre en lumiére PILAUTIS 06 en
organisant une tombola et une vente aux enchéres des ceuvres du Maitre-Verrier Didier Saba
au profit de I'association caritative. Un vibrant hommage a également été rendu au regretté
Philippe Da Silva, le chef étoilé de I'Hostellerie des Gorges de Pennafort, décédé cette année.
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Catherine Cerrruti présente le nouveau chef de la Pétanque des Toqués réalisé par lartiste
ONE TEAS ©YesICannes.com

Enjeux sportifs et dégustations gourmandes

Cette fois, ce n'est pas le Jazz qui a résonné sur la Pinéde Gould sous ses pins centenaires,
mais le bruit des boules se heurtant ou ricochant sur le cochonnet. Ces sons bien provencaux
ont fait vibrer les toques des 500 chefs et chef patissiers venus s'affronter au grand tournoi de
pétanque en triplette.

Jacques Maximin & Jean Leonetti ©YesICannes.com
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Atmosphére bon enfant et soleil radieux

Dans une atmosphére bon enfant et sous un soleil radieux. joyeusement ponctuée de
dégustations gourmandes concoctées & base de produits du terroir provencal, les 94 équipes
ont profité de cette journée champétre pour se détendre et se délecter des délicieux crus et
Champagnes de producteurs venus faire la promotion de leurs étiquettes.

Viser, Tirer, Pointer... ©YesICannes.com

Les chefs jouent pour "association PILAUTIS 06

Au départ, I'idée de Jacques Maximin était de réunir autour de la fameuse boule ronde un
maximum de copains issus des métiers de bouche: chefs de cuisine, patissiers, chocolatiers,
glaciers, boulangers, sommeliers, métiers de salle, fournisseurs... En 2017, il est distingué du
prix de la Transmission par Chef Magazine, ce qui I'encourage a réaliser son voeu et a se lancer
dans une aventure qui se poursuivra jusguen 2018 a Vence puis a partir de 2019 dans
I'enceinte de la Pinede Gould de Juan-Les-Pins.

Le chef étoilé Daniel Desavie dans son habit de bouliste ©YesICannes.com
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Taquiner le cochonnet en toute amitié

Aujourd’hui, pour la cinguiéme année consécutive, avec I'appui et la participation physique et
ludique du Maire d'Antibes-Juan-Les-Pins Jean Léonetti, son réve continue. A son appel. de
nombreux chefs de renom sont venus en toute amitié taquiner le cochonnet et faire un geste
financier pour aider les enfants autistes et leur famille par le biais de Pilautis 06 et de Noélle Le
Coq, la cofondatrice de I'association.

©VYesICannes.com

Un Top Chef a la sauce antiboise

Dans une ambiance chaleureuse et conviviale, sur le ton des copains d’abord, /la Pétanque des
Toqués s'est disputée par équipe de trois personnes avec un professionnel de la gastronomie
par équipe. Chaque joueur, revétu d'une veste de cuisine au nom de son restaurant et armé de
deux boules de pétanque, devait viser le bouchin pour qualifier son équipe au tour suivant.

|

Catherine Cerruti, Jean Leonetti & Jacques Maximin et des chefs participants
©VYesICannes.com
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La Pétanque des Toqués s ouvre aux écoles hoteliéres

Cette année, la Pétanque des Toqués s'est ouverte aux éléves des écoles hételieres avec
I'organisation d'un concours de cuisine, genre de Top Chef a la sauce antiboise. A lissue de
I'épreuve, les participants ont ensuite &té convié a partager le grand buffet des chefs toqués.

Léquipe de pilotage de la Pétanque des Toqués en compagnie des artistes ©YesICannes.com

Des poissons réalisés par le Maitre Verrier Didier Saba

Lors du concours Trophée Toque d’Or, se déroulant en deux épreuves, les apprentis cuistots ont
concocté — en lien avec le théme de rl'édition 2020 — des recettes composées a partir des
produits locaux frais les plus prisés de Jacques Maximin comme le pigeon, la fleur de courgette,
l'artichaut de pays, la péche, la figue, I'ail ou encore le basilic.

Matthieu Allinei, Stéphane Raimbaud et Jacques Maximin ©YesICannes.com
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Les lauréats du concours

Marion Giordanetto (école hoteliere de Cannes): Déclinaison d’Artichauts facon Jacques
Maximin. Mani Monvoisin (école hoteliere de Nice): Barquette de Pigeonneau. Matthias
Benejans (école hoteliere de Monaco): Fleurs de Courgettes farcies au Bruccio sur un carpaccio
de Noix de Saint-Jacques, sauce Bagna-Cauda aux Cépe Barquette de Pigeonneau aux Cépe.

©YesICannes.com

Concours du Trophée Toque d’Or

Les saveurs, la présentation et I'originalité ont ensuite été passé au crible par des chefs de
renom qui n‘ont pas hésité a passer de I'autre c6té de la table pour noter les ceuvres culinaires.
Les candidats ont ensuite dii surmonter leur trac en réalisant en direct un plat de leur choix pour
quatre personnes.

Catherine Cerruti et Jean Leonetti ©YesICannes.com
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Les Lauréats

Aprés que chacun avait cuisiné et patissé avec passion, le concours du Trophée Toque d’Or a
été remporté par Marion Giordanetto. Matthias Benejans arrive second avec le trophée Toque
d'Argent. A la suite du concours, les lauréats ont recu en trophée des poissons de taille
différentes reéalisés par le Maitre Verrier biotois Didier Saba. Cetie année le plasticien Mr ONE
TEAS a créé un “chef toqué” qui a également été remis aux gagnants.

Christian Morisset en compagnie des éléves du GRETA ©YesICannes.com

Viser, tirer, pointer, patisser, déguster

Entre deux parties, les boulistes ont déambulé parmi les nombreux stands tenus par des
artisans et producteurs qui leurs ont fait découvrir leurs produits artisanaux comme les délicieux
produits italiens de La Cambuse; les viandes et produits de la mer de chez Métro; Le Macaron
de Nice (sans gluten ni lactose).

Davide Dalmasso — La Cambuse ©YesICannes.com
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Pain sans gluten et miel de Provence

Les patisseries et pain sans gluten de la maison Miski (Antibes); 1a Socca Régina; les noix de pili
de Jean-Luc Sini — The Passionate Company; les viennoiseries de La Boulangerie (Nice); la
pate & tartiner sans huile de palme; les miels de la ferme apicole Sym beeose Les Crayons; les
huiles dolive Ardoino; Les Panisses de Nice; les charcuteries fines FP (MOF) et les
savoureuses moules de Bretagne.

©YesICannes.com

Délicieux produits de terroir

Mais également: les fruits secs de la société Sinda Quaroll; les rosés et blancs du Chateau
Arnaude et Maryvone représentés par la société Gilardi, les vins trois couleurs Le Pont
Caucasien; le Pastis Millésimé du Chéteau des Creissauds (Aubagne en Provence); les
Champagnes Vignon Pére & Fils; Ricard; les biéres Fada; Cosy Kombucha; Z'K Production; les
machines a café elo: Table et Cuisine Pro et la Macif.

©YesICannes.com
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Food truck de la ville de Mougins

Sans oublier Célestin, le food truck de Ia ville de Mougins qui sillonne les route de France avec &
son bord une brigade de chefs étoilés. Pendant toute la journée, les éleves du GRETA ont
déambulé & travers la Pinéde pour faire déguster aux boulistes leurs délicieuses préparations
chocolatées. Les tasses a café K’A3 de Laurent Poulet sans oublier les aromatiques cafés de Ia
maison Mdalongo sont venus apporter les mots de conclusion: aprés I'effort, le réconfort!

e 3

Food Truck Célestin (Mougins) ©YesICannes.com

Une pétanque festive, conviviale et riche de rencontres

Sous limpulsion de Fred Ramos, de I'Association Génération Maximin, crée par les anciens
éléves du célébre chef, La Pétanques des Toqués est présidé par Jacques Maximin. A ses
cotés, un comité d'organisation piloté par Catherine Cerruti, Christian Cottard, Laurent Poulet et
Jean-Paul Veziano.

Miche Guillot (Les Chefs au Sommet d’Auron) ©YesICannes.com
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Les partenaires

De nombreux et fidéles partenaires accompagnent la pétanque des Toqués comme Balicco,
Iétro, Ricard, Atmosphére Sud, Malongo, Cash Fruits, La Cambuse, Cash Fruits, Pains &
Tradition, Peugeot, Macif, Azzurra, Chéteau de Saint Martin, Caroli com, Antibes, Foricher,
Christophe Giraudeau...

Buffet géant offert aux participants ©YesICannes.com

Les heureux gagnants

A lissue de cette journée riche en rebondissements, I'équipe Lou Pantai — Deloye Marée
remporte le trophée de la cinquiéme édition de la Pétanque des Togués. Les équipes
d’Atmosphére Sud avec Daniel Daquiche et de Balicco avec Laurent Balicco prennent la
deuxiéme et troisiétme place. Et pour finir, les Patissiers Déchainés avec Jean-Claude
Canestrier se place en quatriéme position.

Socca Régina ©YesICannes.com
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400 euros pour Pilautis 06

Les heureux gagnants sont repartis avec une téte de « chef toqué » réalisée par le plasticien Mr
ONE TEAS. A l'issue de la vente aux enchéres, le Poisson de Didier Saba a rapporté 400 euros
a l'association Pilautis 06.

Remise de prix pour léquipe de Laurent Balicco (dewdéme) ©YesICannes.com

L’artiste ONE TEAS

Anthony Alberti allias Mr ONE TEAS est un artiste francais né en 1984. Par une pratique
autodidacte, il débute le graffiti en 2005 et aiguise son style au gré de ses voyages, rencontres
et échanges en laissant sa trace dans les rues de grandes villes internationales. Le travail de Mr
ONE TEAS s'oriente sur la question de I'obsolescence qu'il développe dans son atelier en
offrant une seconde vie aux matériaux ou objets de consommation du passé refiétant les travers
de la société. En puisant son inspiration dans I'environnement médiatique, politique et culturel, il
détourne les images et le réel, en articulant une critique de la société, ou 'humour se greffe sur
rinsolite. Tout a la fois graffeur, peintre, photographe et sculpteur, il varie techniques et supports
afin de sensibiliser un public averti aux dérives des réseaux sociaux, de la malbouffe et de
robsolescence programmeée.

B s s

Lartiste ONE TEAS dédicace les vestes des chefs ©YesICannes.com
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Une ceuvre hétéroclite est criblée de références

L'ceuvre de Mr ONE TEAS est hétéroclite et criblée de références aux figures marquantes de la
pop culture. Mais ce qui caractérise le mieux la démarche artistique de l'artiste, c'est le
Recycl’Art. il s'empare des symboles et détourne les logos publicitaires pour interroger notre
époque et la société de consommation qui la caractérise, comme dans le fameux Wack Donal’s
Project qui I'a fait connaitre. 1l fonde le Wack Donald’s Project en lutte contre les dérives de la
mal bouffe et des fast-foods. Ainsi, depuis 2014, il milite par son art dans les rues de Prague,
New York, Paris, Bruxelles, Porto...

Christian Cottard, Catherine Cerruti, Michel Guillot & ONE TEAS ©YesICannes.com

Pilautis 06

Pilautis 06 a éclos en 2014 a Vallauris aprés une année d’observation. C’est une association de
familles dans les Alpes-Maritimes. Des citoyens. parents et professionnels impliqués qui
ceuvrent pour un meilleur accompagnement éducatif des enfants et adolescents avec autisme.
L'association a pu trouver, grace aux recherches et a I'acharnement des membres actifs, une
petite salle pour la ludothéque, salle de jeux. d'écoute, d’accueil pour les familles et les enfants.
Pilautis 06 grandit avec cette ambition: « réunir le monde du handicap et la société
d'aujourd’hui ». Des personnes « ordinaires » qui rencontrent des personnes « différentes » c'est
alors que tous ensembles, ils deviennent « extraordinaires » et qu'ils s'entraident alors pour vivre
dans I' »ordinaire » |

©YesICannes.com
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https://www.facebook.com/petanquedestoques/

Edmond lampidecchia et un membre de Uéquipe Métro ©YesICannes.com

www.jacquesmaximin2018.com

©YesICannes.com

www.pilautisoéasf@gmail.com

Pétanque des Toqués 2021: Convivialité et Gastronomie
Cliquer pour agrandir — ©YesICannes.com — Tous droits réservés

o~

2o LA PETANQUE 7

Derniére mise a jour
le 12 novembre 2023

www . jacquesmaximin2018.com DOSSIER DE PRESSE

' " DES TOQUES




. LA PETANQUE 38

Derniére mise a jour

DE@“ T@@&JES le 12 novembre 2023
Ih www . jacquesmaximin2018.com DOSSIER DE PRESSE




39

Derniere mise & jour
le 12 novembre 2023

wwwjacquemT.laximmZO]R.C()m DOSSIER DE PRESSE




40

Derniére mise a jour
le 12 novembre 2023

www . jacquesmaximin2018.com DOSSIER DE PRESSE

5o LA PETANQUE

DES TOQUES



41

Derniére mise a jour
le 12 novembre 2023

www . jacquesmaximin2018.com DOSSIER DE PRESSE

5o LA PETANQUE

' " DES TOQUES




-~

5. LA PETANQUE 42

Derniére mise a jour
le 12 novembre 2023

DOSSIER DE PRESSE

' " DES TOQUES

www . jacquesmaximin2018.com



2021 | 5eme &dition

nice-matin / journal / 25 octobre 2021

Antibes-Juan-les-Pins

La pétanque des Toqués
s'est montrée généreuse

1 900 euros ont été récoltés en faveur des enfants autistes lors
du tournoi a Juan. lls ont été remis a |'association Pilautis 06.

tournoi de boules, de la plaisan-

terie, de la dégustation, des re-
trouvailles entre passionnés des mé-
tiers de bouche... Mais aussi un enga-
gement en faveur des enfants en
difficulté ! La preuve en images : I'asso-
ciation Pilautis 06 qui accompagne les
enfants et adolescents autistes pour fa-
voriser leur intégration sociale vient
de recevoir un cheque de 1 900 euros
de la part du comité d’organisation
du concours qui aeu lieu le 27 septem-
bre dernier pour sa 5¢ édition. « Cet
argent, nous l'avons récolté grdce aux
participants et a notre tombola », pré-
cise Frédéric Ramos, chef cuisinier
qui a remis 'éveénement au gotit du
jour en 2019.

L a pétanque des Toqués c’est un

Ameéliorer la situation des
enfants autistes a U'école

« On n'en espérait pas autant!» s’ex-
clame Geneviéve Garattini, cofonda-
trice de Pilautis 06. Les jeunes ont pu
découvrir cet énorme cheque avec nous,
¢ 'était un vrai moment de joie. » Les bé-
névoles ont décidé d’utiliser cette
somme pour améliorer la situation
des enfants autistes en milieu scolaire
en proposant des « mallettes prati-

T sbs BANKIPD

d’autisme.

ques » plus complétes. Genevieve Ga-
rattini explique : « Ces mallettes com-
portent tout ce dont un jeune a besoin
pour se sentir mieux a l'école : des cas-
ques pour la sensibilité au bruit pendant
la récréation, des guide-doigts pour fa-
ciliter I'écriture, des jeux... Nous allons

Génération
Maximin

www . jacquesmaximin2018.com

L’association Pilotis 06 a Vallauris accompagne les jeunes atteints

DR

pouvoir acheter encore plus d’outils,
c’est merveilleux ! » Nouveau succes
done, pour les Toqués, qui ont déja
hate de revenir 'année prochaine pour
une sixiéme édition.
EMILIE MOULIN
emoulin@nicematin.fr
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Jacques Maximin :
" les Toqués en féte

72 ans, Jacques Maximin, chef talentueux,

a l'inspiration débordante, a formé un

nombre impressionnant de jeunes cuisi-
niers, devenus chefs a leur tour.

« Comment faire pour fédérer tous ces talents pas-
sés par ma cuisine ? » s’est demandé I’ancien 2-étoiles
du Negresco, a Nice. Sa réponse : organiser, chaque
année, une partie de boules, au cours de laquelle tous
se retrouveraient, avec des buffets, des bars tout autour
des terrains ou se déroule la compétition. Jean Léonetti,
le maire d’Antibes-Juan-les-Pins, a décidé d’accueillir les
participants a la Pinéde Gould, lieu mythique o, chaque
année, se déroule le fameux festival de jazz, ou se sont
produits Ray Charles, Chuck Berry, Bob Dylan...

3 ETOILES / HIVER 2021

Ci-dessus, Jacques Maximin
et le maire d’Antibes, Jean Léonetti.
A gauche, Maximin et le maire,
entourés de Frédéric Ramos,
organisateur génial et du boulanger
vedette Jean-Paul Véziano.

A droite, Jean-Yves Bordier,
célebre pour son beurre, se régale

d’un de ses saint-nectaire.

La Pinede n’était pas trop vaste pour recevoir pres
de 500 personnes. La Pétanque des Toqués s’est trans-
formée en grande féte populaire. Jean Léonetti ne
devait pas regretter d’avoir prété sa Pinéde. Buffets
somptueux, mets raffinés, vin a volonté. Maximin
était content.

Ses disciples excellent dans la cuisine, et Max a su
leur communiquer le sens de la féte. La Pétanque des
Toqués est devenue, sur la Cote d’Azur, une manifes-
tation qu’il ne faut pas rater. Amitié, retrouvailles,
gott du bonheur. Des denrées rares, que le seul nom
de Maximin suffit a générer. Et que le chef Frédéric
Ramos, du Novotel Monaco, met en musique avec
enthousiasme. & M.B.
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‘-’\E’eo Journal Newslette
Le ler championnat de France de socca aura lieu a... Antibes

Les candidatures sont ouvertes pour participer & ce concours inédit organisé par Les Toqués. Attention : seul cing
qualifies pourront y participer. Soyez préts pour cet automne.

Emille Moulln & Publié le 24/04/2022 & 08:45, Mis 4 jour le 25/04/2022 &4 0017

Illustration. Photo archives NM

Comment renouveler chaque année l'adorée Petanque des Toques. qui reunit les
professionnels des metiers de bouche autour d'une petanque st d'un giga buffet
gourmand?

Fredéric Ramos, son organisateur, a eu une idee fulgurante: lancer, en paralléle, le
tout premier championnat de France de socca. ‘Ca n'existait pas encore, pas méme
a Nice, s'etonne le chef de cuisine antibois. Du coup, jai déposé la marque!” Ouvert
a tous les pros, amateurs et amoureux de cette specialite nigoise, ce concours
culinaire se deroulera le lundi 3 octobre prochain, jour de la Be édition de la
Petanque des Toques, a la Pineéde de Juan-les-Pins. L'occasion de ‘meélanger la
gastronomie a la street food”

I Jusqu'au 1er juin pour candidater

Attention, cependant: seuls cing qualifies pourront y participer, préselectionnes par
le jury. Pour candidater, les volontaires doivent envoyer un dossier avant le 1er juin,
presentant leur recette de socca originale en lien avec le theme de cette annee:
Bleu-Blanc-Rouge. "Mettez votre signature! Ajouter des ingredients dedans, dessus..
Faites preuve dimagination!, suggéere Fredéric Ramos. Une regle, cependant: utiliser
des produits locaux et de saison (entre septembre et octobre).

Le jour J, les qualifies auront 1h30 pour realiser, en plus de cette création, une socca
classique. Les chefs jurés évalueront la cuisson, la couleur, la texture, l'épaisseur, ou
encore la saveur.. A gagner? ‘Ce sera un frophee comme celul de notre toquee, en
or. Clest encore en réflexion’ dévoile le chef, qui espére que ce tout nouveau
championnat sera le premier d'une grande histoire!

Rens. petanquedestoques@gmail.com ou 06. 71 g2 g2. 84. Inscription:
Jacquesmaximin2018.com
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1* championnat de France
de socca aura lieu a... Antibes !

Les candidatures sont ouvertes pour participer a ce concours inédit organisé par Les Toqués.
Attention : seul cing qualifiés pourront y participer. Soyez préts pour cet automne.

omment renouveler chaque

année I'adorée Pétanque des

Toqués, qui réunit les pro-
fessionnels des métiers de bou-
che autour d'une pétanque et d'un
giga buffet gourmand ?
Frédéric Ramos, son organisateur,
a eu une idée fulgurante : lancer,
en paralléle, le tout premier cham-
pionnat de France de socca. « Ca
n'existait pas encore, pas méme a
Nice, s’étonne le chef de cuisine
antibois. Du coup, j'ai déposé la
marque ! » Quvert a tous les pros,
amateurs et amoureux de cette
spécialité nicoise, ce concours cu-
linaire se déroulera le lundi 3 oc-
tobre prochain, jour de la 6¢ édi-
tion de la Pétanque des Toqués, a
la Pinéde de Juan-les-Pins. L'occa-
sion de « mélanger la gastronomie
a la street food ».

Jusqu’au 1* juin
pour candidater
Attention, cependant : seuls cinq

qualifiés pourront y participer, pré-
sélectionnés par le jury. Pour can-

didater, les volontaires doivent en-
voyer un dossier avant le 1" juin,
présentant leur recette de socca
originale en lien avec le théme de
cette année : Bleu-Blanc-Rouge.
« Mettez votre signature ! Ajouter
des ingrédients dedans, dessus...
Faites preuve d'imagination ! », sug-
gere Frédéric Ramos. Une régle,
cependant : utiliser des produits
locaux et de saison (entre septem-
bre et octobre).
Le jour J, les qualifiés auront 1 h 30
pour réaliser, en plus de cette créa-
tion, une socca classique. Les
chefs jurés évalueront la cuisson,
la couleur, la texture, I'épaisseur,
ou encore la saveur... A gagner ?
« Ce sera un trophée comme celui
de notre toquée, en or. C'est encore
en réflexion », dévoile le chef, qui
espeére que ce tout nouveau cham-
pionnat sera le premier d'une
grande histoire !
EMILIE MOULIN
emoulin@nicematin.fr
8 Rens. petanquedestoques@gmail.com ou 06.71.
92.92. 84. Inscription : jacquesmaximin2018.com

www . jacquesmaximin2018.com

La cité des Remparts va bientdt organiser son miev championn de France de So«a.

(Photo archives N.-M.)
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ANTIBES : UN CHAMPIONNAT DE FRANCEDESOCCA iz

BFM Nice Cote d'Azur : chaque soir, suivez vos emissions théematiques
autour de I'environnement, I'économie, I'emploi, la santé et la culture.

Antibes: un championnat de France de socca

Un championnat de France de socca va étre organisé en octobre prochain a Juan-les-Pins.
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Dans la pinede, la partie de
pétanque des grands chefs

La Pétanque des Toqués est organisée aujourd’hui pour soutenir I'association
Spécial olympics Monaco. Nouveauté : le championnat de France de socca.

ancée en 2007 par 'embléma-

tique Jacques Maximin, la Pé-

tanque des Toqués est de re-
tour sur la pinéde Gould, lundi.
Comme depuis 2018, c’est désor-
mais sous la houlette de Fred
Ramos, chef cuisinier du Novotel
Monte Carlo, et I'association Géné-
ration Maximin, que la manifesta-
tion va se dérouler au cceur de la
station balnéaire.
C’est la 6¢ édition de ce concours de
pétanque version gastronomique,
qui réunit chaque année chefs cui-
sinier et patissiers de renoms, leurs
équipes, mais également les mé-
tiers de la salle, les sommeliers ou
bien les fournisseurs.

La socca au centre
des assiettes

Cette année, c’est l'artiste Sabrina
Elarbi, alias Le Doigt, qui s’est oc-
cupé de sculpter la figurine mas-
cotte de I'événement.

En revanche, les organisateurs ont
souhaité ajouter de la nouveauté.
Exit le concours amateur. Et bienve-
nue au premier championnat de
France de socca !

Organisé en début d’aprés-midi, ce
dernier devrait retenir I'attention
des amoureux des traditions culinai-
res azuréennes : « Nous avons sélec-
tionné cinq candidats, expose Fred
Ramos. Avec, a chaque fois, une
socca classique a réaliser et une plus
originale. On cherchait a apporter
quelque chose de nouveau. J'ai été
tres surpris de voir que le champion-
nat de France de socca n’existait pas.

Qui remportera le concours de pétanque cette année ?

J'aimerais bien évidemment essayer
de le pérenniser si c’est possible.
Mais je préfere prévenir les Nigois :
nous l'organisons en terrain neutre ! »
[Rires].

Parmi les candidats sélectionnés,
un Nicois, un Antibois, un Cagnois,
un Grassois et un Saint-Andréen
(Saint-André-de-la-Roche).

Parmi les invités de cet événement
fermé au public (mais celui-ci
pourra s’approcher de I'enceinte
pour observer les parties de pétan-
que), Jacques Maximin, les Antibois

Christian Morisset et Sébastien
Broda ou encore le Monégasque
Philippe Joanes seront de la partie.
Au total, des dizaines de chefs ainsi
que leurs commis et accompa-
gnants seront présents, dont une
centaine est inscrite en triplette
pour tenter de sortir en vainqueur
de cette journée synonyme de dé-
tente au terme d’une saison riche
professionnellement.

« La saison a été difficile, reprend
Fred Ramos. On a eu des probléemes
de recrutement et une grosse af-

(Photo d’archive C. D.

fluence, donc on va souffler un peu
voir les copains, échanger avec le.
Jeunes. »
Cerise sur le gateau : comme cha
que année, les bénéfices et les don:
récoltés seront entiérement rever
sés a une association. Pour cett(
édition, il s’agit de Spécial olympic:
Monaco, qui permet a de jeune:
personnes handicapées mentale:
de participer a des programme:
sportifs adaptés.
JEREMY TOMATI!
jtomatis@nicematin.f

EN IMAGE

Au calme... Hier, le bord de mer

Travaux sur A8 : fermetures

a prévoir sur 'échangeur

Rénover quatre kilométres
de chaussées de I'A8 entre

les échangeurs de Mougins
(M°AN ot d’Antihec (M°44)

était aux promeneurs
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Bienvenue au premier championnat de France de socca

La Petanque des Toques est organisée aujourdhui pour soutenir lassociation Spécial olympics Monaco. Nouveautée: le
championnat de France de socca.

Jerémy Tomatis e Publié le 03/10/2022 a 10:00, Mis a jour le 03/10/2022 3 0950

Lancee en 2007 par lemblematique Jacques Maximin, la Petanque des Toques est de retour sur la pinede
Gould, lundi. Comme depuis 2018. cest desormais sous la houlette de Fred Ramos, chef cuisinier du
Novotel Monte Carlo, et lassociation Generation Maximin, que la manifestation va se derouler au coeur de
la station balneaire.

Cest la 6e edition de ce concours de petanque version gastronomique, qui reunit chaque annee chefs
cuisinier et patissiers de renoms, leurs equipes, mais egalement les metiers de la salle, les sommeliers ou
bien les fournisseurs.

I La socca au centre des assiettes

Cette annee, cest lartiste Sabrina Elarbi, alias Le Doigt. qui sest occupe de sculpter la figurine mascotte de
levenement.

En revanche, les organisateurs ont souhaite ajouter de la nouveaute. Exit le concours amateur. Et
bienvenue au premier championnat de France de soccal
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Organise en debut daprés-midi, ce dernier devrait retenir lattention des amoureux des traditions culinaires
azureennes: "Nous avons selectionne cing candidats. expose Fred Ramos. Avec, a chaque fois, une socca
classique a realiser et une plus originale. On cherchait a apporter quelque chose de nouveau. Jai ete tres
surpris de voir que le championnat de France de socca nexistait pas. Jaimerais bien evidemment essayer de
le perenniser si cest possible. Mais je preéfére prevenir les Nicois: nous (organisons en terrain neutre!” [Rires]

Parmi les candidats selectionnes, un Nicois, un Antibois, un Cagnois, un Grassoeis et un Saint-Andreen
(Saint-Andre-de-la-Roche).

Parmi les invites de cet évenement ferme au public (mais celui-ci pourra sapprocher de lenceinte pour
observer les parties de petanque). Jacques Maximin, les Antibois Christian Morisset et Sebastien Broda ou
encore le Monegasque Philippe Joanes seront de la partie.

Au total, des dizaines de chefs ainsi que leurs commis et accompagnants seront presents, dont une
centaine est inscrite en triplette pour tenter de sortir en vainqueur de cette journee synonyme de detente
au terme d'une saison riche professionnellement.

“La saison a ete difficile. reprend Fred Ramos. On a eu des problemes de recrutement et une grosse affluence,
donc on va souffler un peu, voir les copains, echanger avec les jeunes.”

Cerise sur le gateau: comme chaque année, les bénefices et les dons recoltés seront entierement
reverses a une association. Pour cette edition, il sagit de Special olympics Monaco, qui permet a de jeunes

personnes handicapees mentales de participer a des programmes sportifs adaptes.

Qui remnortera le concours de nétanaue cette année ? d'archive C. D..
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Les Toqués ont élu le premier champion de France de socca a Antibes

Ce lundi, en parallele de la Petanque des chefs, a Juan, cing candidats se sont affrontes dans le tout premier championnat
de France de socca. Socca la Bella, de Nice, a remporte le titre!

Emilie Moulin e Publié le 04/10/2022 & 07.45, Mis ajourle 04/10/2022 &1111

Parmi les candidats, Kevin de LAtelier de la Socca a revisité sa socca en Pan Bagnat Photo Dylan Meiffret

La socca de la famille De Zordo? Elle n'est pas juste succulente. Non, plus que ca: cest le genre qui vous
arrache un "Hmmm!” les yeux ecarquilles des la premiére bouchée. Pas etonnant guelle ait decroche la
premiére place du tout premier championnat de socca de France, ce lundi, lors de la 6e edition de la
Petanque des toques organisee dans La Pinede-Gould a Juan-les-Pins par le chef Frederique Ramos.

Pour remporter le championnat, les candidats ont di préparer une socca classique et une originale sur le théme “bleu, blanc
rouge”» Photo Dylan Meiffret et DR.

-~
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I “Inventeur du four ambulant a socca”

Cest entouré de ses deux grands-parents et de sa coupeuse. Sophie, que Fabien a souleve e trophée. Lui,
cet ancien chercheur en neurosciences qui a pris le teléphone trois ans en arriere pour dire: "Pepe? Je
plaque tout, jai envie de reprendre laffaire”

Un voeu exauceé pour Rolland, 88 ans, ancien forain mais surtout “inventeur du four ambulant & socca” en
1979. ILraconte: "Le maire de Nice, Jacques Medecin, regrettait quil ny ait pas de socca a la féte des Mai au
Jardin de Cimiez. Alors il ma demande et jai fabrique un four sur remorque pour pouvolr en faire sur place..
Depuis, on ne sest jamais arréte”

En temoignent les souvenirs dienfance de son petit-fils.

Aujourdhui age de 30 ans, iL se rappelle avoir dU passer par toutes les taches rébarbatives comme couper
le bois ou nettoyer les plaques avant d'avoir lhonneur de cuisiner sa premiére socca.. a 20 ans!

La maitrise du feu de bois doit étre impeccable Photo Dylan Meiffret et DR.

I Croquante et moelleuse

Parmi lenseignement que ses grands-parents lui ont transmis, la maitrise du feu de bois doit étre
impeccable. "Il faut savoir comment placer les blches et a quel moment. La chaleur, cest ce qui va permettre
a leau de sevaporer pour donner le croustillant & lexterieur. Elle doit rester moelleuse a linterieur”, glisse
Florie. la grand-mere, 81 ans.

Pour la temperature de cuisson? "On ne sait pas. rigole Fabien. On le sent en placant la main & lentrée du
four: dés que ca commence a briler les ongles, cest quon peut enfourner!” La passion jusquau bout des
ongles..

Alors ce titre de champion, c'est toute une consecration pour la famille. Et une bonne raison pour Rolland
et Florie de profiter de leur retraite, desormais. Enfin.. Pas sur. a entendre Rolland: Je nen aural jamais
marre den faire.” Ni den manger!

o~
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La socca de Socca la Bella qui a remporte la premiere place du champicnnat Photo Dylan Meiffret et DR.

Une socca "Bleu, blanc, rouge”

Farine de pois chiche, eau, sel. Ca, cest la base. Mais pour remporter le championnat, les cing
candidats ont aussi du faire preuve dimagination. ce lundi. en proposant une recette originale
sur le theme "Bleu, blanc, rouge”

Alors, dans un moule en forme de coq. le champion Fabien de Socca la Bella a opte pour du
fromage bleu, de la cébette et des saucisses Perugine. Pour les doses, le secret est bien

garde.

Cote jury. les cuisiniers ont été juges par de grands noms de la gastronomie tels que lancien
chef du Carlton Francis Chauveau, Serge Chollet qui est passe au Moulin de Mougins ou
encore Thierry Grattarola qui a ouvert le restaurant Dante a Nice.

Les criteres qui ont guide leurs choix? La texture, le gout, Loriginalite, lassaisonnement mais

aussi le respect du theme.

r r . 54
(Génération Derniére mise & jour

Maximin le 12 novembre 2023
www.jacquesmaximin2018.com DOSSIER DE PRESSE




Le tournoi de pétanque a reuni prés de 600 professionnels des metiers de bouche. Photo Dylan Meiffret et DR.

La petanque a reuni 600 toques

En paralléle du championnat de socca, la traditionnelle Petanque des toques, lanceée par le
chef Jacques Maximin en 2007 puis repris par Frederic Ramos a reuni cette annee pres de 600
ans professionnels des méetiers de bouche!

Tout au long de la journee, cuisiniers, patissiers et hoteliers se sont affrontes sous la Pinede-
Gould pour passer une journée détente aprés la saison estivale. Entre compétition et
degustation, lassociation organisatrice Generation Maximin a egalement pu mobiliser des
fonds pour lassociation Special Olympics Monaco qui soutien les sportifs en situation de
handicap mental Sion ne connait pas encore le montant récolte, lannee derniére, le concours
avait permis de verser un cheque de 1.900 euros a lassociation Pilautis 06 qui accompagne
des jeunes autistes.
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Cinq candidats se sont affrontés pour remporter e titre. Photo Dylan Meiffret et DR.

Le podium

ire place

Socca la Bella.

2e place

LAtelier de la Socca et sa socca revisitee en Pan-Bagnat.

3e place

Socca Mag (amatrice) a base de cebettes, mousse de chévre au piment d'Espelette, tomates
confites et fleur de bourrache.
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Email £ Gourmand

Toute lactualité de la cuisine du Sud

gumes depuis 40 ans

La pétanque des toqués a Juan-les-Pins. Boules,
socca et bieres

partage.

En ouverture © Jacques Maximin, créateur de La pétanque des togués en 2007, entouré de Joél Garault et Mario d"Orig
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BOULES. Dans cette période de 'aprés Covid qui reste compliquée, ce rassemblement annuel autour du "bien vivre", autour de valeurs
communes, autour des engagements, a été a nouveau une parenthése attendue qui a fait du bien & toutes et tous.

CHAMIIONNAT

50CCA

L'égquipe de Socca la Bella;

SOCCA. Du cote des nouveauies, le premier championnat de France de socca, organisé par Fred Ramos, a eté place sous le théme de cette
e édition et fil conducteur de cette journée de partage « Bleu, blanc, rouge ». Cing candidats socca-toqués se sont affrontes. C'est finalement
Socca la Bella de la famille De Zordo de Nice qui remporte le titre. ek
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TANK BEER. Autre nouveauté remarquée, la présentation en exclusivité du Tank beer FADA, biére de Provence distribuée par D.A B.
(Distribution azuréenne de boissons). &

Ce systéme unigue repose sur l'utilisation d'une cuve réfrigérée de 500 litres et d'un ‘bag-in-tank’. La biére est refroidie grace & un serpentin
circulant sur toute la longueur de la cuve et gardée & température constante dans une poche imperméable, permettant ainsi de préserver la
carbonatation de la biére. Elle est ainsi conservée en permanence dans des conditions optimales. || permet de conserver I'excellence de la
biére, tout en proposant une expérience durable et saine pour lenvironnement (contact@brasserieducastellet.com ).

sik(photos Gérard Bemar et DR)

stk PUblie le 10 octobre 2022
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Les Toqwués ont versé 2 100 € pour
' Passociation Olympics Monaco

 (’était le 3 octobre

5 dernier : 600 cuisiniers,

. patissiers et hoteliers se

% sont affrontés dans la

. Pinéde-Gould a Juan-les-

_ Pins pour le traditionnel

~ concours de pétanque

. organisée par la

~ Génération Maximin. Cette
~ année, les professionnels
~ se sont mobilisés pour
I'association Special

~ Olympics Monaco et le montant récolté vient de tomber : Frédéric Ramos,

(Photo POM)

* lorganisateur, a pu remettre un chéque de 2 100 euros pour les sportifs en
.~ situation de handicap mental !
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s Championnat de socca a Antibes: a vos candidatures!

La competition nationale organisée dans la cite des Remparts revient le 25 septembre. Pros ou bien amateurs peuvent
sinscrire. Pour cela, proposer, par courrier, deux idees de recetles..

Emilie Moulin & Publié le 01/04/2023 & 1147, Mis ajour le oz2/04/2023 @ 1741

Eh oui. le championnat de France de socca a lieu a Antibes. Desolee pour nos
ABONMNEZ-YOUS amis Nicois.

Enfin, bon. Ceest tout de méme la famille De Zordo originaire de Nice qui a
remporte le trophee pour la toute premiere &dition en 2022. Un titre que Socca
la Bella compte bien remettre en jeu..

Avos recettes et & votre imagination : les candidatures viennent douvrir pour
la prochaine session, qui se tiendra a loccasion de la septieme édition de la
Petanque des Toques (1), le 25 septembre, dans la Pinede de Juan-les-Pins |

I Professionnels et amateurs

La maitrise du feu de bois pour la cuisson, la texture. le golt, la presentation..
Tout devra étre parfait. pour le jury de chefs. A commencer par la recette..

Linscription est deja une epreuve | pour vous inscrire, il faudra propaser la
recette dune socca classigue et dune socca ‘originale”. Cest-a-dire, avec votre
touche de creativite. Attention, néanmoins. au théme a respecter: la fleur de
courgette, ‘parce que cest lun des produits emblematiques de la cuisine de
Jacques Maximin®, souligne lorganisateur et grand toque Frederic Ramos.

I Cing équipes retenues

Cing equipes seront retenues. Le jour J, elles devront apporter leur propre
materiel pour cuisiner.
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VIN-TOURISME . WINE TOURISM TOUR MOVIE . WINE TOURISM FAME

Bienvenue #VinTourisme #AppMobile #WineTourismTour ~ Vignobles

Wine Tourism Tour Movie - Wine Tourism Fame ~

het

o 1 Ar
ANCA-SONIA

www.pomweb. fr

0 POM

7eme €dition
le Gould ANTIBES Juar

2023 La petanque des
Toques ala Pmede Gould dAntlbes Juan-les-Pins

7eme édition !

La Pétanque des Toqués, initiée en 2007 par Jacques Maximin se déroule & l'ombre des pins parasol centenaires

sur le boulodrome de la célébrissime Pinéde Gould de Juan-les-Pins.

Un lieu magique, un écrin aménage, réservé aux Chefs, Hoteliers, Restaurateurs et leurs équipes, avec une vue
mer imprenable ! : la Pinéde Gould 4 Antibes Juan-les-Pins.

Rendez-vous le lundi 25 septembre 2023 4 la Pinéde Gould d’Antibes Juan-les-Pins.

Présentation de la brigade et du programme 7éme édition 2023 avec I'instigateur et mentor Jacques Maximin,
Chef étoilé, Meilleur Ouvrier de France.

— Frederic Ramos ; Chef Exécutif du Novotel Monte-Carlo, Co-Président de Monaco Gofits et Saveurs, Membre
du Grand Cordon d'Or de la Cuisine Francaise 4 Monaco.

— Jean-Paul Veziano, Boulanger Vieil-Antibes, Druide des arts de la boulangerie inserit des performances
internationales,

— Laurent Poulet, Chef dans les casseroles depuis 1985,

— Chistian Cottard, Chef patissier, artiste et artisan, reconnu une signature de la Haute Pétisserie,

— Catherine Cerruti, adjointe de I'organisation « les Toqués de la pétangue ».
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C'est & cause d'eux qu'il existe ce concours « les Toqués de la pétanque » et siirement grice 4 eux, la pétanque
reste sacrée et va aider une association pour les enfants.

Cette année, « la pétanque des toqués » programme sa 7eme édition pour soutenir 'association ADRIEN dédiée
aux enfants malades ou en situation d'handicap. L'association Adrien développe depuis de nombreuses années
un projet dintérét général, un centre de vacances pour les enfants en situation de handicap et leur famille.
Signature de I'affiche 2023 et Trophée par l'artiste ANCA-SOMIA : Site web

- » Cette année, comme toujours, LA PETANQUE DES TOQUES sera (selon son ADN) sous le signe de la
convivialité et du partage.
Motre rassermnblermnent annuel autour du « bien vivre », autour de nos valeurs communes, autour de nos

engagements, serda  nouveau une parenthése attendue qui fera du bien & toutes et tous = La brigade « de « La

peétangue des Toqués » .

RECHERCHE RECHERCHE RECHERCHE

|attantion que 0o ne Foit pas lui qul vous trouve...) & point ou bien cuit & point ou bien cuit

dangereus) 1> donc trésc )

10 000 000 € 10 000 000 €

poupoonns A'avair dilé gratuitement moupgonns da culstner
e on do pain

RECHERCHE RECHERCHE RECHERCHEE

& point ou bien cuit & point ou bien cuit A point ou bien cuite

> mignes particuliers : tous toqués.
#1vous aves des informationa sur ce fugitit
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Petit avant-goit:

. Espace Accueil & coin Petit-Déjeuner — Apeéritif.

. Buffet des Chefs par les Chefs pour un Déjeuner convivial et gourmand.

. Tables et chaises agencées pour suivre en spectateurs les Equipes et profiter de la vue.

. Terrains de pétanque tracés spécialement face i la mer pour les Equipes en compétition.

. 14 espaces thématigues, dont 'espace Carrousel des Toqués :

découvrez toutes les heures un nouvel exposant sur ce stand tournant !

. Le Championnat de France de Socea ! : deuxieme édition |
Une création et une exclusivité de LA PETANQUE DES TOQUES.

. Comptoirs-Dégustations des Exposants pour gouter, découvrir de bons et beaux produits.

7 éme édifion
La Pinéde Gould ANTIBES Juan Les Pins

2023

Infos ot 3
www jacquesmaximin2018.com

Information :

N'hésitez pas i consulter la plaquette 2023 de LA PETANQUE DES TOQUES 7éme édition

a télécharger en pdf dans la page :

voici au format PDF la PLAQUETTE de « La Pétanque des Toqués 2023 » avec toutes les infos, le

programme :
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2023 | 7eme édition
nice-matin / internet / 12 septembre 2023

nice-matin -

( Faits de société )
Venez courir a Antibes pour aider Kaylia et Mattéo, deux enfants
orphelins

L'amicale des policiers dAntibes organise une course caritative pour realiser le réve de Kaylia et de Matteo, le 1er octobre.
Tous deux sont orphelins de leur pere, policier decede en 2021

Nathan Giordana ¢ Publié le 12/05/2023 & 1345, mis & jour le 12/00/2023 31334
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Cette premiére edition est dediée a Kaylia et Mattéo (ci-dessus). Lamicale espere que ce ne sera sirement pas la derniére. Photo

DR
ABONNEZ-VOUS Dimanche 1er octobre, lamicale des policiers dAntibes organise une course
caritative. Lobjectif est de recelter un maximum de gains afin de realiser le
o souhait de ce frere et sa sceur cagnois, orphelins de leur pére policier, decede
en decembre 2021.
Kaylia réve daller a Disneyland Paris et Matteo de faire un tour de camion de
o pompier et/ou dhelicoptere.

I Deux parcours pour que tous puissent participer

‘Cest linitiative de quatre trés bons collégues du commissariat dAntibes qui ont
du coeur’, témoigne Heléne Dorange, brigadier-chef. "Lidee est de réaliser un
projet 100% antibois”.

Le rendez-vous est donne a huit heures du matin sur le parking Siesta, pour un
depart a neuf heures,
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La course est ocuverte a tous. Il est dabord possible de courir ou de marcher
sur cing kilometres, en effectuant un aller-retour entre la Siesta et le Creps.
Les plus courageux realisent laller-retour entre la Siesta et le musee de
larcheologie, soit un total de dix kilometres.

I Des lots a la clef

Attention. ne tardez pas a vous decider a participer a cette belle epreuve
solidaire, car les inscriptions sont bientot closes. Les frais d'inscription sont de
20 euros. La grande majorite de largent est directement reversee pour les
enfants. ILest egalement possible de donner sans courir.

A lissue de la course, tous les participants et bénévoles participeront a une
tombola locale. De nombreux lots sportifs et culturels issus de commerces
antibois sont a gagner.

Cerise sur le gateau: Samir Ait Said parraine ce projet. Le gymnaste medaille
dor au championnat d' Europe 2013sentraine a Antibes et sest tout de suite
montré trés investi.

Pour vous inscrire a la course caritative du 1 octobre ou faire un don,
contactez lamicale des policiers d'Antibes au 07 87 81 g7 93.
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Invités a la péetanque des toqueés

Aprées avoir eu vent de ce projet. les organisateurs de la petanque
ces toques ne pouvaient pas rester insensibles. Ils ont donc invite
lamicale des policiers dAntibes a étre beneficiaire de leur
evenement.

Cette annee, la petanque des toques se deroulera le 25
septembre, dans le parc de la Pinede de Juan-les-Pins. Elle reunit
plus de 300 chefs de cuisine et de professionnels de la
restauration. qui saffrontent au cours de 104 triplettes. Tous les
benefices sont reverses a lassociation Adrien, qui vient en aide a
des enfants malades ou en situation de handicap. et a lamicale
des policiers, pour aider Kaylia et Matteo a realiser leurs réves.

Initialement, cest le chef étoilé Jacques Maximin, qui avait
imagine ce petit tournoci en 2007.

Championnat de socca

Puis. pour ses 70 ans, deux de ses anciens eléves - le chef
Laurent Poulet et le chef Fredéric Ramas - ont souhaité lui rendre
hommage en perpetuant levenement. ‘On pensait en faire quune
mais, finalement, on en est a la cinqguieme”, rigole le chef Laurent
Poulet.

En parallele des triplettes, les chefs organisent le championnat de
socca. Lan dernier, clest la famille De Zordo - Socca la bella - qui
avait remporte la premiére place.

A noter : cet événement est privé, le public ne peut pas y accéder.

68

Derniére mise a jour
le 12 novembre 2023

www . jacquesmaximin2018.com DOSSIER DE PRESSE



2023 | 7eme édition
e.mail gourmand / infernet / 18 septembre 2023

Email £ Gourmand

Toute l'actualite de la cuisine du Sud

Cette année, comme toujours, ce rassemblement bouliste annuel autour du "bien vivre", autour des valeurs communes, autour des
engagements, sera place, selon son ADN, sous le signe de la convivialité et du partage.

PARTAGE. Le lundi 25 septembre, dés 8n30, chefs et restaurateurs s'affrontent dans la mythigue pinéde Gould aménagée pour participer a
une journee devenue pour tous un rendez-vous annuel immanguable. Les equipes qui participent sont composées de 3 personnes, avec
obligatoirement un chef cuisinier, patissier, chocolatier, glacier, boulanger, sommelier... et au moins un « professionnel de la gastronomie ».
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Le concours est precéde d’'un petit-dejeuner, mais le point d'orgue de la rencontre est eévidemment |a table du déjeuner | Pour cette journée, un
buffet provencal est dressé pour présenter fous les beaux et bons produits que chacun s'applique a apporter afin de constituer le déjeuner qui
se prend tous ensemble. chefs, partenaires fournisseurs, exposants. Quant au championnat de France de socca 2023, il mettra & 'honneur le
théme de cette Te edition et fil conducteur de cette journée de partage : la fleur de courgette.

Enfin, comme chaque annee, les fonds récoltés sont destinés & une nouvelle association systématiguement dédiée aux enfants. En 2023, il
s'agit de I'association Adrien, dédiée aux enfants malades ou en situation d’handicap. Cet événement est organise par 'association Génération
IMaximin, en partenariat avec la ville d’Antibes Juan-les-Fins.

+ LA PETANQUE DES TOQUES
Lundi 25 septembre

Informations ef réservations :
petanquedestoques@gmail.com
Catherine Cerruti (0)6 80 62 95 43
Fred Ramos (0)6 71 92 92 24
http://'www.jacquesmaximin2018.com

(photos Gérard Bernar)

Publié le 18 septembre 2023
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2023 |

7¢éme &dition
Jean LEONETTI / facebook / 25 septembre 2023

25 septembre, 13:47 - (Y

f@ Jean Leonetti

La Pétanque des Toqués & c'est 300 chefs de cuisine et patissiers de la

Région Sud réunis, chaque automne, a la Pinéde Gould
pour une journée conviviale et généreuse au profit, cette année, de

En présence d . Je salue les professionnels antibois de la
gastronomie engagés pour faire déguster nos spécialités culinaires
locales !

Coup de chapeau a Magali Conangle, responsable de cuisine de
I'Ecole Super . Elle participe au concours de socca et
témoigne de la qualité des repas servis tous les jours dans nos
cantines scolaires !
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2023 | 7¢me édition
PAPILLES / internet / 25 septembre 2023

ﬁ@ Papllles

"|- =leimdite

La Pétangue des Toqués, initiée en 2007 par Jacques Maximin s'est
déroulée, sous le soleil & la Pinéde Gould de Juan-les-Pins @antibes
@juanslespins. Une journée magnifique conviviale , et surtout pleine
de partage et de simplicité . Mera a toute I'équipe
@christian_cottard

et merci a Christophe Giraudeau pour ces

e 2120 - &Y

photos @..
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nice-matin / journal / 3 novembre 2023

ANTIBES - CANNES - GRASSE

VENDREDI 3 NOVEMBRE 2023 - nicematin.com
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La championne

de la socca, c’est elle !

La galette de pois chiche revisitée par la Grassoise Magali Conangle a séduit
le jury du championnat de France, organisé dans la cité des Remparts.

on, une dingue des fourneaux ne

pouvait se contenter de monter

sur la troisiéme place du podium
du championnat de France de socca, I'an
dernier. Méme si elle est née a Cannes,
travaille a Antibes et réside A Grasse,
Magali Conangle tenait & montrer aux
Nigois de quel bois elle se chauffe quand
elle met les mains a la pate de pois chi-
che. Alors, la cheffe de cuisine de I'école

NOUS CONTACTER
Antibes

1, place Guynemer, 06600 Antibes, TéL :
04.92.90.40.50. E-mail : antibes@nicematin.fr
Cannes - Grasse

© Cannes:: 3537, rue des Suisses,

06400 Cannes. Tél. ; 04.93.06.37.50

E-mail Cannes : cannes@nicematin.fr

© Grasse : grasse@nicematin.fr
Abonnements et publicité
TéL : 36.63 (prix d'un appel +0,15 €/min)

maternelle de Super-Antibes a envoyé
une candidature pour participer a la nou-
velle édition de la compétition nationale,
lors de la 7¢ édition de la Pétanque des to-
qués organisée en septembre dernier
dans La Pinéde-Gould a Juan-les-Pins par
le chef Frédérique Ramos. Cerise sur la
galette, c'est elle qui a décroché le titre
ultime !

«J'en suis encore émue. »

La passionnée n'avait-elle pas eu raison
de s’accrocher ? Elle qui, pourtant, ne
posseéde pas de four & bois comme tous
les « grands de la socca ». Plutdt, un four
a gaz transportable. « Je voulais relever ce
challenge. »

Jeu avec les textures

Lamere de famille, qui ne passe pas une
journée sans nouer son tablier pour nour-
rir sa petite tribu de repas entiérement
faits maison, avait particulierement la
frite le jour de la compétition. Méme si
Magali Conangle s'apprétait a se mesurer
a des héritiers de traditions familiales
pour certains, elle a mis directement les

pieds dans le plat !

Pour bluffer le jury composé des chefs
Christian Biancheri, Philippe Joannes
(Meilleur Ouvrier de France) et Michel
Guillot, elle a revisité le plat traditionnel
sur le théme imposé « fleurs de courget-
tes » (") d'une main de maitre. Sur une ga-
lette de socca, elle y a déposé des spa-
ghetti de courgettes et de fleurs de cour-
gette, assaisonnée d’un filet d’huile
d'olive et de citron et agrémentée d'un
appareil de ricotta et de piment d’Espe-
lette. Pour « jouer avec les textures », la
participante a apporté une touche crous-
tillante & son assiette avec un beignet
de fleurs de courgette.

« L'an dernier, Magali nous avait déja mon-
trés de quoi elle était capable », se sou-
vient Frédérique Ramos. Cette année,
elle a révélé « son ame de cuisiniere »,
Evidemment ! Avant de régaler les petits
bouts de la maternelle, la championne de
France a travaillé pour de grandes mai-
sons. « Des palaces », précise-t-elle. Si
elle a quitté le milieu, il y a quinze ans de
cela, c’est pour pouvoir libérer du temps,

construire une vie de famille. Mais sa
passion, elle, est restée intacte.

« Le besoin de cuisiner est, pour moi, vis-
céral. » Si bien que la maman d’Estéban,
garcon de 9 ans « trés heureux » pour la
toquée, pourrait bien tenter & nouveau
I'expérience dans la cité des Remparts
I'an prochain. « Il faut qu’elle remette son

titre en jeu. »
Parole du chef Frédérique Ramos !

SO. G.
1. lethe i ge al'un des produits emblématiq

dea cuisine de Jacques Maximim, a l'initiative de la Pétangue
des Toqués.

Le théme imposé était « fleurs de
courgette ». (DR/ Magali Conangle)

T
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Suivez nous sur

www.jacquesmaximin2018.com
&

EJ Pétanque des Toqués

74

Derniére mise a jour
le 12 novembre 2023

www . jacquesmaximin2018.com DOSSIER DE PRESSE

5. LA PETANQUE

¥ ° DES TOQUES


http://www.jacques/

