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Créée en 2007 par Jacques MAXIMIN, renouvelée en 2008, LA PÉTANQUE DES TOQUÉS est de retour depuis 2019 à l’initiative de Frédéric RAMOS. 
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À LA UNE 

2350 € RÉCOLTÉS CETTE ANNÉE 

pour l’association mise en lumière pour cette 

7
ème

 édition de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

« ADRIEN » 

 

Le chèque le chèque a été remis à PÉGOMAS le 13 octobre 2023, 

à la Maison Adrien, à madame et monsieur MOLINES, en présence de Laurent BALICCO, 

par les Toqués du comité de Pilotage (par ordre alphabétique) : 

Laurent POULET et Frédéric RAMOS. 
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L’ASSOCIATION 2023 
CELLE POUR QUI ON A FAIT TOUT ÇA : 

Association ADRIEN / dédiée aux Enfants malades ou en situation d’handicap. 

 
L’HISTOIRE 

 

L’association Adrien, forte de quarante bénévoles, vient en aide aux enfants malades ou en situation 

d'handicap dans la Région Paca. 

 

L’association Adrien a été créée le 27 mai 2005 suite au décès de mon fils Adrien, atteint d’une 

maladie orpheline incurable. 

 

 
 

PRÉSENTATION  
 

L'association Adrien a un suivi de plus de 100 familles dans la région Paca. 

 

Chaque année, nous organisons un arbre de noël permettant à plus de 200 familles de pouvoir passer 

un après-midi récréatif, familial pour le bonheur de tous. 

 

L’association Adrien intervient en « supers héros » et en « princesses » dans les hôpitaux aux côtés 

des enfants hospitalisés tous les mois. (hôpital l'archet 2 et lenval à Nice) 
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L’association Adrien organise des activités, des sorties et des voyages tout au long de l’année pour 

améliorer leur moral et sortir les familles de l’isolement. 

 

L’association Adrien est en train de finir une maison non médicalisée avec hébergements de type 

centre de vacances, appelée "la maison d'Adrien". 

 

 

  
 

 

Cette maison permettra à des milliers d’enfants chaque année de venir de toute la France dans une 

structure adaptée pour leur permettre de vivre des moments magiques dans un décor à couper le 

souffle : 

-  un décor à l’américaine : la première maison des supers héros et des princesses pour enfants atteint 

de pathologies lourdes ou incurables. 

 

Les enfants pourront lors de leurs séjours faire des activités ludiques, créatives, artistiques, 

sportives…  

Un encadrement par des professionnels ou des bénévoles formés sera mise en place à cet effet. 

 

La Maison d'Adrien possède 10 chambres de 4 personnes, 1 salle de jeux, 1 réfectoire, 1 salle de 

déguisements, 1 bureau de soin, 1 salle de spectacles... 

 

Depuis pratiquement 18 ans, l'association Adrien apporte du bonheur aux enfants gravement malades 

pour permettre aux familles de ne pas rester isoler, et de leur apporter de l'énergie positive. 

 

 

 

Il n'y a rien de plus beau qu'un enfant dans une vie. 
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L’AVENIR 
 

Nous devons maintenant être uni pour faire tourner cette maison et couvrir 80 000 euros de budget 

prévisionnel de fonctionnement par an afin de réduire le coût des chambres que peut supporter les 

familles. 

 

Les maintenances, l'électricité, l'eau, la taxe foncière sont des charges fixes qui ne nous permettent 

pas de rester les bras croisés, et de faire payer la note aux familles. 

 

En créant des évènements chaque année, et en nous faisant connaître, on permettra d'aider 

directement les familles qui ont besoin d'hébergements soit pour séjourner en vacances, soit de venir 

en urgence d'autres départements pour être soigné dans les hôpitaux Niçois. 

 

La Maison d'Adrien a un atout considérable :  

sa proximité à moins de 6 minutes de l'entrée de l'autoroute  

et un jardin de 5797 m2 pour que les familles puissent se stationner tranquillement. 

 

 

pour en savoir plus : 

www.associationadrien.org 
et 

www.jacquesmaximin2018.com  
 

 

 

 

http://www.associationadrien.org/
http://www.jacquesmaximin2018.com/
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MUR DES PARTENAIRES et EXPOSANTS 2023  

PARTENAIRES & EXPOSANTS fidèles au poste ! 

 

LA PÉTANQUE DES TOQUÉS n’existerait pas sans ses Bénévoles,  

ses Exposants et ses Partenaires. 

MERCI à TOUTES et TOUS. 

Nous sommes donc très heureux de vous re-présenter aujourd’hui  

le mur des partenaires de cette 7
ème

 édition. 
toutes les infos, tous les détails : http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2023.html 

 

LES PARTENAIRES : ils nous soutiennent financièrement et/ou nous offrent leurs Produits. 

LES EXPOSANTS : ils prennent un stand pour présenter et faire découvrir leurs Produits. 

 

  

> à télécharger sur notre site internet dans la page de l’édition 2023 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2023.html
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MUR DES PARTENAIRES et EXPOSANTS 2023  
PARTENAIRES DEPUIS 2019 en détail & par ordre alphabétique : 
 
Parce ce que sans eux LA PÉTANQUE DES TOQUÉS n’aurait pas pu exister, 

nous avons souhaité mettre un coup de projecteur sur ces PARTENAIRES HISTORIQUES où le mot  

« PARTENAIRE » prend tout son sens et bien plus encore avec eux, car il y a le fond, la forme et l’état d’esprit. 

Tous fidèles à nos valeurs. 

C’est pourquoi nous avons créé ce logo « partenaire depuis 2019 ». 

 

 

 

LES 29 PARTENAIRES HISTORIQUES 
 

ANTIBES JUAN LES PINS 

ARTISTE PAPALIA 

ARTISTE DIDIER SABA 

ARTISTE SHAGMAC 

BALICCO 

BRASSERIE DU COMTÉ 

CAROLI COM 

CASH FRUITS 

CATHERINE CERRUTI CONSEILS 

CLÉMENT DESIGN 

CLUB DE PÉTANQUE DE LA PINÈDE 

FACTICE DÉCOR 

FMB 

FORICHER LES MOULINS 

KATROIS / KA3 

LA CAMBUSE 

LE PAIN JPV 

LES ARCADES / HÔTEL-RESTAURANT 

MALONGO 

LES HALLES METRO 

MONACO GOÛT & SAVEURS 

NOVOTEL MONTE-CARLO / AZZURRA KITCHEN 

OFFICE DU TOURISME D’ANTIBES  

PAINS & TRADITIONS 

POM 

SCFR 

SOCCA CHIPS 

SVP SPECTACLES 

UN TOQUÉ CHEZ VOUS ! 
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MUR DES PARTENAIRES et EXPOSANTS 2023   
En détail & par ordre alphabétique : 

 

LES PARTENAIRES FIDÈLES 
 

DELOYE MARÉE 

EBH 

ÉRIC PRIMEUR 

FÉDÉRATION DES MAÎTRES-BOULANGERS 

et BOULANGERS-PÂTISSIERS des 

Alpes-Maritimes 

ÉCOLE HÔTELIÈRE DE CANNES 

GRETA TOURISME HÔTELLERIE 

JORDENEN 

LE TROQUET DES MILLIARDAIRES 

MACIF 

PEUGEOT – GROUPE CHOPARD 

RICARD 

L’USINE - SALERNES 

 

Nos photographes officiels : 

EMMANUELLE DELTEIL 

& 

CHRISTOPHE GIRAUDEAU 

 

Notre caméraman-réalisateur-monteur : 

PHILIPPE GESTA 

 

LES « BLEUS » 

(LES  NOUVEAUX PARTENAIRES) 
 

ARTISTE ANCA-SONIA 

(qui a personnalisé notre Chef Toqué cette 

année) 

 

LA BOULE BLEUE 

 

LE PARK MOUGINS 

 

SPG SÉCURITÉ 

 

 

 

LES EXPOSANTS 
 

AGENCE COMMERCE PUCCETTI 

ARDOINO / PIETRO ISNARDI 

AZUR MOUNTAIN CÔTE D’AZUR 

BOHÈME 

CHÂTEAU SAINTE CROIX 

DAQI PANISSES DE NICE 

HÉRITAGE 

IMPÉRIA PIZZA 

L BLANCHES 

LE BORVO 

LES ASSAISONNEMENTS DE MÉMÉ 

L’OUSTAU DE CAMILLE 

MICMAC PÂTISSERIE 

PASCAL FLORI / ÉLEVEUR - CHARCUTERIE 

PREMIUM GOURMET LINKS 

RUN & DREAM 

VIGNON PÈRE & FILS / CHAMPAGNE 

ZK CHOCOLATIER 
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COUP DE COEUR ! 
cette année encore, les jeunes du GRÉTA étaient présents pour 

servir leurs créations gourmandes à toutes et tous. 

 

 
 

 
 

CAP Cuisine 
Vous êtes passionné(e) par la Cuisine et vous voulez en faire votre métier! 

La cuisine est un secteur qui recrute! 

 

Bénéficiez d'une formation professionnelle et diplômante au GRETA-CFA Provence. 

Financements possibles : 

Région pour les demandeurs d'emploi et jeunes des Missions Locale 

OPCO pour les Apprentis 

CPF/Transition-Pro Paca pour les salariés en reconversion professionnelle 

 

Conditions et Prérequis contact : 

Sabiha ROUGI : sabiha.rougi@region-academique-paca.fr 

06 24 89 30 79 
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UNE PREMIÈRE CETTE ANNÉE : 

LE GROUPE DE MUSIQUE « LO CEPON » 

qui a mis l’ambiance dans toute la Pinède ! 
 

 
 

ASSOCIATION LO CEPON – VENCE 

C’est le 10 janvier 1980 qu’est déclarée « l’Association pour la culture occitane et la création populaire  

en Pays Vençois et en Provence Orientale – Lo Cepon » en Sous-Préfecture de Grasse dont l’objet est de « favoriser 

la création populaire en langue occitane en pays vençois et en Provence Orientale » 

Lo Cepon en occitan, c’est le billot de bois, la souche, les racines de la culture populaire Aujourd’hui,  

Lo Cepon rassemble environ 130 foyers adhérents résidant surtout à Vence mais également répartis dans tout le 

département des Alpes Maritimes. 

 

LO CEPON c'est aussi .... 

 

La troupe de théâtre en provençal dirigée par Jean-Marie RAMI (Président d'honneur de l'association) se produit une 

douzaine de fois par an dans toute notre région. 

L'Atelier de Danses Traditionnelles dirigé par Cleonte LAMOUR, toutes les semaines une trentaine de fans se 

retrouve pour danser : la bourrée, polka, mazurka, scottish, rondeaux... 

Les musiciens de « la Banda dou Cepon » se produisent environ 80 fois par an, 

principalement dans les Alpes Maritimes mais également dans toute notre Région voire en 

Italie ou dans d’autres pays en fonction des demandes. Les musiciens de la Banda dou Cepon n’hésitent  

pas également à renforcer d’autres groupes locaux afin de transmettre et maintenir nos traditions. 

Les intruments utilisés : Le Galoubet / Tambourin, Accordéon Diatonique, Fifre, Violon, 

guitare et diverses percussions grosse caisse, pétadou … 

Le répertoire : musique occitane du pays niçois en passant par la Provence jusqu'à la nouvelle aquitaine  

sans oublier le Centre, l'Auvergne, un vaste répertoire avec des musiques à danser pour animer les Baleti (Bal Folk) 

Polka, Valse, Mazurka,Bourrée, Sauts Béarnais, Rondeaux, Gigues et Rigaudons et bien sur la Farandole, animation 

en milieu scolaire diverses fêtes : Carnaval, fête de Noël, fête des Mai, fête des Chataignes, musique de rues (Passo 

Carriero) Aubades, Mariages … 

 

Les 3 points phares de LO CEPON : 

LE BALETI DE L'AN NOU (1er samedi de janvier) 

LA FETE DES FONTAINES (3éme samedi de Mai) 

LA FETE DE LA MUSIQUE TRADITIONNELLE (1er samedi de Juillet) 

 

« Le Traditionalisme et la créativité adaptés à notre époque offrent à notre 

association un dynamisme permanent. »    Le Président : Patrick Rougeot 
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COUP DE PROJECTEUR ! 
Génération Maximin partenaire de « Les Chefs cuisinent pour... » 

LES COVINATORS ont encore frappé ! 
 

Parce que certains COVINATORS font partis de Génération Maximin  

et du comité de pilotage de La Pétanque des Toqués, 

tout naturellement nous voulions parler de cette initiative 

du Chef Laurent POULET : « Les Chefs cuisinent pour... » 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LA RECETTE DE CETTE INITIATIVE EST SIMPLE : 

des plats gratuits, livrés, concoctés par des Chefs 

pour les Soignants, les Routiers, les Pompiers, les Forces de l’Ordre, 

et les Enfants Orphelins. 
Lancée en avril 2020 à l'occasion de la crise COVID-19, 
depuis 2021 cette initiative du Chef Laurent POULET 
est devenue un rendez-vous annuel fixe permanent 

qui se déroule tous les ans pendant la dernière semaine d'OCTOBRE 
 

2023 était donc L’ÉPISODE 05 ! 
 

 covinator [ kcvinatcr ]  n.m. (XXIe ; avril 2020 ; France ; de coviner ) 
 il s’agit d’un individu de sexe masculin ou féminin, tueur de covid-19 qui agit avec 
 ses propres outils, ses propres armes liées à son métier, à son échelle,  
 avec détermination, sincérité, dans l’unique but d’agir contre les conséquences du 
 covid-19 et pour apporter son soutien aux autres au travers de son savoir-faire.  
 Du verbe coviner : cuisiner et/ou pâtisser ensemble, pour les autres, pour le bonheur des autres. 
 

Suivez « Les Chefs cuisinent pour... » sur : www.pomweb.fr 
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EN RÉSUMÉ « LES CHEFS CUISINENT POUR... » C’EST  : 
 

1  

2. 

3  

4  

5 
+ 
 

 
 
Des Toqués du Coeur qui cuisinent des plats  
pour les Soignants, les Routiers, les Pompiers, les Forces de l’Ordre  
et les Enfants Orphelins. 
 
 
 
Des sacs individuels avec entrée-plat-dessert,  
gratuits et livrés-distribués. 
 
 
 
 
Des Partenaires Solidaires. 
 
 
  
Une bibliothèque de dessins et messages destinés à  
celles et ceux qui sont au front pour le bien de tous.  
 
 
 
Une aventure humaine extraordinaire. 
 

 
 
 
Une page internet dédiée : 
http://www.pomweb.fr/LesChefsCuisinentPour.html 
 

http://www.pomweb.fr/LesChefsCuisinentPour.html
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LE COEUR DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS :  

LE BUFFET DU DÉJEUNER. 
 

Comme chaque année c’est le point d’orgue de la journée, 

Le moment où le Partage et la Convivialité sont à leur apogée ! 
 

Les plats cuisinés et pâtissés par les Chefs puis mis en musique par les Bénévoles ont comme 

chaque année régalé toutes et tous. 
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UN ÉVÉNEMENT  NATIONAL !  

LA PÉTANQUE DES TOQUÉS A CRÉÉE en 2022  

LE PREMIER  

CHAMPIONNAT DE FRANCE DE SOCCA ! 
 

 
 

> En lieu et place du concours de cuisine qui se déroulait 

chaque année pendant la journée de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS, 

à partir de 2022 c’est LE CHAMPIONNAT DE FRANCE DE SOCCA 

qui occupera et animera cet espace. 

 
Le thème de ce concours de cuisine des socca-toqués reste chaque année dans la continuité du thème de la Pétanque 

des Toqués, toujours lié à l’oeuvre du Chef Jacques MAXIMIN. 

Thème 2022 : « BLEU-BLANC-ROUGE » 

Le Championnat de France de Socca est ouvert à tous les Professionnels, Amateurs, Passionnés de Socca, et 

comprend deux épreuves. Au-delà des lots et récompenses chaque Socca-Toqué participant sera convié au grand 

buffet des Chefs Toqués. 

 

Première épreuve |  Qualification au Championnat par un Dossier-Recette. 

Ces inscriptions qualificatives par un Dossier-Recette (formulaire d’inscription  + recette originale) seront envoyées 

par voie postale.  

Après la sélection des Dossiers-Recette,  

5 candidats seront qualifiés pour le concours qui se déroulera le jour de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS.  

 

Imaginer une recette de Socca « originale » en lien avec le thème de cette année. 

Utiliser des Produits locaux et de Saison (septembre-octobre). 

Réaliser une fiche technique pour 4 personnes, avec un dessin de la recette terminée. (la gestion des pertes sera notée)  

Rédiger sur 10 lignes au maximum, un argumentaire expliquant le choix de la recette. 
 

Seconde épreuve |  Socca à réaliser en direct sur l’espace du concours. 
Chaque candidat doit apporter la totalité de son matériel, de ses ingrédients, de ses éléments de dressage, de 

présentation et doit réaliser deux Soccas : 

une Socca « classique »  + une Socca « originale ».  
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Un Grand Bravo à tous les candidats 
 (par ordre alphabétique) : 

 

ALAIN PIGET 

LOU BUS D’AQUI 

MAGALI CONANGLE 

SOCCA LA BELLA 

SOCCA REGINA  

 

Le CHAMPION 2023 DE FRANCE DE SOCCA EST : Magali CONANGLE 

 

        
 

Retrouvez toutes les infos du Championnat de France de Socca sur 

www.jacquesmaximin2018.com 

 

dans la page dédiée à l’édition 2023 de La Pétanque des Toqués : 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2023.html 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2023.html
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NOTRE CHEF TOQUÉ, NOTRE EMBLÈME : 

RETOUR à LA MAISON ! 
 

C’est la tradition ! :  

chaque année nous laissons à un Artiste différent la statuette de notre « Chef Toqué » 

dans une version totalement blanche afin qu’il le personnalise à sa sauce !  

Ce Chef Toqué unique devient alors l’affiche officielle de l’édition concernée. 

 

Une fois la journée de La Pétanque des Toqués terminée, tous les Chefs Toqués 

personnalisés de chaque édition retournent tous ensemble dans leur lieu d’exposition 

permanent où vous pouvez aller les découvrir toute l’année, La galerie des Arcades : 

 

14/16 place des Arcades 06410 BIOT (réouverture le 6 février 2024) 

04.93.65.01.04.    www.hotel-restaurant-les-arcades.com 

 

 
 

toutes les infos, tous les détails : 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2023.html 

 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2023.html
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RETOUR SUR L’ARTISTE 2023 : 

ANCA-SONIA 
 

Peintre, sculpteur et scénographe,  

née en 1969 à Bucarest – Roumanie, de nationalité française.  

Ancienne élève de l’école Nicolae-Tonitza, de l’Académie des Beaux-Arts Nicolae-Grigorescu de 

Bucarest et de la Villa Arson de Nice, elle étudie et concentre son œuvre depuis plusieurs années 

autour de son thème de prédilection « la Préhistoire contemporaine » décliné en une riche et 

exceptionnelle diversité artistique, dessin, peinture, sculpture.  

 

     
 

 

Elle a exposé depuis 1990 en de nombreux lieux prestigieux, musées et salons internationaux.  

En 1993, elle fonde l’École supérieure des beaux-arts ANCA-SONIA à Grasse dont elle est la 

directrice artistique et pédagogique. 
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La signature picturale d’ANCA-SONIA sur ses œuvres, est un chemin de lumière.  

ANCA-SONIA, artiste et pédagogue, nous invite à un rendez-vous avec nous-mêmes.  

Elle accompagne, par ses toiles monumentales, le visiteur vers « le haut »…  

J’allais écrire le spectateur car c’est bien au théâtre que l’artiste nous invite par une œuvre 

magistralement vivante ; une scène où elle choisit ses rôles par thématiques, s’adaptant, s’impliquant 

jusqu’aux tréfonds de ses créations avec une grâce, une puissance, et toujours cet axe de réflexion 

qui parcourt l’ensemble de son œuvre unique : L’équilibre. 

Tout est équilibre.  

 

 

     
 

 

Et puisqu’elle est artiste au-delà des toiles, qu’elle compose un univers teinté d’esthétisme, de poésie 

romantique, la voici qui sobrement énonce un « La diapason »…  

Son œuvre est une symphonie, et qu’importent les mines graves ou interrogatives des animaux ou 

des êtres peints et sculptés, puisqu’in fine c’est la vie, la lumière qui doit triompher de tout…  

À méditer. 

 

 

    
 

« Je me réveille, je secoue mes ailes et je me sens mieux qu’un oiseau. » 

« Je ne veux pas fermer les yeux, la terre pourrait fuir plus vite que ma pensée. » 

ANCA-SONIA 
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Remise du Chef Toqué à personnaliser,    puis, l’oeuvre terminée...  

directement à l’Atelier d’ANCA-SONIA à BIOT.  Photo officielle du Chef Toqué 2023. 

 

 

Le Chef Toqué 2023, 

une Oeuvre qui a du sens. 

Voici l’oeil de l’Artiste pour cette réalisation. 

 

Soucieuse que son état d’esprit soit 

parfaitement interprété, retranscrit, exprimé, 

ANCA-SONIA a demandé à son Ami écrivain, 

poète, Yves GIOMBINI de trouver les mots 

pour traduire son cheminement dans la 

réalisation de son oeuvre sur notre Chef 

Toqué, pour traduire le message qu’elle a 

voulu passer. 

 
"Les pieds bien tanqués pour croiser le fer,  

le Chef soupèse chaque Élément de sa carte 

universelle, où la Terre et la Mer sont 

transcendés par le souffle du Vent dans les 

plumes de paon qui enluminent d'or l'âme des 

ardents bénévoles de l’Association."   

 

 

www.anca-sonia.com 
 

ANCA-SONIA est à suivre sur : 

Facebook @ANCA SONIA                    Youtube @anca-sonia 
 

+ une vidéo, pour mieux découvrir ANCA-SONIA « 30 ans de Parcours Artistique en 19 minutes » : 
https://www.youtube.com/watch?v=hDecYVrPk74 

https://www.youtube.com/watch?v=hDecYVrPk74
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CETTE 7
ème

 ÉDITION EN IMAGE  
 

 

LES PHOTOS DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

SONT EN LIGNE 
 

 

Retrouvez toutes les photos officielles de cette 7
ème

 édition de LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 

sur notre site internet jacquesmaximin2018.com 

dans la page dédiée à cette édition 2023 : 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque_2023.html 
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L’INFO EN PLUS 
DEPUIS SEPTEMBRE 2021  

MISE EN PLACE D’UN ESPACE BOUTIQUE  

SUR LE SITE INTERNET jacquesmaximin2018.com 

dans la page dédiée à LA PÉTANQUE DES TOQUÉS : 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018petanque.html 
 

LA BOUTIQUE 

DE LA PÉTANQUE DES TOQUÉS 
 

Exemples des produits proposés : 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

LE CHEF TOQUÉ 

NUMÉROTÉ 

350 € 
[ Non soumis à la TVA, article 293B du C.G.I. ] 

 

édition limitée numérotée 

avec certificat d'authenticité. 
 

 
33 cm de hauteur 

 

LE TABLIER 

25 € 
[ Non soumis à la TVA, article 293B du C.G.I. ] 

 

100% coton 

tablier à bavette avec broderie 

uniquement blanc. 

 
Pour passer votre commande : 

Uniquement par téléphone au 06.71.92.92.24. 
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Avec toujours avec la même philosophie, 

la même ambition, depuis 2019 : 
 

UN MOMENT DE CONVIVIALITÉ, 

UN BUFFET COMPOSÉ DES PLATS DE TOUS, 

DES FONDS RÉCOLTÉS POUR UNE 

ASSOCIATION DÉDIÉE AUX ENFANTS, 

 

RENDEZ-VOUS L’ANNÉE PROCHAINE ! 

 

 
 

MAIS D’ICI LÀ 

 
 

 

CONTINUE TOUTE L’ANNÉE. 

de nouveaux numéros seront publiés au fil de l’actualité : 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018actu.html 
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LES TOQUÉS 
 

Tu tires ? 

Tu pointes ? 

Tu cuisines ? 

ou 

Tu pâtisses ? 
 

 

 

 

 

Et n’hésitez pas à consulter régulièrement notre site internet : 

www.jacquesmaximin2018.com 
 

 
 

d’autre part, tous les numéros de LA GAZETTE sont disponibles 

toute l’année en pdf à télécharger : 

http://jacquesmaximin2018.com/JM2018actu.html 
 

 



 
 

 

www.jacquesmaximin2018.com                                                                                           Page 23 sur 23 LA GAZETTE   

 


